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MULTICOOKER VT-4271 CM

The main purpose of the multicooker is quick and

quality food cooking.

Description

Body

Control panel
Display

Lid

Lid opening button
Carrying handle
Steam valve

Drip container

9. Power cord connector
10. Heating element

11. Temperature sensor
12. Bowl

©ONDO RN~

Display and control panel

13. «<sMENU» button

14. Parameters setting buttons «-/+»
15. “DELAYED START” button

16. Button (). Functions: “ON/OFF”, «<START/STOP»
Accessories

17. Steam cooking basket

18. Soup ladle

19. Spatula

20. Measuring cup

21. Yogurt cups with lids

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install
a residual current device (RCD) with nominal op-
eration current not exceeding 30 mA. To install RCD

contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this instruction manual

carefully. Keep this manual for future reference.

Use the unit according to its intended purpose only,
as it is stated in this user manual. Mishandling the
unit can lead to its breakage and cause harm to the

user or damage to his/her property.

« Before using the unit, closely examine the
power cord and the power cord connector
located on the unit body and make sure that
they are not damaged. Do not use the unit if
the power cord or power cord connector are

damaged.

« Before switching the unit on make sure that your
home mains voltage corresponds to the unit

operating voltage.

* The power cord is equipped with a “europlug”;
plug it into the socket with reliable grounding

contact.
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Do not use adapters for plugging the unitin.
Make sure that the power cord is properly
inserted into the corresponding connector of the
unit body and the socket.

Use only the supplied power cord, do not use the
power cord of other units.

To avoid fire, do not use adapters for connecting
the unit to the mains.

Place the unit on a flat heat-resistant surface
away from moisture and heat sources and open
flame.

Place the unit with free access to the mains
socket.

Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit close to walls and furniture.
Provide that the power cord does not come in
contact with hot surfaces and sharp furniture
edges. Avoid damaging the isolation of the power
cord.

Do not touch the power cord and power plug with
wet hands.

Do not use the unit near containers filled with
water, next to a kitchen sink, in wet basements or
near a swimming pool.

Do not immerse the unit, the power cord and
power plug into water or other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it
immediately by taking the power plug out of the
mains socket. Do not put your hands into water!
Apply to the authorized service center for further
use of the unit.

Do notinsert foreign objects into the openings of
the unit or between its parts.

Provide that edges of clothes or foreign objects
do not get between the lid and the unit body.
Use the supplied removable parts only. Do not
leave the operating unit unattended, always
switch the unit off and unplug it when you do
not use it.

Never pull the power cord when disconnecting
the unit from the mains; take the power plug and
carefully pull it out of the mains socket.

Do not leave the unit lid open during opera-
tion, except when operating in the “Fondue” and
“Roasting” programs.

To avoid injury, do not bend over the steam
release openings or over the bowl when the mul-
ticooker lid is open.

Do not touch the surface of the lid during mul-
ticooker operation, open the lid after having
pressed the lid opening button.

To avoid getting burned by hot steam, be very
careful when opening the multicooker lid.
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ENGLISH

« Keep the steam valve clean, clean it when it gets
dirty.

* Never use the unit without the installed bowl and
steam valve, do not switch the multicooker on
without products and sufficient amount of liquid
in the cooking bowl.

« Follow the recommendations as to amount of dry
products and liquids.

« Attention! When steam cooking food, watch the
level of liquid in the bowl, add water to the bowl
as needed. Do not leave the unit unattended!

« Do not use the multicooker if the silicone gasket
on the inner side of the lid is damaged.

« Do not remove the bowl during operation.

« Do not cover the multicooker during operation.

« Do not carry the unit during operation. Use the
lid handle, having unplugged the unit, removed
the bowl with food and let the unit cool down pre-
liminarily.

« The lid, the food cooking bowl and body parts
heat up heavily during operation, do not touch
them. Take the hot bowl out after putting on ther-
mal protective potholders.

« Clean the unit regularly.

« Do not use the unit outdoors.

« Do not allow children to touch the unit body and
the power cord during the unit operation.

« This unit is not intended for usage by children
under 8 years of age.

¢ This unit is not intended for usage by people
(including children over 8) with physical, neural,
mental deviations or with insufficient experience
or knowledge. Such persons may use this unit
only if they are under supervision of a person who
is responsible for their safety and if they are given
all the necessary and understandable instruc-
tions concerning the safe usage of the unit and
information about danger that can be caused by
its improper usage.

« Do not leave children unattended not to let them
use the unit as a toy.

« For children safety reasons, do not leave polyeth-
ylene bags, used as a packaging, unattended.

Attention! Do not allow children to play with poly-

ethylene bags or packaging film. Danger of suf-

focation!

« To avoid damages, transport the unit in original
package only.

« Do not repair the unit by yourself. Do not disas-
semble the unit by yourself, if any malfunction is
detected or after it was dropped, unplug the unit
and apply to any authorized service center from
the contact address list given in the warranty
book and on the website www.vitek.ru.
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« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

RULES OF USING OF THE COOKING BOWL (12)

« Use the unit and its parts for the intended
purposes only. Do not use the cooking bowl
by installing it on other heating units or sur-
faces.

« Do not replace the bowl with another container.

« Always make sure that the heating element (10)
surface and the bottom of the bowl are clean
and dry.

* Do not use the bowl for mixing products. Never
chop products in the bowl to avoid damage of the
non-stick coating.

* Never leave or keep any foreign objects in the
bowl.

« When cooking food in the bowl, stir it only with the
plastic soup ladle (18) or spatula (19).

« Do not use metal objects that can scratch the
non-stick coating of the bowl.

« After cooking dishes with spices and seasonings,
wash the bowl right after cooking.

« To avoid damage of the coating, do not put the
bowl into cold water right after cooking; let it cool
down preliminarily.

The bowl is not intended for washing in the

dishwashing machine.

CONTROL PANEL BUTTONS (2)

Pressing of the control panel buttons is accompa-
nied by a sound signal.

«MENU» button (13)

To go to the auto-programs menu, touch the
«MENU» button (13).

Buttons (14) “-/+”

Using the buttons “-/+” (14), choose the cooking
program, adjust the cooking time and delayed start
function.

«DELAYED START» button (15)

You can set the cooking end time. Unit operation
time may be set in the range from 1 to 24 hours with
1 hour step.

Button (16)

Use the button (16) for the transitions between the
setting stages, settings saving, as well as to start
and stop cooking programs.

Attention!

Do not leave the operating unit unattended.
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COOKING PROGRAMS

Program Time set by default | Cooking time Delayed start Keep warm
(hours) (hours)
Soup 1:00 1:00-4:00 + +
Porridge 0:20 0:20 - 1:10 + +
Rice Not available automatically + +
Pilaw 0:30 0:20-2:00 + +
Macaroni 0:20 0:15-0:40 + +
Boiling/Steam cooking | 0:20 0:10-2:00 + +
Stew 0:40 0:30-2:30 + +
Roasting 0:10 0:10-0:45 - -
Baking 0:45 0:40-2:00 - +
Reheat 0:30 0:15-1:00 + -
Jelly 4:00 4:00-8:00 - -
Cabbage rolls 0:20 0:15-1:00 + +
Fondue 0:20 0:15-0:40 - +
Sauce 0:05 0:05-0:30 - +
Jam 0:30 0:20-4:00 - -
Yogurt 8:00 6:00-12:00 - -
Cottage cheese 1:00 1:00-5:00 - -
Baby food 0:30 0:15-2:00 - +
Gluehwein 0:50 0:05-1:30 - +
Multicook 0:30 0:10-6:00 + +

Watch the cooking process, switch the unit off
when the food is ready. Do not leave the unit
unattended.

Do not open the lid (4) during unit operation in
the «BAKING» program.

To avoid scorching of the food after finishing of
the «BAKING» program operation, switch the
keep warm mode off by pressing and holding the
button (16) O.

In the «<ROASTING» program the unit operates
similarly to a kitchen stove, be sure to watch the
cooking process.

The “Sauce” program is intended for cooking
sauces, the “Cabbage rolls” program is for cook-
ing cabbage rolls, the “Baby food” program is for
cooking baby food (see “Recipe book?”).

latory as the required amount and proportions
of the ingredients may vary depending on local
peculiarities of the food and altitude above sea
level.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low tem-
perature, it is necessary to keep it for at least two
hours at room temperature before switching on.

- See recipes of dishes in the Recipe book (sup-
plied with the unit). All recipes are non-regu-
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Unpack the unit, remove any stickers and pack-
age materials that can prevent multicooker oper-
ation.

Place the unit on a flat, heat-resistant surface
away from all kitchen heat sources (such as gas
cooker, electric cooker or cooking unit).

Place the unit while keeping at least 20 cm gap
between the multicooker body and the wall and
30-40 cm gap above the unit.
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ENGLISH

« Do not place the multicooker close to the objects
that can be damaged by the released steam of
high temperature.

Attention! Do not place the unit near bath tubs,

kitchen sinks or other containers filled with wa-

ter.

« Open the lid (4) by pressing the button (5) and
pulling the handle (6).

« Wash all removable parts with a soft sponge with
neutral detergent: bowl (12), steam cooking bas-
ket (17), soup ladle (18), spatula (19), measuring
cup (20) and cups with lids (21). Then rinse them
under running water and dry.

« Clean the unit body with a damp cloth, then wipe
itdry.

USE OF THE MULTICOOKER

Put the food into the bowl (12) following the recom-
mendations given in the recipe (see “Recipe book”).
Note: Make sure that the ingredients and liquids
level does not exceed the maximal mark «1.8» and
is not lower than the minimal mark «0.6». Maximal
level mark for porridges (exceptrice) is «1.4»

General example of loading products and water
(rice is considered as example)

Measure rice with the measuring cup (20) (one
measuring cup is equal to approximately 160 grams
of rice), wash it and place in the casserole.

The level of water needed for a certain amount of
rice (measured in the cups «CUP») is indicated on
the scale inside the bowl (12). Pour water in up to
the corresponding mark.

Example: Put four measuring cups of rice, pour wa-
ter up to the (cup) graduating mark «4 CUP».

For liquid porridges it is recommended to use rice
and water in the proportion 1:3.

Install the bowl (12) in the process chamber. Make
sure that the outer surface of the bowl is clean and
dry, and the bowl itself is installed evenly and is in
secure contact with heating element (10) surface.
Notes:

- do not use the bowl (12) for washing cereals
and do not chop products in it, this can damage
the non-stick coating.

- make sure that there are no foreign objects,
dirt or moisture in the process chamber and on
the bottom of the bowl (12).

- wipe the outer surface and the bottom of the
bowl (12) dry before use.

- in the middle of the heating element (10) there
is a temperature sensor (11). Make sure that
the movement of the sensor is not limited.
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« If you steam products, pour water into the bowl
(12) so that boiling water doesn’t reach the bot-
tom of the basket (17). Put the food into the bas-
ket (17) and install it in the bowl (12).

* Close the lid (4) until click.

* Insert the power cord jack into the connector (9)
and the power cord plug into the socket. You will
hear a sound signal, the «----» symbols will light
up on the display (3).

« Switch the unit on by touching the button (16)
(), the display will show the symbols “88:88”.

*  Touch the button (13) “MENU” to go to the menu
of auto-programs, the display (3) will show the
flashing “Rice” indicator.

« Select the cooking program by touching the but-
tons (14) «-/+». The indicator of the selected pro-
gram will be flashing and the display (3) will show
the cooking time set by default.

« Touch the button (16), the cooking time indica-
tions will be flashing.

« Usethe buttons (14) «-/+» to set the cooking time.

Note: Setting of the cooking time is not avail-
able for the program “Rice.” Skip steps 9, 10.
To switch to the delayed start setting touch the «DE-
LAYED START» button (15), the indicator {:9 will ap-
pear on the display, the delayed start time in hours
will be flashing. Use the buttons (14) «-/+» to set the
delayed start time in hours.

Touch the «DELAYED START» button (15), the min-
utes digits will be flashing. Use the buttons (14)
«-/+» to set the delayed start time in minutes.
Note:

If you want to start cooking immediately, skip
steps 11 and 12.

Delayed start function is not available for the
programs “Jam?”, “Roasting”, “Jelly”, “Cottage
cheese”, “Baking”, “Baby food”, “Sauce”,
“Fondue” and “Yogurt”.

To save the settings and switch the cooking pro-
gram on, touch the button (16) L'), the display will
show the remaining time indication (for all programs
except the “Rice”). If you have activated the delayed
start function, the display will also show the symbol
@ and the countdown time remaining till the start of
the cooking program, when the unit switches to the
cooking of food, the symbol (E} will go out.

To switch the cooking off, press the button (16) and
hold it for 3 seconds.

Sound signals will notify on finishing of cooking, the
unit will be automatically switched to the keep warm
mode, the display (3) will show the symbol ¥, as
well as the multicooker operation time in the heating
mode (up to 24 hours).
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Note: The keep warm function is not available for
the programs “Reheat”, “Jam”, “Jelly”, “Roast-
ing”, “Cottage cheese” and “Yogurt”.

To cancel the keep warm mode, press and hold the
button (16) .

Note:

— Despite the unit keeps the ready dish warm
for 24 hours, it is not recommended to leave
the cooked food in the bowl for a long time,
because this may spoil the food.

— Do not use the keep warm function to reheat
products.

Attention!

* Never leave the operating unit unattended.

« Toavoid burns be very careful when opening the
lid (4), do not bend over the steam valve (7) dur-
ing multicooker operation and do not place open
parts of your body above the bowl (12)!

« During the first operation of the multicooker
some foreign smell from the heating element
can appear. It is normal.

« Watch the food during cooking and, if necessary,
stir the products with the plastic soup ladle (18)
or spatula (19). Do not use metal objects that can
scratch the non-stick coating of the bowl (12).

« Do not leave the lid of the unit during operation
open except the “Fondue” and “Roasting” pro-
grams.

« You may use holder on the unit body to keep
the soup ladle (18) and spatula (19).

“YOGURT” PROGRAM

« Pourleaven and milk into the cups (21) in the pro-
portion 1:10.

Note: Use natural yogurt with minimum shelf-life,

free of additives and coloring agents as a leaven.

You can make leaven by yourself from special bac-

teria leaven (you can find itin a drugstore or in health

food stores) following the instructions attached.

< Install the filled cups (21) without the lids into the
bowl (12).

* Install the bowl (12) into the process chamber,
select the “Yogurt” program and set the cooking
time (see “Use of the multicooker”).

- Attention! Do not move the multicooker dur-
ing operation in the “Yogurt” program.

« Cover cups containing ready yogurt with lids and
place them into the fridge for several hours to
stop bacteria growth.

* You can add fruits, jam and honey to the ready
natural yogurt.
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“FONDUE” PROGRAM

The unit is intended to cook the cheese fondue and

fondue with broth or vegetable oil. This program al-

lows to select the heating temperature ranging from
70°C to 150°C. The recommended temperature for
cheese fondue is from 70°C to 80°C.

* You can preliminarily marinade meat, shrimps or
fish. Cut the products into small pieces of equal
size.

« Do not use frozen products for making fondue.

« Pick the shrimps, pieces of meat, fish or veg-
etables with the special metal forks for fondue
or skewers.

« Products, strung on the forks, dip in the heated
broth/oil/cheese.

«MULTICOOK» PROGRAM

The “Multicook” program allows you to change the
temperature and cooking time within the range from
30°C to 150°C in accordance with your needs and
preferences.

Use of the unit in the “Fondue” and “Multicook”

programs

* Openthelid (4).

* Install the bowl (12) in the process chamber.

* Putthe food into the bowl (12) (see “Recipe book”).
The volume of products must not be above the
maximum mark and below the minimum mark.

« If you are cooking in the “Multicook” program,
close the lid (4) tightly. If you are making fondue,
leave the lid (4) open.

«  Switch the unit on by touching the button (16) ¢

* Touch the «<MENU» button (13).

« By touching the buttons «-/+» (14), select the
«Fondue» or «Multicook» cooking program.

« Touch the (16) button (b, the display will show
the flashing temperature indication “100°C”.
By touching the buttons (14) “-/+”, set the tem-
perature of heating.

« Touch the (16) button b, the display will show
the indications of the operation time.

* Usethe buttons «-/+» (14) to set the operation time.

»  Touch the button (16) &) to launch the program.

« If you are making fondue, wait until the cheese is
melted and soup/oil heats up.

Note:

If you are making fondue, regularly stir the mix-

ture of cheese and wine. Avoid vigorous boiling

of liquids. If necessary, decrease the tempera-
ture. To do this, switch the cooking program off
and re-set the unit.
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ENGLISH

CLEANING AND CARE

* Unplug the unit and let it cool down.

* As the drip container (8) is filled up, remove the
container and pour the accumulated liquid out
of it.

« Remove the steam valve (7). Unscrew the lid of
the steam valve by turning it in the direction of
the «LOOSEN> arrow. Rinse the steam valve and
install the lid back to its place, then secure it by
turning in the direction of the «TIGHTEN» arrow.
Install the steam valve (7) back to its place.

¢ Clean the unit body (1) and lid (4) with a slightly
damp cloth, and then wipe them dry.

« Wash all removable parts with a soft sponge
and neutral detergent, then rinse under run-
ning water.

« Do not install the bowl (12) in the dishwashing
machine.

« Wipe the surface of the heating element (only
when it is cold) with a soft dry cloth, do not allow
water to get inside the unit body.

« Do not immerse the unit body, power cord and
plug into water or any other liquids.

« Do not use abrasive and aggressive detergents
for washing of the unit and accessories.

STORAGE

« Unplug the unit and clean it.

« Keep the unit away from children in a dry cool
place.
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DELIVERY SET
Multicooker — 1 pc.
Bowl - 1pc.

Steam cooking basket — 1 pc.
Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup — 1pc.

Yogurt cups - 6 pcs.

Small lids for cups - 6 pc.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 900 W
Bowl capacity: 5L

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit without a preliminary no-
tification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

This product conforms to the EMC-

c € Requirements as laid down by the Council
Directive 2004/108/EC and to the Low
Voltage Regulation (2006/95/EC)
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MULTIKOCHER VT-4271 CM

Die Hauptbestimmung des Multikochers ist schnelle

Nahrungsmittelzubereitung von hoher Qualitat.

Beschreibung

Gehause
Bedienungsplatte
Bildschirm

Deckel

Taste der Deckel6ffnung
Tragegriff

Dampfventil

Tropfschale
AnschluBstelle des Netzkabels
10. Heizelement

11. Temperatursensor

12. Behalter

©CENDOMON =

Bildschirm und Bedienungsplatte

13. <MENU»>-Taste

14. Tasten der Parametereinstellung “-/+”

15. “STARTRUCKSTELLUNG”-Taste

16. Taste (). Funktionen: «<EIN/AUS», «<START/STOP*

Zubehor

17. Schale flirs Dampfkochen
18. Schopfkelle

19. Schaufel

20. MeBbecher

21. Joghurtglaser mit Deckeln

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie

sich dafiir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Elektrogerats
lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam
durch und bewahren Sie diese fiur weitere Referenz

auf.

Benutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsmaBig
und laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht
ordnungsgemaBe Nutzung des Geradts kann zu
seiner Storung fiihren, einen gesundheitlichen oder

materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

e Vor der Nutzung des Gerats prifen Sie
das Netzkabel und die Anschlussstelle des
Netzkabels, die sich am Gehduse des Geréts
befindet, aufmerksam und vergewissern Sie sich,
dass sie nicht beschadigt sind. Es ist nicht gestat-
tet, das Gerat zu benutzen, wenn das Netzkabel
oder die Anschlussstelle des Netzkabels bescha-

digt ist.
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DEUTSCH

Vor dem Einschalten des Gerats vergewis-
sern Sie sich, dass die Netzspannung und die
Betriebsspannung des Geréts libereinstimmen.
Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker“ aus-
gestattet; stecken Sie diesen in die Steckdose mit
sicherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats ans Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die
Anschlussstelle am Gehause des Gerats und in die
Steckdose fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel.
Benutzen Sie keine Netzkabel von anderen
Geraten.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats an die elektrische
Steckdose, um Brandrisiko zu vermeiden.

Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen hitzebe-
standigen Oberflache fern von Feuchtigkeits-,
Warmequellen und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose
bei der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut beliifteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen
nicht aus.

Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe von Wanden
und Mdbel nicht auf.

Vermeiden Sie die Beriihrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflachen und scharfen Mobelkanten.
Vermeiden Sie die Beschadigung der
Netzkabelisolierung.

Beriihren Sie das Netzkabel und den Netzstecker
mit nassen Handen nicht.

Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von mit Wasser
geflllten Behaltern, direkt neben dem Spiilbecken,
in feuchten Kellerraumen oder in der Néhe von
Schwimmbecken nicht.

Tauchen Sie das Geréat, das Netzkabel und den
Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere
Flussigkeiten nicht ein.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, tren-
nen Sie es vom Stromnetz sofort ab, indem Sie
den Netzstecker aus der Steckdose herausneh-
men. Tauchen Sie dabei lhre Hande ins Wasser
nicht ein. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst hinsichtlich weiterer Nutzung des
Gerats.

Stecken Sie fremde Gegenstéande in die Offnungen
oder zwischen die Gerateteile nicht.

Achten Sie darauf, dass die Kleiderkanten oder
fremde Gegenstande zwischen den Deckel und
das Gehause des Gerats nicht gelangen.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmba-
ren Teile. Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt. Schalten Sie das Gerat aus und
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DEUTSCH

trennen Sie es vom Stromnetz ab, wenn Sie es
nicht benutzen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus der
Steckdose vorsichtig heraus.

Lassen Sie den Deckel des Gerats wahrend seines
Betriebs (auBer den Programmen “Fondue” und
“Rosten”) nicht offen.

Um Verletzungen zu vermeiden, beugen Sie sich
nie Uber den Dampfablassléchern oder tiber dem
Behalter mit getffnetem Deckel des Multikochers.
Bertihren Sie die Deckeloberflache wahrend des
Betriebs des Multikochers nicht, 6ffnen Sie den
Deckel mit dem Griff, driicken Sie vorher die Taste
der Deckel6ffnung.

Um Verbriihungen durch heiBen Dampf zu ver-
meiden, seien Sie beim Offnen des Deckels des
Multikochers sehr vorsichtig.

Halten Sie das Dampfventil sauber, reinigen Sie es
im Falle der Verschmutzung.

Es ist strikt verboten, das Gerat ohne aufgestell-
ten Behélter und Dampfventil zu benutzen, sowie
den Multikocher ohne Nahrungsmittel oder ohne
ausreichende Flussigkeitsmenge im Behalter fur
Nahrungsmittelzubereitung einzuschalten.
Befolgen Sie die Empfehlungen beziiglich der
Menge der trockenen Nahrungsmittel und der
Flussigkeiten.

Achtung! Wihrend des Dampfkochens beachten
Sie den Stand der Flissigkeit im Behalter, gieBen
Sie Wasser in den Behdlter nach Bedarf zu. Lassen
Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt!

Es ist nicht gestattet, den Multikocher bei der
beschadigten Silikondichtung an der inneren Seite
des Deckels zu benutzen.
Nehmen Sie den Behalter
Geratebetriebs nicht aus.
Decken Sie den Multikocher wahrend des Betriebs
nicht ab.

Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des
Betriebs zu Ubertragen. Benutzen Sie den Griff
am Deckel, trennen Sie das Gerat vorher vom
Stromnetz ab, nehmen Sie den Behalter mit den
Nahrungsmitteln heraus und lassen Sie das Gerat
abkiihlen.

Wahrend des Geratebetriebs erhitzen sich der
Deckel, der Behalter fiir Nahrungsmittelzubereitung
und die Geh&useteile stark, berilihren Sie sie nicht.
Wenn Sie den heien Behalter herausnehmen, zie-
hen Sie vorher hitzebestandige Topfhandschuhe an.
Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

Lassen Sie Kinder das Gerategehduse und das
Netzkabel wahrend des Betriebs nicht berihren.

wahrend des
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Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch von
Kindern unter 8 Jahren geeignet.

Dieses Gerat ist nicht fir Personen (darun-
ter Kinder tber 8 Jahren) mit Korper-, Nerven-
oder Geistesstorungen oder ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse geeignet. Dieses Gerat
darf von solchen Personen nur dann genutzt werden,
wenn sie sich unter Aufsicht der Person befinden, die
flr ihre Sicherheit verantwortlich ist, und wenn ihnen
entsprechende und verstandliche Anweisungen tiber
sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren bei sei-
ner falschen Nutzung gegeben wurden.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktiiten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsge-
fahr!

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbstdndig auseinanderzunehmen, bei der
Feststellung von irgendwelchen Beschadigungen
oder im Sturzfall trennen Sie das Gerat von der
Steckdose ab und wenden Sie sich an beliebi-
gen autorisierten (bevollmachtigten) Kundendienst
unter Kontaktadressen, die im Garantieschein und
auf der Webseite www.vitek.ru angegeben sind.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fur Kinder und behinderte Personen unzu-
ganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VERWENDUNG DES BEHALTERS (12)

Benutzen Sie das Gerat und seine Teile

nur

bestimmungsmaBig. Es ist nicht gestattet, den

Behalter  fir

Nahrungsmittelzubereitung  auf

Heizgerate oder Heizoberflachen aufzustellen.

10

Ersetzen Sie den Behalter mit keinem anderen
Gefas.

Achten Sie darauf, dass die Oberflache des
Heizelements (10) und der Boden des Behalters
immer sauber und trocken sind.

Benutzen Sie den Behdlter fir Mischung von
Nahrungsmitteln nicht. Zerkleinern Sie nie
die Nahrungsmittel direkt im Behalter, um
Beschadigungen der Antihaftbeschichtung zu ver-
meiden.

Lassen und bewahren Sie keine fremden
Gegenstande im Behalter.
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* Wiéhrend der Nahrungsmittelzubereitung im
Behdlter riihren Sie sie nur mit der Plastik-
Schopfkelle (18) oder mit der Schaufel (19)
um.

* Benutzen Sie keine Metallgegenstiande, die die
Antihaftbeschichtung des Behdlters zerkratzen
kdnnen.

« Beider Zubereitung der Gerichte mit Krautern und
Gewilrzen ist es empfohlen, den Behélter sofort
nach der Zubereitung abzuwaschen.

¢ Nach der Zubereitung stellen Sie nie den
Behalter unter Kaltwasser sofort auf, da es zur
Beschadigung der Behdlterbeschichtung fiihren
kann, lassen Sie ihn abkiihlen.

Der Behilter ist fiirs Waschen in der Ge-

schirrspiilmaschine nicht geeignet.

TASTEN DER BEDIENUNGSPLATTE (2)
Bei jedem Driicken der Tasten der Bedienung-
splatte ertont ein Tonsignal.

»MENU“-Taste (13)

Zum Ubergang zum Menii der automatischen Pro-
gramme beriihren Sie die “MENU*-Taste (13).
Tasten (14) «-/+»

Mittels der Tasten (14) «-/+» wahlen Sie das Koch-
programm, stellen Sie die Zubereitungsdauer und
die Startriickstellung-Funktion ein.

“STARTRUCKSTELLUNG*-Taste (15)

Sie kénnen die Kochenende-Zeit einstellen. Die Zeit
wird im Bereich von 1 Stunde bis 24 Stunden mit
dem Schritt von 1 Stunde eingestellt.

Taste (16)

Benutzen Sie die Taste (16) zum Ubergang zwischen
den Einstellungsetappen, zur Einstellungsspeicher-
ung, sowie zum Starten und Stoppen der Kochpro-
gramme.

Achtung!

Lassen Sie das laufende Gerét nie unbeaufsich-
tigt.

KOCHPROGRAMME
Programm Voreingestellte Zeit | Zubereitungszeit Startriick- Temperatur-
(in Stunden) (in Stunden) stellung haltung
Suppe 1:00 1:00-4:00 + +
Brei 0:20 0:20 - 1:10 + +
Reis nicht zuganglich automatisch + +
Pilaw 0:30 0:20-2:00 + +
Makkaroni 0:20 0:15-0:40 + +
Kochen/Dampfkochen 0:20 0:10-2:00 + +
Schmoren 0:40 0:30-2:30 + +
Rosten 0:10 0:10-0:45 - -
Backen 0:45 0:40-2:00 - +
Aufwarmung 0:30 0:15-1:00 + -
Siilze 4:00 4:00-8:00 - -
Kohlrouladen 0:20 0:15-1:00 + +
Fondue 0:20 0:15-0:40 - +
SoBe 0:05 0:05-0:30 - +
Konfittire 0:30 0:20-4:00 - -
Joghurt 8:00 6:00-12:00 - -
Quark 1:00 1:00-5:00 - -
Kindernahrung 0:30 0:15-2:00 - +
Gliihwein 0:50 0:05-1:30 - +
Multikoch 0:30 0:10-6:00 + +
1
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* Passen Sie auf die Zubereitung auf, schalten den
Multikocher aus, wenn die Nahrungsmittel garfer-
tig sind. Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt.

« Offnen Sie den Deckel (4) wéahrend des
Geratebetriebs im “BACKEN*"-Programm nicht.

* Um Anbrennen der Produkte nach der Beendigung
des “BACKEN”-Programms zu vermeiden, schal-
ten Sie den Betrieb der Temperaturhaltung aus,
indem Sie die Taste (16) O driicken und halten.

« Im ,ROSTEN“-Programm funktioniert das Gerét
wie ein Kochherd, passen Sie auf die Zubereitung
unbedingt auf.

« Das «SoBe»-Programm ist zum SoBenkochen, das
«Kohlrouladen»-Programm ist zur Zubereitung von
Kohlrouladen und das «Kindernahrung»-Programm
ist zum Kochen von Kindernahrung bestimmt
(siehe das Kochbuch).

- Die Gerichtsrezepte konnen Sie im Kochbuch

finden (mitgeliefert). Alle Rezepte sind zur

Empfehlung angegeben, weil sich die fiir die

Rezepte notwendigen Zutatenmengen und

Proportionen abhingig von den regionalen

Besonderheiten der Nahrungsmittel, sowie

von der Hohe iiber dem Meeresspiegel

unterscheiden kénnen.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Falls das Gerét unter niedrigen Temperaturen

transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen

Sie es bei der Raumlufttemperatur nicht weni-

ger als zwei Stunden bleiben.

« Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung her-
aus, entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien
und Aufkleber, die den normalen Betrieb des
Multikochers storen.

e Stellen Sie den Multikocher auf einer ebenen
warmebestandigen Oberflaiche fern von allen
Kiichenwarmequellen (wie Gas-, Elektroherd oder
Kochflache) auf.

* Bei der Aufstellung des Multikochers lassen Sie
einen Abstand von nicht weniger als 20 cm von
der Wand bis zum Gehause des Multikochers und
einen Freiraum von nicht weniger als 30-40 cm
liber dem Gerét.

« Stellen Sie den Multikocher in direkter Nahe von
Gegenstanden, die durch die hohe Temperatur
des austretenden Dampfs beschadigt werden kon-
nen, nicht auf.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in

der Nidhe von Badewannen, Waschbecken

und anderen mit Wasser gefiillten Behaltern
aufzustellen.

« Offnen Sie den Deckel (4), indem Sie die Taste (5)
driicken und den Griff (6) ziehen.

‘ ‘ VT-4271.indd 12

* Waschen Sie alle abnehmbaren Teile: den
Behalter (12), die Schale fiirs Dampfkochen
(17), die Schopfkelle (18), die Schaufel (19), den
Messbecher (20), die Glaser mit Deckeln (21) mit
einem weichem Schwamm und einem neutralen
Waschmittel ab. Dann spiilen Sie diese mit flieBen-
dem Wasser und trocknen Sie diese ab.

* Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem
feuchten Tuch, danach trocknen Sie es.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter (12)
nach den Empfehlungen im Rezept (siehe das
Kochbuch).

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand
von Zutaten und Fliissigkeiten nicht iiber
der Maximalmarke «1.8» und nicht unter der
Minimalmarke «0.6» ist. Die Maximalmarke fiir
Breie (auBer Reis) ist «1.4».

Allgemeines Beispiel des Einlegens von
Nahrungsmitteln und Wasser (als Beispiel ist
Reis angegeben)

Messen Sie den Reis mit dem Messbecher (20)
(ein Messbecher faB3t etwa 160 g Reis) ab, waschen
Sie den Reis und legen Sie ihn in den Kochtopf ein.
Der Wasserstand, der fiir eine bestimmte
Reismenge (die in Bechern «CUP» gemessen
wird) notwendig ist, ist am Anzeiger innerhalb des
Behélters (12) angegeben. GieBen Sie Wasser bis
zur entsprechenden Marke ein.

Beispiel: Nachdem Sie vier Messbecher Griitze
eingeschiittet haben, gieBen Sie Wasser bis zum
Merkzeichen «4 CUP» (Becher) ein.

Zur Zubereitung von diinnen Milchbreien betragt
die empfohlene Reis-Wasser Proportion 1:3.

Stellen Sie den Behdlter (12) in die Arbeitskammer
des Gerats ein. Vergewissern Sie sich, dass die
AuBenoberflache des Behalters sauber und trocken
ist, und der Behalter aufrecht steht und sich mit der
Oberflache des Heizelements (10) eng bertihrt.
Anmerkungen:
- es ist nicht gestattet, den Behilter (12)
fiirs Waschen von Griitzen und Schneiden
von Nahrungsmitteln zu benutzen, das kann
zur Beschéidigung der Antihaftbeschichtung
fiihren,
- vergewissern Sie sich, dass es keine fremden
Gegenstédnde, Verschmutzungen oder Feuchte
in der Arbeitskammer und auf dem Boden des
Behdilters (12) gibt,
- wischen Sie die AuBenoberfliche und den
Boden des Behilters (12) vor der Nutzung ab,
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- im Zentrum des Heizelements (10) befindet
sich der Temperatursensor (11). Achten
Sie darauf, dass die freie Bewegung des
Temperatursensors nicht verhindert ist.

* Wahrend des Dampfkochens gieBen Sie Wasser
in den Behalter (12) so ein, dass das kochende
Wasser den Boden der Schale (17) nicht berthrt.
Legen Sie die Nahrungsmittel in die Schale (17) ein
und stellen Sie sie in den Behalter (12) auf.

* SchlieBen Sie den Deckel (4) bis zum Knacken.

e Setzen Sie den Netzkabelstecker in die
AnschluBstelle (9) ein, und stecken Sie den
Netzstecker in die Steckdose ein. Dabei ertont
ein Tonsignal, auf dem Bildschirm (3) leuchten die
Symbole «- - - -» auf.

« Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die Taste
(16) o berlihren, auf dem Bildschirm erscheinen
die Symbole «88:88».

« Beriihren Sie die ,MENU*-Taste (13) zum Ubergang
zum Menl der automatischen Programme, auf
dem Bildschirm (3) wird die Anzeige des «Reis»-
Programms blinken.

« Wahlen Sie das Kochprogramm, indem Sie die
Tasten (14) «-/+» berihren. Die Anzeige des
gewsdhlten Programms wird blinken, und auf
dem Bildschirm (3) erscheint die voreingestellte
Zubereitungszeit.

« Berihren Sie die Taste (16), die Angaben der
Zubereitungsdauer werden blinken.

« Stellen Sie die Zubereitungsdauer mittels der
Tasten (14) «-/+» ein.

Anmerkung: Die Einstellung der

Zubereitungsdauer ist fiirs «Reis»-Programm

unzugénglich. Lassen Sie die Schritte 9, 10 aus.

zZumUbergehen zur Einstellung der Startriickstellung
beriihren Sie die “STARTRUCKSTELLUNG*“-Taste

(15), auf dem Bildschirm erscheint die Anzeige @

die Stundenangaben der Startriickstellungszeit

werdenblinken. Stellen Sie die Startriickstellungszeit
in Stunden mittels der Tasten (14) «-/+» ein.

Beriihren Sie die “STARTRUCKSTELLUNG*-Taste

(15), die Minutenangaben werden blinken. Stellen

Sie die Startriickstellungszeit in Minuten mittels der

Tasten (14) «-/+» ein.

Anmerkung:

Falls Sie die Zubereitung sofort beginnen

mdochten, lassen Sie die Schritte 11 und 12 aus.

Die Startriickstellung-Funktion ist fiir die

Programme «Konfitiire», «RdOsten», «Siilze»,

«Quark», «Backen», «Kindernahrung», «SoBe»,

«Fondue» und «Joghurt» unzugénglich.

Um die Einstellungen zu speichern und das
Kochprogramm einzuschalten, beriihren Sie die
Taste (16) d), auf dem Bildschirm erscheinen die
Angaben der gebliebenen Betriebszeit (fir alle
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Programme, auBer dem «Reis»-Programm). Falls
Sie die Startriickstellung-Funktion aktiviert haben,
werden auch das Symbol {9 und die zurtickgezahlte
Zeit bis zum Start des Kochprogramms auf
dem Bildschirm angezeigt, wenn das Gerat zur

Nahrungsmittelzubereitung lUbergeht, erlischt das

Symbol %7 .

Um die Zubereitung auszuschalten, driicken

und halten Sie die Taste (16) O innerhalb von 3

Sekunden.

Die Tonsignale zeugen von der

Zubereitungsbeendigung, das Gerdt schaltet sich

in den Betrieb der Temperaturhaltung automatisch

um, auf dem Bildschirm (3) erscheint das Symbol

¥ und wird die Betriebszeit des Multikochers im

Aufwarmungsbetrieb (bis 24 Stunden) angezeigt.

Anmerkung: Die Startriickstellung-Funktion ist

fiir die Programme «Aufwdrmung», «Konfitiire»,

«Siilze», «Rosten», «Quark» und <«Joghurt»

unzugénglich.

Um die Temperaturhaltung abzubrechen, driicken
und halten Sie die Taste (16) ().

Anmerkung:

Trotzdem das Gerétdie Temperatur des fertigen

Gerichts bis 24 Stunden unterhilt, lassen Sie

die zubereiteten Nahrungsmittel im Behélter

fiir lange Zeit nicht bleiben, denn es kann zum

Verderben der Nahrungsmittel fiihren.

- Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung

fiir Aufwdarmung von Nahrungsmitteln nicht.

Achtung!

* Lassen Sie das eingeschaltete Gerét nie unbe-
aufsichtigt.

* Um Verbriihungen zu vermeiden, seien Sie sehr
vorsichtig, wenn Sie den Deckel (4) 6ffnen,
beugen Sie sich nie iiber dem Dampfventil (7)
wéihrend des Betriebs des Multikochers, hal-
ten Sie offene Korperteile iiber dem Behilter
(12) nicht!

* Bei erster Nutzung des Multikochers kann ein
Fremdgeruch vom Heizelement entstehen, es
ist normal.

*  Wahrend der Zubereitung priifen Sie die Gare
von Nahrungsmitteln, bei der Notwendigkeit
riihren Sie diese mit der Plastik-Schopfkelle
(18) oder mit der Schaufel (19). Benutzen
Sie keine Metallgegenstinde, die die
Antihaftbeschichtung des Behilters (12) zer-
kratzen kénnen.

* Lassen Sie den Deckel des Gerits wéih-
rend seines Betriebs nicht offen, auBer den
Programmen «Fondue» und «Rosten».

«  Zur Aufbewahrung der Schaufel (19) oder der
Schopfkelle (18) kénnen Sie den Halter am
Gehéuse des Multikochers benutzen.
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«JOGHURT»-PROGRAMM
* GieBen Sie Sauerteig und Milch im Verhaltnis 1:10
in die Glaser (21) ein.

Anmerkung: Als Sauerteig benutzen Sie
Naturjoghurt ohne Zusatzstoffe und Féarbemittel
mit minimaler Aufbewahrungsfrist. Den Sauerteig
kénnen Sie auch aus speziellem Bakterien-
Sauerteig selbstdndig zubereiten (Sie kénnen ihn
in Apotheke oder im Laden fiir gesunde Erndhrung
finden), indem Sie die beigelegte Anweisungen

befolgen.
« Stellen Sie die gefiillten Glaser (21) ohne Deckel in
den Behdlter (12) ein.

« Stellen Sie den Behélter ( 12) in die Arbeitskammer,
wéhlen Sie das «Joghurt»-Programm und stellen
Sie die Zubereitungszeit ein (siehe «Verwendung
des Multikochers»).

e Achtung! Stellen Sie den Multikocher wdhrend
seines Betriebs im «Joghurt»-Programm nicht um.

* Bedecken Sie die Gldser mit Fertigjoghurt mit den
Deckeln und stellen Sie diese in den Kiihlschrank
fiir einige Stunden ein, um das Bakterienwachstum
zu stoppen.

« Sie kénnen Friichte, Konfitiire, Honig in den fer-
tigen Naturaljoghurt zugeben.

«FONDUE»-PROGRAMM

Das Gerat ist flir die Zubereitung von Kasefondue,

sowie Fondue mit Briihe oder Pflanzendl bestimmt.

Dieses Programm lasst die Aufwarmungstemperatur

im Bereich von 70°C bis 150°C wahlen. Die

empfohlene Temperatur flir Kasefondue betragt von

70°C bis 80°C.

« Sie konnen Fleisch, Krevetten oder Fisch im Voraus
marinieren. Schneiden Sie die Nahrungsmittel in
kleine gleiche Stiickchen.

* Esist nicht gestattet, eingefrorene Nahrungsmittel
fir die Fondue-Zubereitung zu benutzen.

« SpieBen Sie Krevetten, kleine Fleisch-, Fisch-
oder Gemisestiickchen auf die Spezial-
Metallfonduegabeln oder SpieBe auf.

* Tauchen Sie die auf die Gabeln aufgespieBten
Nahrungsmittel in aufgeheizte Briihe/Ol/Kése ein.

«MULTIKOCH»-PROGRAMM

Das ,Multikoch“-Programm lasst Sie die
Temperatur und die Zubereitungszeit im Bereich
von 30°C bis 150°C nach Ihren Erfordernissen und
Bevorzugungen wahlen.

Nutzung des Gerdts in den Programmen

«Fondue» und «Multikoch»

« Offnen Sie den Deckel (4).

* Stellen Sie den Behélter (12) in die Arbeitskammer
auf.
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¢ Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter

(12) ein (siehe das Kochbuch). Der Stand von

Nahrungsmitteln soll nicht Giber der Maximalmarke

und nicht unter der Minimalmarke liegen.

Falls Sie im «Multikoch»-Programm kochen,

machen Sie den Deckel (4) dicht zu. Falls Sie

Fondue zubereiten, lassen Sie den Deckel (4)

offen.

+ Schalten Sie das Gerat mit der Taste (16) () ein.

« Beriihren Sie die ,MENU“-Taste (13).

*« Wahlen Sie das Kochprogramm «Fondue» oder
«Multikoch», indem Sie die Tasten (14) «-/+» beriih-
ren.

« Beriihren Sie die Taste (16) (1), auf dem Bildschirm
erscheint der blinkende Temperaturwert «100°C».
Stellen Sie die Aufwarmungstemperatur, indem Sie
die Tasten (14) «-/+» beruhren.

* Berthren Sie die Taste (16) L'), auf dem Bildschirm
erscheinen die Angaben der Betriebsdauer.

* Stellen Sie die Betriebsdauer mittels der Tasten
(14) «-/+» ein.

* Beriihren Sie die Taste (16) (/) zum Programmstart.

« Falls Sie Fondue zubereiten, warten Sie ab, bis der
Kase zerschmilzt, und die Briihe/das Ol heiB wird.

Anmerkung:

Falls Sie Fondue zubereiten, riihren Sie die Kase-

Wein-Mischung regelméaBig um. Vermeiden Sie

stoBendes Sieden von Fliissigkeiten. Bei der

Notwendigkeit verringern Sie die Temperatur.

Schalten Sie dafiir das Kochprogramm aus und

stellen Sie das Gerét nochmals ein.

REINIGUNG UND PFLEGE

* Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkuhlen.

¢ Beim Auffillen der Tropfschale (8) nehmen Sie
die Schale ab und gieBen Sie die angesammelte
Flussigkeit daraus ab.

« Nehmen Sie das Dampfventil (7) ab. Drehen
Sie den Deckel des Dampfventils ab, indem Sie
ihn in der Richtung des Zeigers «LOOSEN» dre-
hen. Waschen Sie das Dampfventil ab und stel-
len Sie den Deckel zuriick auf, dann befestigen
Sie ihn, indem Sie ihn in der Richtung des Zeigers
«TIGHTEN» drehen. Stellen Sie das Ventil (7)
zuruck auf.

* Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel (4)
mit einem leicht angefeuchteten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

¢ Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel ab,
spllen Sie diese mit flieBendem Wasser ab.

« Es ist nicht gestattet, den Behdlter (12) in der
Geschirrspiilmaschine zu waschen.
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« Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (nur
wenn es abgekihlt ist) mit einem weichen trocke-
nen Tuch ab, lassen Sie das Wasser auf keinen Fall
ins Gerategehause gelangen.

« Tauchen Sie nie das Gehduse des Gerats, das
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flussigkeiten ein.

« Benutzen Sie abrasive und aggressive Waschmittel
fir die Reinigung des Gerats und des Zubehors
nicht.

AUFBEWAHRUNG

« Schalten Sie das Gerét aus und reinigen Sie es.

* Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fiir Kinder unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Multikocher — 1 St.

Behalter — 1 St.

Schale fiirs Dampfkochen — 1 St.
Schopfkelle — 1 St.

Schaufel - 1 St.

MeBbecher — 1 St.
Joghurtglaser - 6 St.
Glaserdeckel — 6 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 900 W
Fassungsvermogen des Behalters: 51

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerdts ohne
Vorbenachrichtigung zu verdandern.

Nutzungsdauer des Geréts betriagt 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, be-
kommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man
wahrend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleis-
tung den Check oder die Quittung tiber den Ankauf
vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen
Vertréglichkeit, die in 2004/108/EC - Richtlinie
des Rates und den Vorschriften 2006/95/EC
liber die Niederspannungsgeréte vorgesehen
sind.
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PYCCKUH

MYJIbTUBAPKA VT-4271 CM
OcHOBHOE MnpeAHasHayeHne MynbTMBapkM — 3TO Obl-
CTPOE 1 Ka4eCTBEHHOE NPUIrOTOBMIEHNE NPOAYKTOB.

OnucaHune

Kopnyc

Manenb ynpaeneHus

JAuncnnen

Kpbiluka

KHOMKa OTKPbITUS KPbILLKM
Pyyka ons nepeHocku

MapoBoi knanaH

EmkocTb Ana c6opa koHaeHcata
. THe3[0 Ans NOAKI0YEHUS CETEBOTO LLIHYPa
10. HarpeBaTtesibHblil anemMeHT

11. datuunk Temneparypsl

12. Yawa

CENDO L ®D

Awucnneii u naHenb ynpaeBneHus

13. Knonka «MEHIO»

14. KHOMKW HACTPOWKM NapamMeTpoB «-/+»

15. Knonka «OTJIOXXEHHbIA CTAPT»

16. Knonka (). dyHkumm: «BKJ1./BbIKJ1.»,
«CTAPT/CTOIM»

Akceccyapbl

17. JloTok pnisi roToBKM Ha napy

18. NMonoBHMK

19. Jlonatka

20. MepHbIli cTakaH4mk

21. CtakaH4u1kmn gns norypra ¢ Kpbllleykamu

BHUMAHME!

[ns NONONHUTENBHON 3alUMThl B LENU NUTaHUS Lene-
€c006pa3HO YCTaHOBUTb YCTPOWCTBO 3aLLUTHOIO OTKIIIO-
yeHust (Y30) ¢ HOMUHaNbHLIM TOKOM cpabaTbiBaHus, He
npesbiwatowmm 30 MA, ans yctaHoBkn Y30 obpatutech
K CneunanucTy.

MEPbI BEBOMACHOCTU

Mepen Havanom aKcnayarauny anekTponpuoopa BHU-

MaTesibHO MPOoYMTaiTe HACTOSLLYIO MHCTPYKLMIO MO 3KC-

nayatauum n CoOXpaHuTe eé AN NCNoNb30BaHMs B Kaye-

CTBEe CNpPaBOYHOro Matepmana.

Mcnonb3yiiTe YyCTPOMNCTBO TONBKO MO €ro NpsSiMOMy Ha-

3HAYEHNIO, KaK MU3/I0XKEHO B OAHHON MHCTpyKuun. He-

npasunbHoe obpalleHre ¢ NPUOGOPOM MOXET NPUBECTU

K ero nosiomMke, NpU4NHEHUO Bpena rnoib30oBaresito nunv

€ro MyLLECTBY.

e [llepen ucnonb3oBaHuem npubopa BHUMATENBHO
OCMOTpUTE CETEBOI LUHYP W padbéM ANs MOAKIIO-
YeHWs1 CEeTEBOro LUHYpa, PaCMOJSIOKEHHbI Ha KOp-
nyce npuéopa, ybeamTech B TOM, HTO OHU HE UMEIOT
noepexgeHuin. He ucnonbadyinte npubop B cnyyae
HaNM4Yna NOBPEXAEHUIA CETEBOrO LUHYpPaA UK Pasb-
€Ma CeTeBOro LHypa.
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Mepepn BKAIOYEHMEM YCTPOWCTBA YOeamTech B TOM,
YTO HanpshkeHne SNeKTPUYECKON CeTn COOTBET-
CTBYeT paboyeMy HanpsiKeHWIO YCTPOMCTBA.
CeTeBoil LWHYP CHAOXEH «eBPOBUIIKOMN»; BKIIIOHYANTE
€€ B 3N1eKTPUNYECKYI0 PO3ETKY, NMEIOLLYIO HAAEXHbIN
KOHTaKT 3a3eM/IEHNS.

Mpy nNoakno4eHnn yCTporcTBa K 3J1IEKTPUYECKON
CETV HE NCMOJb3YWTE NEPEXOAHUKM.

Cnepnute 3a TeM, 4TOObl CETEBOWA LLIHYP Obl MIOTHO
BCTaBJIEH B Pa3bEM Ha KOpMyce yCTPOCTBA 1 B CETe-
BYIO PO3€ETKY.

Vicnonb3yiTe TONbKO CETEBOW LUHYP M3 KOMMekTa
NOCTaBKV 1 He UCMOSb3YINTE CETEBON LUHYP OT ApY-
rMX YCTPOWCTB.

Bo n3bexaHne noxapa He UCMONb3yiTe Nepexon-
HVKM NpW NOAK/IOYEHUN YCTPOMCTBA K 3IeKTpuHe-
CKOWi po3eTke.

PaameLuarite yCTPOMNCTBO Ha POBHOM TEMIOCTOMKON
NOBEPXHOCTW, BAANM OT MCTOYHWKOB BNiaru, Tenna n
OTKPBLITOrO OrHS.

YcTaHaBnuBariTe yCTPOMCTBO Tak, 4TOObl AOCTYMN K
ceTeBoW po3eTke Obl1 CBOOOAHBIM.

Vicnonb3yinTe yCTPOMCTBO B MECTAxX C XOPOLLEN BEH-
TUNAUNEN.

He noagepravite npnbop BO3AENCTBUIO NPAMBIX CON-
HEYHbIX NIy4en.

He pa3meluaiite npnbop B HENOCPEACTBEHHON 6K~
30CTU OT CTEHbI U Mebenn.

He ponyckaiite cONpvKOCHOBEHWSI CETEBOTrO LUHYpa
C rOpsHMMU MOBEPXHOCTAMM U OCTPBIMK KPOMKamu
mebenn. He ponyckaiite noBpexaeHust n3onsumm
CEeTeBOoro LUHypa.

3anpeLyaeTcs npukacatbCs K CETEBOMY LUHYPY U K
BWJIKE CETEBOIO LUHYPa MOKPLIMW PyKaMMu.

He wncnonb3yiite ycTponcTBo BOGIM3N EMKOCTEN C
BOJOM, B HEMOCPEACTBEHHOM BJIM30CTUN OT KYXOHHOM
PaKkoBMHbI, B CbIpbIX NOABAbHBIX MOMELLEHUSIX UK
psiAoOM ¢ 6acceinHom.

He norpy>aire yCTpOCTBO, CETEBOW LLHYP Y BUSIKY Ce-
TEBOIO LUHypa B BOAY UV B NOObIE APYre XNUAKOCTU.
B cnyyae napenus npubopa B BOAY HEMELIEHHO
OTKJIIOHUTE Ero OT ANEKTPUYECKOW CETU, BbIHYB BUJIKY
CeTeBOro LWHypa 13 po3eTku. [pn 3TOM HU B KOEM
cnyyae He onyckaviTe B Boay pyku. o Bonpocy fanb-
Helilero ucnonb3osaHus npuéopa obpatutech B
aBTOPV30BAHHbIV CEPBUCHbBIN LIEHTP.

He BcTaBnsiite NOCTOPOHHWE NpeaMETbl B OTBEPCTUS
WM Mexay AeTansMu yCTponcTea.

Cnepute 3a TeMm, 4TOObI Kpast 0OAeXAbl UM MOCTOPOH-
HVe NpeaMeThl He Nonany Mexay KpbILLIKOW 1 KOpny-
com npubopa.

VicnonbayinTe TONbKO CbEMHBIE AeTanu, BXOOALME B
KOMMJ/IEKT NOCTaBKU. He ocTaBnsinTe ycTpoicTeo 6e3
npucMoTpa, BCeraa BbikoyainTe npubop n oTkio-
yaiiTe ero OT 3NeKTPUYECKON CeTn, ecnu Bbl UM He
nosib3yeTech.
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e OTko4ast YCTPOWCTBO OT 3NEKTPOCETH, HUKOTAA He
[epraiTe 3a CETeBO LUHYP, BO3bMUTECH 32 CETEBYIO
BUJIKY 1 @kKKypaTHO U3BNIEKUTE €€ N3 PO3ETKM.

* He ocTtaBnavite OTKPLITOW KPbILLKY YCTPOMCTBA, BO
Bpemsi eé paboTbl, kpome nporpamm «PoHA» 1
«)Kapka».

* Bo n3bexaHvie TpaBM He HaKNOHSNTECh Haf, OTBEP-
CTUSIMM BbIXOAA Napa WK HaA, yatlen npu OTKPbITOW
KPbILLKE MY/IbTUBAPKU.

* He kacantecb MNOBEPXHOCTU KPbLIWKN BO Bpems
paboTbl MyNLTUBAPKK, OTKPbIBAATE KPbILLKY 32 PY4KY,
npeasapuTeNnbHO HaXas KHOMKY OTKPLITUS KPbILLIKA.

* BowusbexaHune 0X0roB ropsynm napom, cobnopante
KPalrHIO OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBAsH KPbILLKY MyJib-
TUBapPKWU.

* CopepxwuTe B 4MCTOTe MapOBON knanaH, B Ciyvae
3arpsA3HEHVS OHMLLANTE UX.

« Karteropuyeckn 3anpeLuaetcsi aKcnayataums npu-
60opa 6e3 yCTaHOBNEHHOW YalLW 1 NapoBOro knanaxa,
a Takxe 3anpeLiaeTcs BKOYaTb My/bTUBapKy 6e3
NPOAYKTOB 11 63 HaNNYMS JOCTAaTOYHOrO KONNYecTBa
KWMAKOCTY B YaLle Aas NPUroTOBAEHNS NPOAYKTOB.

« Cobniopaiite pekoMeHzaumm no Konm4ecTBy CyXmx
NPOAYKTOB 1 XMAKOCTH.

BHumanume! lNpy rotoBke NpoaykToB Ha napy crneaure

32 YPOBHEM XMOKOCTM B Yalle, JONNBaiiTe BOAY B YaLlly

no Mepe HeobxoaMMoCTW. He ocTaBnsinTe yCcTponcTBO

6e3 npucmoTpa!

e 3anpelwaeTcs MCNOnb30BaTb MybLTUBAPKY Mpu
HaIM41M NOBPEXAEHNIN CUIIMKOHOBOWM NPOKNAAKM Ha
BHYTPEHHEI CTOPOHE KPbILLKM.

¢ He BblHMMaiiTE Yally BO BpeMsi paboThbl yCTPOMCTBA.

* He HakpbiBaiiTe MynbTUBAPKY BO BpeMsi paboThl.

* 3anpeliaetcs nepeHoCUTb YCTPOWCTBO BO BPEMS
paboTbl. MicnonbayiTe pyyky Ha Kpbillke, npeasa-
pUTENbHO OTKJIIOYMB YCTPOMCTBO OT ANEKTPUYECKON
CeTu, BbIHYB Yallly C MPOAYKTaMW 1 AaB YCTPOWCTBY
OCTbITh.

* Bo Bpems paboTbl KpbiLLka, Yalla Ans npurotosne-
HWSI MPOAYKTOB, @ TakXe AeTann Kopryca CUIbHO
HarpeBaloTCs, He npukacaitecb K HUM. lopsuyio
yawly BblHMMaiiTe, NpeaBapuTeNisHO HaAeB KyXOH-
Hbl€ pyKaBuLbI.

* PerynsipHo npoBoawTe YMCTKy npubopa.

* 3anpeliaeTcs MCnonbL30BaTb Npubop BHE Nome-
LEHWIA.

* He paspeluaiite geTam npukacarbcsa K kKopnycy npu-
60opa 1 k CeTeBOMY LLHYPY BO BpeMsi paboThi.

* JlaHHOe YCTPOWCTBO He NpeAHa3HauYeHo ans Ncnosb-
30BaHWs AeTbMU MnagLe 8 ner.

e [aHHbii Npubop He npefHa3HaveH ANns UCnosb30-
BaHWA NloabMKU (BKloYas aeTein ctaple 8 net) ¢
PU3NYECKUMUN, HEPBHBIMW, MCUXMHECKUMU Hapy-
LUEHMSIMU 1M 6e3 JOCTaTOYHOro OMbiTa U 3HAHWIA.
Wcnonb3oBaHne npubopa TakMmMu nvuamu BO3-
MOXHO TOJIbKO B TOM CJjly4ae, eC/iu OHU HaxomasTcs
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noj, NPUCMOTPOM /LA, oTBevatoLlero 3a ux 6eso-
MacHOCTb, NPV YCJIOBUM, HTO UM Bblnv AaHbl COOTBET-
CTBYIOLLME N NMOHSATHbIE UHCTPYKLMK O 6e30nacHOM
NoMb30BaHUN YCTPONCTBOM M TEX OMACHOCTSIX, KOTO-
pble MOryT BO3HMKaTb MPW €ro HenpasWIbHOM
MCMNONb30BaHNN.

« OcywecTBnsinTe HaA30p 3a AETbMU, YTOOLI HE oMY~
CTUTb NCMOJIb30BaHUS NPUBOPa B KAYECTBE UIPYLLIKA.

¢ W3 coobpaxeHnin 6e30MacHOCTM OeTell He oCTaB-
NANTE NOANSTUIEHOBbLIE MNAaKeTbl, WUCMOJIb3yeMble
B KQ4YeCTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

BHumanme! He paspeliaiite netam vrparbs C noama-

TUJIEHOBLIMU  MakeTamu Win  YrnakoBOYHOU MIIEHKON.

OnacHocTb yayLubs!

* Bo usbexaHne NoBpexXAeHUA NepeBo3nNTe yCTPOU-
CTBO TOJIbKO B 3aBOACKO yrakoBKe.

« 3anpelaeTcsi CaMOCTOSITENILHO PEMOHTUPOBATbL
npubop. He pasbupaiite npnbop caMOCTOSTENbHO,
npyv BO3HWKHOBEHUW NOGbLIX HEWCNPABHOCTEMN,
a TaKxe nocne nNajeHns ycTpOMCTBa  BbIKNOUUTE
npunbop 13 po3eTkn n obpaTntech B Nt0OOI aBTOPU-
30BaHHbIN (YNOJHOMOYEHHBI) CEPBUCHbIN LLEHTP MO
KOHTaKTHbIM afpecam, yka3aHHbIM B rapaHTUAHOM
TasloHe 1 Ha cante www.vitek.ru.

¢ XpaHuTe yCTPONCTBO B CYXOM MPOXIagHOM MeCTe,
HELOCTYNHOM A5 AeTEN U NIOAEN C OrPaHNYEHHbIMN
BO3MOXHOCTAMU.

YCTPOUCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO AJ15 Bbl-
TOBOIO UCrOJIb3BOBAHWSA

MPABUJIA NOJIb30BAHUSA YALLEW (12)

Mcnonb3yiiTe YCTPOMNCTBO M €ro AeTanu CTpPoro no Ha-

3Ha4eHuI0. 3anpeLLaeTcs UCNoNb30BaTh YaLlly As npu-

roTOB/IEHNS NPOAYKTOB, YCTAHABNMBAs €€ Ha Harpesa-

TesbHble NPUBOPBI NN BapOYHbIE MOBEPXHOCTY.

* He 3ameHsainTe vawly opyrom EMKOCTbIO.

e Cnepute 3a Tem, 4TOObl MOBEPXHOCTb Harpesa-
TenbHoro anemexta (10) n aHO Yaww Bcerga Obinu
YUCTBIMU U CYXUMMN.

* Hewvcnonb3yiTe Yally B Ka4ecTBe EMKOCTU AJ1F CMe-
LUMBaHNS NPOAYKTOB. Bo n3bexaHue noBpexneHuin
AHTUNPUrapHOro NOKPbITUS HAKOTAA HE U3MeNbYanTe
NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO B YaLLe.

* Hwukorga He ocTaBnsiATE U HE XPaHWUTE B Yalle Kakue-
60 NOCTOPOHHME NPeAMETbI.

* Bo Bpems NpuroToBneHnst NPOAyKTOB B valle nepe-
MeLuMBanTe UX TOMbKO MIACTUKOBBIM MOSIOBHUKOM
(18) nnun nonarkoti (19).

* He ucnonb3yinte mMetanimyeckue npeamerbl, KOTO-
pble MOryT nouapanarb aHTUMPUrapHOe MOKPbITUS
yam.

* Tpwv NnpurotoBneHnn 6at04, C NCNONb30BAHMEM MNPU-
npas 1 Cneuuii pekoMeHayeTcs cpasdy nocne npuro-
TOBNIEHUS BbIMbITb YaLLly.
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* Bo u3bexaHve NOBPEXAEHWUS MOKPbLITUS Yalun He
nomeLLainTe yaily cpasy nocne npuroToBieHUs Nog,
XOJI04HYI0 BOZY, fialiTe el CHavyana oCTbiTb.

Yawa He npegHa3Ha4vYeHa gnqa MbiTb B NOCyAOMO-

€4HOW MaluuHe.

KHOMKW NAHEJIN YNPABJIEHUS (2)

Haxatve KHOMoK naHenm ynpasieHns CONpPOBOXAAeTCs
3BYKOBbIM CUrHaIOM.

KHnonka «<MEHIO» (13)

[ins nepexoaa K MeHIO aBTOMATUYECKMX NPOorpaMm npu-

KOCHUTECH K kKHorke (13) «MEHIO».

KHonkwm (14) «-/+»

C nomoubto KHoMnok (14) «-/+» BbiGUpaiite nporpaMmmy

npuroTosneHnd,

HacTpavBawTe NPOOOIKMUTENBHOCTb

NPUroTOBAEHNSA N DYHKLMIO OTSIOXKEHHOO CTapTa.
Knonka (15) <OT/IOXKEHHbIA CTAPT»
Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BPEMS, CMYCTSH KOTOPOE NPUro-
ToBneHue OyneT 3aBeplueHo. Bpems HacTpavBaeTcs B
avanasoHe oT 14yaca oo 24 vacos ¢ warom 1 yac.

NMPOrPAMMbI MPUTOTOBJIEHUS

Knonka (16) ()

Mcnonbayiite kHonky (16) ons nepexofa mexay atana-

MW HAaCTPOIKMN, COXPaHEeHUs1 HACTPOEK, a Takxe Ansa ny-

cKa 1 0CTaHOBKU MPOrpaMM NpuroToBAEHNS.

BHumanume!

He ocrasnsiiite pa6oraioLyee ycTpo#cTeo 6e3 npm-

cmorpa.

e Cneaute 3a npoLECCOM PUroTOBJIEHUS, OTKJIIO-
qalite MysnbTUBapPKy, Korga npoaykTsl 6GyayT npu-
roroBneHsl. He ocraBnsiite yctpoiictBo 6e3
npucmoTpa.

* He otkpeiBaiite Kkpbiwky (4) Bo Bpemsi paboOThbl
ycTpovictea B nporpamme «BbIMEYKA».

e Y106bI NMPOAYKTHI HE MOArOPEsN MOCAEe OKOHYaHUS
pabotsl  nporpammsl  «BbIMTEYKA», Heobxoanmo
OTKJIIO4YUTL  PEXUM OAAEPXKaHUS TemrepaTypsl,
Haxas 1 yaepxwvsasi KHorky (16) .

* B nporpamme «KAPKA» yctporictBo pabotaet rno
aHasnorny ¢ KyXoOHHow NanTo, 06s13aTesIbHO cneamnTe
3a npoLEeCcCoM NMPUroTOB/IEHYSI.

Mporpamma Bpems no ymonyaHuio Bpems rotoBku OTNOXEHHbIN MoppepxaHue
(B yacax) (B wacax) cTapTt Temneparypsbl
Cyn 1:00 1:00-4:00 + +
Kawa 0:20 0:20-1:10 + +
Puc He [OCTYMHO aBTOMaTUNYeCKN + +
Mnos 0:30 0:20-2:00 + +
MakapoHbl 0:20 0:15-0:40 + +
Bapka/Ha napy 0:20 0:10-2:00 + +
TyweHne 0:40 0:30-2:30 + +
XKapka 0:10 0:10-0:45 - -
Bbineuka 0:45 0:40-2:00 - +
Pasorpes 0:30 0:15-1:00 + -
Xonopel, 4:00 4:00-8:00 - -
Tony6ubl 0:20 0:15-1:00 + +
DdoHao 0:20 0:15-0:40 - +
Coyc 0:05 0:05-0:30 - +
BapeHbe 0:30 0:20-4:00 - -
Norypt 8:00 6:00-12:00 - -
Teopor 1:00 1:00-5:00 - -
Hetckoe nutaHue | 0:30 0:15-2:00 - +
MuHTBENH 0:50 0:05-1:30 - +
MynbTunosap 0:30 0:10-6:00 + +
18
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e [lporpamma «Coyc» npefHasHavyeHa AN Bapku
coycos, nporpamma «[ony6ubl» — 4751 IPUroTOB-
nenns ronybuos, nporpamma «lerckoe nura-
HMe» — AN BapKn AETCKOro nutanus (cm. Krury
peuenTos).

- Peuentsl 6moa cogepxarcs B Kuure peuentos

(BXOAMT B KOMINNIEKT NocTaBku). Bce peLientbl HOCAT

peKomMeHAaTeIbHbIl XapakTep, Tak kaK Tpebyemble

ANns peLentoB o6bEMbI N COOTHOLLUEHUS] UHIPEAN-

€HTOB MOryT BapbUpPOBaTbCS B 3aBUCUMOCTHU OT pe-

rMoHasbHOW crneungukn NPoayKTOB N BbICOTbI HaA

YPOBHEM MOps.

MEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHMEM

IMocne TpaHCNOPTUPOBKU MU XPaHEHUs YCTPOWi-

CTBa npu MOHWXEHHOM Temneparype HeobxoanmMo

BblAlEepXaTb €ro rnpu KOMHaTHOW Temneparype He

MeHee AByX 4acoB.

*  WM3BnekuTe yCTPOMCTBO M3 yNakoBKW, yoanute BCe
yrnakoBOYHble MaTepuanbl U iobble Haknenku,
MeLlaioLLe HopManbHO paboTe MybTUBAPKM.

¢ YcTaHOoBMTE MyNbTMBAPKY HA POBHYIO TEMIOCTOMKYIO
NMOBEPXHOCTb, BAANM OT BCEX KYXOHHbIX MCTOYHMKOB
Tenna (Takux kak razosasi navTa, snekTponanTa unm
BapO4Has NaHesb).

* YcTaHoBWTE YCTPOWCTBO TaK, 4TOObl OT CTEHbl A0
KOprnyca MynbTUBApKM OCTaBasoCb PaCcCTOSIHUE He
meHee 20 cM, a cBo60AHOE NPOCTPAHCTBO Haj, Helt
cocTaBnano He meHee 30-40 cm.

¢ He pasmewainite yCTpPOWCTBO B HEMNOCPEACTBEH-
HOI 6IM30CTU OT NPESMETOB, KOTOPblE MOTYT ObiTb
NOBPEeXAeHbl BEICOKOM TeMnepaTypoi BbIXOASLLLEro
napa.

BHuwm ! He p iiTe npubop B6/1M3U BaHH,

PaKkoBUH WMAU APYrux EMKOCTEeN, HarnosIHeHHbIX

BOAOM.

«  OTkpoiiTe KpbILLKY (4), HAXaB Ha KHOMKyY (5) 1 noTs-
HYB 3a pyuKy (6).

* BbIMOITE BCE CbEMHbIE A€Tanu MArkon rybkow c
HelTpanbHbIM MOIOLWMM CPeACcTBOM: yawy (12),
NIOTOK A5 FOTOBKWM NPOAYKTOB Ha napy (17), nonos-
Huk (18), nonartky (19), MepHbIi1 cTakaHuyvk (20), cTa-
KaH4YMKN C KpblKkamu (21). 3ateM ononocHuTe KX
NPOTO4HOW BOZAOW 1 MpocyLlumTe.

* Kopnyc ycTponcTBa MNpOTPUTE BAAXHOW TKaHbIO,
noCne Yero BbITPUTE HACYXO.

NUCNOJIb3OBAHUE MYJIbTUBAPKU

MonoxuTte npoaykThl B yaLly (12) B COOTBETCTBUM C TPe-
6oBaHuAMM peuienTa (cMm. KHury peuenTos).
Mpumeyanne: Cnegure 3a Tem, 4T06bl O6LEM UH-
rpeAneHToB BMeCTe C XUAKOCTbIO He MNpeBbillas
OTMETKY MakKCUMasibHOro ypoBHSI «1.8» u 6bin He
HUXEe OTMETKM MUHUManbHOro ypoBHs «0.6». OT-
MeTKa MaKCUMaJlbHOro YpoOBHSI ANs1 Kall (kpome
puca) — «1.4»,
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O06Lmii npuMep 3aKnafKku NPoAYKTOB U BOAbI (B Ka-

YyecTBe npumMepa pacCcMOTPEH PUC)

OTmepbTe puUc MepHbIM cTakaH4Ymkom (20) (B oaHOM

MepHOM cTakaH4uke npubanautensHo 160 r puca),

POMOViTe PUC M MOMECTUTE €ro B KaCTPIOJIIO.

YpoBeHb BoAbI, HEOOX0AMMBIN [J15 ONPeaeIeHHOro Ko-

nm4ecTBa puca (M3mMepeHHoro B ctakaH4mkax «CUP»)

yka3aH Ha Lkane BHyTpu Yawm (12). Hanerite Boay Ao

COOTBETCTBYIOLLEN OTMETKM.

TMpumep: Hacbinas YeTbipe MEPHBIX CTakaH4nka Kpyrbl,

Hanevite Boabl 40 meTku «4 CUP» (cTakaH4umka).

Jns Xuakux kal pekoMeHAyem MCrosib30Batb PUC U

BoAy B npornopuum 1:3.

YcTtaHoBuTe vawy (12) B paboyyo kamepy yCTpoicTBa.

Y6enmTech B TOM, Y4TO BHELLUHSIS MOBEPXHOCTb YaLln Yn-

CTas 1 cyxas, a cama yalua ycTaHoBsieHa 6e3 nepekocos

M NIOTHO COMpuKacaeTCcsi C MOBEPXHOCTbIO Harpesa-

TensbHOro anemexTa (10).

lMpumeyaHus:

- He ucnonb3yiite yawy (12) Ans MbITbs KPYN U He

pexbTe B HeWi NpoayKTbl, 3TO MOXET MoBpeAnTb

aHTuUnpurapHoe rnokpsiTue,

- ybeautecs, 410 B paboyeri kamepe 1 Ha AHe Yalum

(12) HeT NOCTOPOHHUX NPeAMETOB, 3arpPsi3HeHUii

wnu Bnarm,

- nepej MNCMo/Ib30BaHNEM BbITPUTE BHELLHIONO M0-

BEPXHOCTb U AHO YaLum (12) Hacyxo,

- B cepeauHe HarpeBaresibHoro anemenrta (10) Ha-

xoautcsa parynk Temnepartypbi (11). Cneaurte 3a

TeM, 4T06bl CBOGOAHOMY MepeMeLyeHunio AaT4YnKa

HUYTO He mMeLuaro.

* CNN Bbl FOTOBUTE NPOAYKTHI HA Napy, HaneTte Boay
B yawy (12) Tak, 4TobBbl KMNALLASA BOAA HE kacanacb
AHa notka (17). NomecTuTe NpoayKTbl B NOTOK (17) n
yCTaHoBMWTE ero B vauwly (12).

e 3akpoiiTe KpbILKy (4) A0 Lenyka.

* BcraBbTe pa3béM CeTeBOro LUHypa B rHe3no (9), a
BUJIKY CETEBOTO LLHYPA - B 3/IEKTPUYECKYIO PO3ETKY.
Mpwv 9TOM NPO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHAN, Ha Aucnnee
(3) 3aropsiTCsl CUMBOSIBI «- - = =»,

¢ BknouuTte yCTPOMCTBO, KOCHYBLUNCH KHOMKM (16) o,
Ha gucnnee nNosiBATCS CUMBOJbI «88:88»

* KocHutecb kHonku (13) «MEHIO» ons nepexopa k
MEHIO aBTOMAaTUYECKMX MporpaMm, Ha avcrnee (3)
OyneT MuraTb MHOMKATOP NPOrpamMmbl «Puc».

*  TMpukacasicbKkHOMKam ( 14) «-/+», BbibepuTe nporpaMmy
npurotoBneHust. MiHamkaTop BbIGPaHHOM Nporpammb
6yneT muratb, a Ha gucrinee (3) nosiBMTCS Bpe-
MS$1 MPUrOTOBNEHNS!, YCTAHOB/IEHHOE MO YMOMYAHWIO.

* TpuKocHWTECH K KHOMKe (16), noka3aHus NPoLOIKM-
TENbHOCTW NPUroTOBNEHUS OYAYT MUraTh.

*  KHonkamu (14) «-/+» HacTpoWTe MNPOAOIXUTENb-
HOCTb NPUTOTOBNEHNS .

Mpumeyanne: HacTtpoiika nNPOAOCHKUTENILHOCTU

npuroToBsieHnss He[OCTYNHa ANs  NpPorpaMmbl

«Puc». Mponyctute warn 9, 10.
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PYCCKUH

Y106bI NEPENTH K HACTPOIiKe OTIOXEHHOro cTapTa, KOC-
HUTeCk kHOMKM (15) «OT/IOXXEHHBIA CTAPT», Ha auc-
nnee noseuTcsa uHankatop (B, nokasaHms BpeMeHu oT-

JIOXEHHOTrO cTpaTta B Yacax 6yayT Muratb. KHonkamu (14)

«-/+» yCTAaHOBUTE BPEMS OTIOKEHHOrO CTapTa B Yacax.

Kochutech kHonku (15) «OT/IOXEHHbIN CTAPT», 6yayT

MUraTb NoKa3aHusa B MMHyTax. KHonkamu (14) «-/+» Ha-

CTpOViTe BPEMs OT/IOKEHHOrO CTapTa B MUHYyTax.

Mpumeyarue:

Ecnn Bbl XOTUTE Ha4YaTh NPUroToBJIEHUE HEMEAJIeH-

Ho, nponyctute warn 11 n 12,

DyHKLNS OT/IOKEHHOro crapTta HeAOCTynHa Ans

nporpamm «BapeHbe», «Xapka», «Xonogeu», «TBo-

por», «Beineyka», «Jlerckoe nutaHue», «Coyc»,

«@oHaI» u «Morypt».

Y106bI COXPaHWUTL HACTPOMKN U BKIOYUTL NPOrpaMmy

MPUrOTOB/IEHUS!, MPUKOCHUTECHL K kHorke (16) (), Ha

avcnnee nosiBATCS MokasaHWsi OCTaBLUErocsi BPEMEH

paboThbl (Ans BCex nporpamm, kpome «Puc»). Ecnun Bbl
aKTMBUPOBaNN PYHKLMIO OTIIOKEHHOrO CTapTa, Ha Auc-
nnee Takxe NosBUTCA CUMBON {B1 Bpemst 06paTHOro
oTcyYeTa [0 Havana nporpammbl NPUroTOBNEHNMS, KOraa

YCTPOWCTBO MNePenaET K MPUrOTOBAEHMIO NPOAYKTOB,

cumson (B noracHer.

Y106bl BBIK/IIOYUTL MPUIOTOBNIEHNE, HAXMUTE KHOMKY

(16) (Jy v ynepxwsaiiTe €€ B Te4eHNe 3-X CEKYHA,

3BYKOBbIE CUrHasbl COOBLLAT O 3aBEPLUEHNN NMPUrOTOB-

JIEeHWS, YCTPONCTBO aBTOMATMYECKN NEPENIET B PEXMM

noaaepXxaHusa Temnepartypsl, Ha gucnnee (3) nosBuTca

cumson I, a Takxe GyaeT oTobpaxarbcs Bpems paboThl

MyNbTMBaPKW B pexXvme nogorpesa (80 24 4acos).

Mpumeyanne: PyHKUNs noaaepxxaHus Temnepary-

Ppbl HeAOCTyMHa A5 nporpamm «Pasorpes», «<Bape-

Hbe», «Xonoaew», <XKapka», «<Teopor» u <forypt».

[na oTMeHbl NoaaepXxaHus TeMnepatypbl HAXMUTE 1

yaepxuBaiTe KHorky (16) .

Mpumeyarue:

- HecmoTpsi Ha TO, 4TO YCTPOMCTBO NOAAEPXNBaeT

Temreparypy rotoBoro 6awoa4a Ao 24 4acos, He pe-

KOMeHAYyeTCsl OCTaBJIATb MPUrOTOBJIEHHbIE NMPOAYK-

Tbl HAAO0JII0 B Yalle, Tak KaKk 3TO MOXEeT CTaTb npu-

YUHOW MOPYM NPOAYKTOB.

- He ncnonb3yiite pexum nogaepxaHvs Temnepa-

TYpbI 4151 pa3orpeBa rnpoayKToB.

Buumanme!

* Hukorga He ocTaBnsiite paboraioLiee ycTpoui-
cTBO 6e3 npucmoTpa.

* Bo u3bexaHme 0XXoros cobnioaanTe oCTopoX-
HOCTb, OTKpbIBasi KpbiliKy (4), He HaKJIOHSIA-
Tecb Hag napoBbiM KnanaHom (7) B npouyecce
pa6oTbl MynbTUBapPKU, He pacronaraiTe OTKpbI-
Tbl€ y4acTKu Tesa Hapg Yawei (12)!

* Ipu nepBom ncrnonb30BaHNN MyJIbTUBaPKN BO3-
MOXHO rosiBJIeHNe MOCTOPOHHEero 3anaxa oT
HarpeBareJsibHOro aJieMeHTa, 310 A0MyCTUMO.
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* Crneaurte 3a rotoBHOCTbIO NMPOAYKTOB B IpoO-
yecce npurotoBsieHnsl, Npu Heo6XxoAMMOCTH
nomeLwnBaiite nNpPoAyKTbl MIaCTUKOBBLIM [10-
nosuukom (18) mnm nonartkoii (19). He ncnosnp-
3yiiTe mMeTannn4eckume npeameTbl, KOTOpble
MOryT nouyapanarb aHTUMPUrapHoe MoKpbITUe
qawm (12).

* He ocraBnsifite OTKPbITOM KPbILLKY YyCTPONCTBA
BO Bpemsi paboTbl kpomMe nporpamMmm «PoHal0»
n <XKapka».

*  [Ona xpaHeHnus nonatku (19) nan nonosHuka (18)
Bbl MOXeTe MCIMOo/b30BaTh Aepxaresib Ha Kop-
nyce MysbTUBapKu.

MPOrPAMMA «AOTYPT»

* Hanente B cTtakaHumkm (21) 3akBacky M MOMOKO B
nponopuun 1:10.

lMpumeyanne: B ka4ecTBe 3akBacku UCrONbL3YTe Ha-

TypasibHbIA orypT 6e3 406aBOK M KpacuTesneii C MUHU-

MaJsibHbIM CPOKOM XpaHeHus. Takxe 3aKkBacky MOXHO

MPUroTOBUTHL CaMOCTOSITE/ILHO 13 CrieLmasibHO 6akTe-

puanbHo 3aKkBacku (npuobpeTaniTe B anteke uim ma-

raauHax 340POBOro NMUTaHwsl), Ceays npuaaraemMoi K

Hel UHCTPYKLNN.

* HanonHeHHble cTakaH4mku (21) 6e3 KpbILLek ycTaHo-
BUTE B yay (12).

e YctaHoBuTe yawy (12) B pabouyio kamepy, BbiGe-
puTe nporpamMmy «MorypT» n yctaHoeuTe Bpems
nNpuroToBnenns (cMm. «Mcnonb3oBaHue MynbTU-
BapKm»).

* BHumahnune! He nepemelyaiite MynbTuBapKy BO
Bpems pa6otsl B nporpamme «MAorypt».

e CTakaH4uMKM C rOTOBbIM MONYPTOM 3aKpOWTe KPbILL-
Kamn 1 NMOMecTuUTe B XONOAUNbHUK HA HECKONbKO
4acoB, YTOObI MPUOCTAHOBUTL POCT BakTEPWIA.

e B rotoBbIii HaTypasnbHbIA NOrypT MOXHO [06aBUTH
GPYKTbI, BAPEHbE, MEN.

MPOrPAMMA «dOHAIO»

YCTPOWCTBO NpefHa3HayeHo s NPUroTOBNEHUS Cbip-

Horo doHA v GOoHAI0 € BYNbOHOM UKW PaCTUTENbHBLIM

macnom. [laHHas nporpamMma no3BonseT BblGMpaTb

Temneparypy Harpesa B gvanasone ot 70°C no 150°C.

PekomeHayemas Temneparypa Afisi CbipHOro GpOoHZI0 Co-

ctasnset ot 70°C no 80°C.

*  Msco, KpeBeTKM 1nm pbiby MOXHO 3apaHee 3amapu-
HoBaTb. MPOAYKTbI HAPEXbTE Ha HEGObLLNE KYCOYKM
0[MHaKOBOro pasmepa.

* 3anpeluaetcs MCnonb3oBaTb A5 GOHAK 3aMopo-
XEHHbIE MPOAYKTbI.

*  KpeBetku, HebonbLIME KyCOYkM Msica, Pbibbl 1Uan
OBOLLEV HaKonMTe Ha cneuuanbHble MeTanmyeckmne
BUNOYKM A1t DOHIIO UAW LLIAMNYPbI.

e TlpoayKTbl, HAHW3aHHbIE Ha BWIOYKW, OMYCTUTE B
pasorpeTblii 6ynboH/Macno/coip.
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NMPOrPAMMA «MYJIbTUMOBAP»

Mporpamma «MynbTMnoBap» MO3BOSIIET BaM MEHSTb
TEMnepaTypy U Bpemsi NPUroToBNEHUS B npegenax ot
30°C no 150°C B COOTBETCTBME C BALLUUMM NOTPEOHOCTS-
MU 1 NPEANOYTEHNSIMU.

Ucnonb3oBaHue ycTpoiicTBa B nporpaMmmax «PoH-

Aalo» n «<MynstTunosap»

*  OTKpoiWiTe KpbILKY (4).

« YcraHoBuTe yaly (12) B pabouyio kamepy.

* TomecTnTe NpoaykThl B Yawwy (12) (cm. Knury peuen-
ToB). O6bEM MNPOAYKTOB A0MXEH ObiTb HE BbILLE
OTMETKN MaKCHMyMa 1 He HUXEe OTMETKM MUHUMYMA.

* Ecnn Bbl rotoBute B nporpamme «MynsTrnosap»,
NJIOTHO 3aKpounTe KpbllwKy (4). Ecnn Bbl rotoBute
$OHA0, OCTaBbTE KPbILLKY (4) OTKPBITON.

*  BknoyunTe yCTPOMCTBO KHOMKOW (16) 0}

* TMpukocHuTech K kHorke (13) «MEHIO».

« Kacasicb kHonok (14) «-/+», BbIOEPUTE MpOrpaMmmy
npurotoBneHus «®oHao» nnm «MynsTunosap».

KocHuTtech kHorku (16) (1), Ha aucnnee nosBaTcs mura-

lollee 3HavyeHne Temnepatypbl «100°C».Mpukacaschb K

KHOMkam (14) «-/+», yctaHoBUTE TEMMNepaTypy Harpesa.

MpukocHuTeCh K kKHOMke (16) (1) , Ha ancnnee noseaTcA

nokasaHus NPoaoHKMTENbHOCTM PaboThl.

KHonkamu (14) «-/+» ycTaHOBUTE NPOAOMKUTENBHOCTD

paboThbl.

MpukocHuTECH K KHOMke (16) () Ans 3anycka mpo-

rpamMmbl.

Ecnu Bbl roToBuTe HOHA0, NOA0XANTE, NOKA CbiP PACTO-

nuTcs, a 6ynboH/Macno HarpeeTcs.

Mpumeyarue:

Ecnn Bbl rotoBute poHAIO, perynsipHo rnomeLumn-

Baiite cmechb cbipa ¢ BuHOM. He gonyckarite 6yp-

Horo kuneuusi xwvgkocrteii. lMpu HeobxogaumocTn

yMeHbLUNTE Temneparypy. [ns 31oro BbikjIOYUTE

nporpamMmy rnpuroToBJIeHNs U MOBTOPHO HACTPOIiTe

YCTPOWCTBO.

YNCTKAUN YXO4

* 1I3BneknTe BWUNKY CETEBOrO LUHYpa W3 3nekTpuye-
CKOW PO3ETKM 1 JaiiTe YCTPOWCTBY OCTbITb.

¢ CHumaiiTe émkocTb ans cbopa koHmeHcata (8) no
Mepe 3anosIHEHVS U BbIIMBANTE U3 HEE HAKOMMBLLY-
I0CS XUOKOCTb.

e CHumMuTe napoBoii knanaH (7). OTKPYTUTE KPbILLKY
napoBOro knanaHa, NMoBepHyB €€ B HanpaBieHuu
ctpenkn «LOOSEN>. MpomoiiTe napoBoit knanaH u
YCTAHOBWTE KPbILLKY HA MECTO, 3aTeM 3akpenuTe
€€, noBepHyB B HanpasneHuu ctpenkm «TIGHTEN».
YcTtaHoBuTE KnanaH (7) Ha MecTo.

* Tpotpute kopnyc (1) v KpbILKy (4) cnerka BNaxHon
TKaHbIO, NOCJIE YEro BbITPUTE HACYXO.

¢ Bce CbEMHble AeTany BbIMONTE MSrkoW rybkoin ¢
HEeNTpanbHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM, OMOJIOCHUTE
NPOTOYHOI BOAON.
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PYCCKUM

« 3anpewaetcs nomeLarb yawy (12) B nocynomMoeuy-
HYIO MaLLUnHy.

* [poTpuTe NOBEPXHOCTb HAarpeBaTeNbHOro AIeMeHTa
(TONBKO B OCTLIBLUEM COCTOSHUM) MSITKOI CYXOW TKa-
HbIO, HU B KOEM C/ly4yae He OOnyckaiTe nonagaHus
BOZbl BHYTPb kKopryca npuéopa.

* Henorpyxarite kopnyc npnubopa, CETEBOW LLHYP U1 BUASKY
CETeBOro LUHypa B BOAY UK B JIl0ObIE APYrve XUAKOCTU.

¢ He uncnonb3yiite ons 4icTkm npubopa 1 akceccyapos
abpa3svBHbIE 1 arpecCuBHbIE MOIOLLYE BELLECTBA.

XPAHEHUE

*  OTKNI0YMTE YCTPOWCTBO 1 MPOM3BEANTE EMO YUCTKY.

¢ XpaHuTe yCTPONCTBO B CyXOM, NMPOXJagHOM MecTe,
HeaOoCTYNMHOM NS AeTeN.

KOMMJIEKTALNA
MynsTBapka — 1 wr.
Yawa - 1wt

JI0TOK AN151 rOTOBKM Ha mapy — 1 wr.
MonoBHuK — 1 Wr.

Nonartka — 1 wt.

MepHbIin cTakaHymK — 1 WT.
CrakaHuuku ans morypra — 6 LT.
KpblLweyky cTakaH4MKoB — 6 LT.
NHCTpyKums — 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnektponuTaHue: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHasi notpeénsiemas mowHocTs: 900 BT
O6bEM Yawmn: 5n

MpounsBoanTens ocTaBiseT 3a coboii MpaBo U3MEHSITh
xapakrepuctuku npubopa 6e3 npeaBapuTesbHoOro yee-
JIOMJIeHVS]

Cpok cnyx6bi npubopa — 3 roga

[ H [ /JlaHHoe n3paenve cooTBeTCTByeT BceM Tpeby-
EeMbIM eBPOreviCKUM 1 POCCUACKUM CTaHaap-
Tam 6e30M1acHOCTY U FTNINEHbI.

WUsrotoButens: AHOEP MPOLAKTC MNvbX, ABcTpust

Appec: Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi

UHdopmauusa pnsa cea3m —

email: anderproduct@gmail.com

Nudopmaums 06 VimnopTtepe ykasaHa Ha MHAVBUAYab-
HOW yrnakoBKe.

Nudopmaums 06 aBTOPU30BaHHbIX (YNOJHOMOYEHHBIX)
CEepBUCHBIX LEHTPax ykasaHa B rapaHTUHOM TanoHe
1 Ha carite www.vitek.ru

EnvHas cnpaBouHas cnyxba: +7(495) 921-01-70

CpoenaHo B Kntae
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KA3AKLLA

MYNbTUNICIPrILW VT-4271 CM

MynbTuniciprilwTii -~ Heri3ri  TaralbliHganybl—  Gyn
Taramzapabl XKblngam xkeHe cananbl nicipy.

Cunatrtama

Kopnyc

Backapy TakTachbl

Oucnnen

Kaknak

Kaknak awy 6ateipmachl
TacbiMangayfa apHanfaH TyTka

By knanaHbl

KoHpeHcaT xuHayfa apHarnfaH biabiC
YKeninik cbIMAbl KOCyFa apHarnfaH ysLblK
10. KpI3ablpfbill arnemMeHT

11. Temnepatypa Kaparacol

12. TocTaraH

©CONDOAWN =

Oucnnei xaHe 6ackapy TaKracbl

13. «MB3IP» 6aTbipmacs!

14. «-/+» napameTpnepai 6antay 6atbipmacs!
15.«KEMIHIE KANObIPLINFAH CTAPT» 6aTbipmacel
16. () 6atbipmacel. KpiameTttep: «KOCY/COH[.»,
«CTAPT/TOKTA»

Axceccyapnap

17. Byna pavibiHgayFa apHanfFaH Haya

18. Wemiw

19. Kanakwa

20. ©nweyiw cTtakaH

21. VlorypTka apHarfaH kaknakTbl cTakaHaap

HA3AP AYOJAPbIHbI3!

KocbiMwa KopfaHbIC YLiH KOpekTeHy Ti3beriHae
HOMUWHanApl icke kocblny Tofbl 30 MA acnamtbiH
KOpFaHbICTbIK ceHAipy KypbinfbicbiH (KCK) opHaTkaH
»eH, KCK opHaTy yLUiH MamaHFfa >yriHiHi3.

KAYINCI3AOIK LUAPATNAPBI

OnekTpnik acnanTbl Nangananyael 6actap angbiHaa

OCbl MawpanaHy >XeHiHAeri HyckaymnblKTbl MyKUAT

OKbIN LWbIFbIN, OHbl aHblKTaMa MaTepuanbl peTiHae

KONAaHy YLiH cakTan KovblHbI3.

KypbinfblHbl  OCbl  HycKaynbikTa  awWTbinFaHAaw,

TeK OHblH Tikenen TafavblHOoanybl GoMblHWA

KonAaHbiHbI3. AcnanTbl Aypbic naiganaH6ay OHbIH

CblHyblHa, NanfanaHylibifa Hemece OHbIH MyIKiHe

3USHHbIH, KENTIPiNyiHe anbin Kenyi MyMKiH. .

* AcnanTbl KongaHap angbiHAa >Keninik cbiMAapbl
XKOHe acnan KoprnycblHAa OpHanackaH Xeninik
cbiMAbl KOCYFa apHanfaH ysLWwbIKTbl MyKUAT kapar
LWbIFbIHBI3, OnapAblH 3akbiMpaaraHbGaraHablFbIHA
K©3 XKeTKi3iHi3. AcnanTbl Xeninik CbIMHbIH HeMece
XKeninik CbiM yALWbIFbl 3aKbiMAanfaH xarganga
naaanaH6aHbI3.

*  KypbinfbiHbl KOCap anablHAa SnekTpnik xeni
KEPHEYIHIH KYPbINFbIHbIH, KYMbICTbIK KepHeyiHe
ColKec KeneTiHAairiHe Ke3 eTKi3iHj3.
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Keninik cbiM «eypoaluameH» xxabablKTanfaH, OHbl
ceHimai TyicnemeH xepre TyblKTanfaH anekTpnik
po3eTkara KOCbIHbI3.

KypbInfbiHbl  3MEKTPRiK >Kenire KOCKaH Kesge
XKanFacTbIpFblll TeTikTepai nanganaH6aHbI3.
XKeninik  CbIMHbIH ~ KypblIfbl  KOPMNYyCbIHAAfbI
ysIWbIKKA JKOHe JKemninik poseTkara  TbIFbl3
eHri3inrenairii kKapgaranaHbla.

XKeTkisiniM XuHaFblHOAFbl Xeninik cbiMAbl faHa

KONMAaHblHbI3  oHe Gacka KypbinFbinapabiH,
Xeninik ceimaapbiH nanganaHbaHpI3.

OpTTiH angdblH any YLWiH KypbinfbiHbl 3NEeKTPriK
po3eTkafa KOCKaH ke3de  KamnFacTblpfbill
TeTikTepai konaaHbaHbI3.

KypbInfblHbl TErIC XblnyFa Tesimai 6etTe, binFan,
XKbINy Ke3gepiHeH >XoHe allblk anayaaH Kallblk
OpHanacTbIpbIHbI3.

KypbInfbiHbl Xeninik po3eTkara Kom XeTimainik
epkiH 6onaTtblHaalk opHaTbIHbI3.

KypbInfFbiHbl - Kakcbl KenaeTineTiH xepnepae
KONAaHbIHbI3.

AcnanTbl Typa KyH caynenepiHiH oacepiHeH

KOpFaHpl3.

Acnantbl kabblpra MeH wuhasablH Tikenew
»XaHblHAA@ opHanacTbipMaHbI3.
XKeninik  CbIMHbIH  bICTbIK GETTEPMEH  XaHEe
XuhasgblH ©TKIp XUEeKTepiMeH jxaHacyblHa Xon
6epmeHi3. Keninik cbiM  OKLaynamacbiHbIH
3aKblMAaHybIHa Xon 6epMeH;i3.

XKeninik cbiMfFa oHe Xeninik CbiM awacbliHa
ObIMKbIN KOMMEH >KaHacnaHbI3.

KypbInfbiHbl Cy KyMblFaH bIAbICTbIH KaHblHAA,
ac yy LWYHFbINWAcbIHAH Tikenen >XakblHAbIKTA,
ObIMKbIN  XepTene 6GenmenepiHoe Hemece
BacceliHHiH XaHblHAa KonaaHbaHbI3.
KypbInfFbiHbI, Xeninik CbiIMAbl HEMeCe Xeninik CbiM
alacblH CyFa HemMece Ke3 KemnreH CymbIKTbiKTapfFa
GaTbipMaHbI3.

Acnan cyra TyckeH afpanga pepey Xeninik
CblM alwacblH po3eTkagaH Cyblpbif, OHbl
3MeKTpnik XenigeH ceHAipiHis. CoHbIMEH kaTap
ewbip argapa cyra KOMblHbI3Obl canMaHbl3.
AcnanTtbl keWiH kongaHy maceneci 6GoWblHWAa
aBTOpnaHAbIpbIIiFaH  CepBUC  opTanblfblHa
XKYFiHIHI3.

KypbInfFbl caHpinaynapbiHa Hemece GentekTepiHin,
apacblHa berge 3aTTap eHrisoeH;js.

Kunim kueriHiH Hemece Gerge 3aTTapablH acnan
Kaknafbl MeH KOPMyCblHbIH apacblHa Tycin
KanvaraHablfbiH KagaranaHpl3.

Tek KeTKi3iniM >kuHafblHa KipeTiH anmarnbl
GenwekTepai KonaaHblHbI3. KypbiFbiHbl kKapaychl3
KanablpMaHbI3, kongaHbaraH kesfe, apkaluaH
acnanTbl COHAIpiIM, OHbl 3NEeKTp KeniciHeH
aXblpaTbiHbI3.

KypbInfbiHbl 3MeKTp XeniCiHeH ceHAipreH kesfe,
ellkallaH Xeninik cbiMHaH TapThnaHbl3, Xeninik
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awagaH ycrtan, OHbl abavnan
CybIPbIHbI3.

*  «®oHpto» xoHe «Kyblpy» GargapnamanapbiHaH
Gacka >KymbicTap Ke3iHOe Kypblifbl KaknafbiH
awbIK KyWiHae KanablpMaHbI3.

« XapakaTTaHygblH angblH any yuwiH 6y wbiFaTbiH
caHbinaynap MeH MynbTURICIprill Kaknarbl allbik
BonfaH kesge TocTaraH YCTiHAE eHKENMEH3.

e MynbTunicipriw XYMbICbIHbIH 6apbicbiHAa
Kaknak ©eTiHe >aHacnaHpl3, KaknakTbl angbiH
ana kaknakTbl awy 6aTblpmacbiH 6acy apkbinbl
TyTakagaH yTcan albiHpbI3.

. blcTblKk cyFa kymin kanyAblH angbliH any yLiH
MynbTURICIprill KaknafbiH alkaH kesge aca cak
60nbIHbI3.

. By knanaHblH Tasa KyWiHOe KyTiHi3, nacTaHfaH
Xaffavaa onapabl Ta3apTbiHbI3.

« AcnanTbl TOCTaFaH MeH Oy knanaHbl OpHaTbINIMaraH
Xafjavpa kongadyFa katad TbhiibiM canbiHagpbl,
COHbIMEH  KaTap  MynbTURicipriwTi  Taram
OanblHOayFa apHanfFaH TocTaFaHfga Tarampjap
MEH CYMbIKTbIKTbIH, XeTKinikTi menwepi 6onmaraH
Xafganaa Kocyra ThiibIM canbiHagbl.

«  Kyprak Taframgap MeH CyMbIKTbIKTapAblH MenLuepi
XKOHIHAETi YCbIHbICTapAbl CakTaHbI3.

< Haszap ayaapbiHbI3! Tarampgapgbl Oyaa
hanblHOaFaH Ke3ge TocTaraHAaFbl CYMbIKTbIK
OeHreniH KkagaranaHpl3, KaxeT keafge TocTaraHFa

poseTkagaH

Cy KyWbin OTbIPbIHbI3. KypbifbiHbl  Kapaycbl3
KanabipmaHbI3!
e MynbTuniciprilwTi  KaknakTblH ilWKi XaFblHAAfbI

CUNMMKOHAbI TeceMe 3akbiMAanfaH kafganga
KonpaHyfa TbiibIM canbiHagbl.

«  ToctaraHabl Kypbinfbl XYMbICbIHbIH, H6apbicbiHAa
anbin LWhelKNaxbI3.

e MynbtunicipriwTi )xymbIC 6apbICbiHAA XannaHbI3.

¢ KypbinfbiHbl XymbiC BapbiCbiHAa TackimMangayfra
ThiibIM  canbiHagbl. KypbinfFbliHbl angbliH - ana
3NEKTP XeniCiHeH CeHAipin, TaFramaap canbliHFaH
TOCTaFaHAbl anbif  WbIFbIN  XOHE  Kypbinfbl
cankblHAaFaHWwa KyTin, KaknakTaFbl TyTKaHbl
KOnaaHbIHbI3.

*  JKymbIC Ke3iHOe kaknak, Tarampap AanbiHaayfFa
apHanfaH ToCTaFaH, COHbIMEH KaTap Kopnyc
GerLiekTepi KaTTbl Kbi3abl, OrapfFa xaHacnaHpl3.
blcTbiK TOCTaraHAbl anabliH ana ac yinik konFanTbl
KMin LWblFapbiHbI3.

* AcnanTbl YHEMi Ta3apTbin OTbIPbIHbI3.

¢ Acnantbl GenmepeH TbiC KongaHyfa TbilibIM
canbiHagbl.

« Bananapfa acnan KoprycblHa XaHe Xeninik cbiMFa
XKyMbIC BapbicblHAa aHacyFa pykcaTt 6epMeHi3.

e ArvanfaH Kypbinfbl 8 actaH kiwi 6ananapmeH
KongaHyfa apHanvaraH

« ArtanfaH acnan dusmkanbik, XXynKe, NCUXUKanbIK
OyaywbinbikTapel 6ap Hemece Taxipubeci meH
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KA3AKLLUA

Ginimaepi  xeTkinikcia agampapmeH  (COHbIH
iwiHge 8 xacTtaH ackaH GananapMeH) KongaHyra
apHanmaraH. MyHpai TynFanapMmeH KonpgaHyra
onapfa KypbinfbliHbl Kayincia nanpganaHy >xoHe
OHbI AypbIC NaaanaHbaraH xargaaa TybliHAaybl
MYMKIH KayinTep Typanbl COWKEeC »oHe TYCIHIKTi
HyckaynblkTap 6epinreH xarganaa, onap onapabiH
Kayincisgiri yLwiH »ayanTbl TyffaHblH KapaybliHAaa
GonFaH Kke3fe pykcart eTinegi.

* AcnanTblH OVibIHLbIK PeTiHAE KonAaHbINybIHa XOon
6epmey yLwiH 6ananapabl kagaranaHbi3.

« bananap kayincisgiriH KkamTamacbi3 eTy YLUiH
Kkantama peTiHAe KonAaHbinaTbiH MNONUaTUNEH
nakeTTepAi Kapaycbl3 KanabipMaHbI3.

Hasap aydapbiHbi3! bananapra nonuamuneH

nakemmepmeH Hemece Kanmama KabbiKwacbiMeH

oUHayra pykcam 6epmeHi3. TyHwbIry Kayni 6ap!

*  3akbiMaaHyAblH anfblH any yLiH KypbliFbiHbl Tek
3aybITTbIK KanTamMana TacbiManaaHbl3.

*  KypbinfbiHbl ©3AiriHEH XeHaeyre TbilibiM canbiHabl.
Kes kenreH akay LubIKkaH >xarganaa, e3airiHisgeH
KYPbINFbIHbI GenLekTeMer|3, cConaait-aK Kypblifbl
KynaraH kafgavga  KypbliFbiHbl - po3eTkagaH
anbin TactaHbi3 Aa, GarnaHbicy Mekerxannapbl
GolblHWAa Keningeme TanoHblHAA KepceTinreH
Ke3 KenreH aBTOpnaHfFaH (yakineTTi) cepBUCTIK
opTanbIKKa, )XaHe wWww.vitek.ru CanTbiHa XYTiHiHi3.

*  KypbinfbiHbl 6ananap MeH MyMKiHGIKTepi WwekTeyni
agaMaapaoblH KOMbl KETNEeNTiH KypfFak cankblH
Xepae cakTaHbl3.

K¥PbIJIFbl
APHAJIFAH

TEK TYPMBICTBIK KOJIJAHBICKA

TOCTAFAHAObI NAWOANAHY EPEXENEPI (12)

KypbinfFblHbl -~ k@He  OHbIH  OernekTepiH  Tek

TaraliblHOanybl GoMbiHWA KondaHbiHpl3. Tarampap

[anblHoayFa apHanfaH TocTaFaHObl  Kbi3OblpFbiLl

anemMeHTTepre Hemece nicipy GeTTepiHe opHaTbin,

nanganaHyra TblibIM canbiHagbl.

* TocTaraHabl 6acka biAbICNEH anMacTbipMaHbI3.

e Kbi3abiprbiw anemeHTTiH (10) 6eTi MmeH TocTaraH
TYOiHiH  opkawaH Tasa XaHe Kypfak GomnybiH
KaaaranaHbl3.

* TocrtaraHgabl Taramzapabl apanacTbipyfa
apHanfaH bigbic peTiHae konpaHbaHbi3. Kytore
Kapcbl *abblHHbIH 3akbiMAaHyblHa xon 6Gepmey
YWiH Tarampapabl Tikenen TocTaraHda ycakrayra
Gonmangpl.

 EwkawaH TocTafaHga kaHgan fa 6ip Gerge
3aTTapabl KanablpMaHbl3 )XaHe CakTamaHbl3.

« ToctaraHga Tarampap AanbliHoaraH — Kesge
onapabl  TeK MNacTukTi wemilineH (18) Hemece
KanakwameH (19) apanacTbipbiHbI3 .

» TocTaraHHbIH KyHre kapcbl )abbIHbIH XbIPbIn KETYi
MYMKiH MeTann 3attapabl konaaHb6aHp!3.
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*  [ampeyilitep MeH Kocrnanap KongaHymeH Tafam
nanblHaaraH Kkesae gavibiHaaraHHaH keniH GipaeH
TOCTaraHabl XyFaH XeH.

* TocTtafaH abblHblHbIH 3aKbIMAaHyblHA XOn

Gepmey ywWiH ToCTafaHObl AaiblHOaFaHHaH
KeniH OipaeH cankblH Cy acTblHa KOWMaHbI3,
cankblHAaFaHLIa KyTiHi3.

¢ TocTafaH biAbIC XYy MallMHacbIHAA XyyFa
apHanmaraH.

BACKAPY TAKTACbIHbIH (2) BATbIPMATAPDI
Backapy TakTaceiHgarbl GaTbipmanapgbl  Hacy
ObIObICTBIK CUrHANMeH katap Xypeai.

«M33IP» (13) 6aTbipmach!

ABTOMaTThbl Gargapnamanap MasipiHe aybiCy YLUiH
«Magip» (13) baTblpMachkiHa >xaHaCbIHbI3.

«-[+»(14) 6aTbipmanapbi

«-/+» (14) GaTbipManapbiHblH, KeMerimeH danbiHaay

OAWbIHOAY BAFOAPNAMAIAPDI

GafgaprnamachlH TaHAaHbl3, AanblHAAy Y3aKTblFbIH
XKoHe KeliHre kanablpbinFaH cTapT  YHKUUACHIH
GanTaHpi3.

«KEMIHTE KANALIPbLIMFAH CTAPT» (15)
6aTbipmachl

Cis askTanyblHa kapaii gaspnay npoueci asKranarblH
yakplTTbl OpHaTa anacbld. YakblT 1 cafattaH 24
caraTka [fewiHri apanbikta 1 carfaTTblk kagamMMeH
6anTtanagbl.

() (16) GaTbipmachk!

Bantay Ke3eHAepiHiH apacblHaa aybIcy,
GanTaynapabl CakTay, COHbIMEH KkaTap QAdanbliHaay
OargaprnamanapblH icke Kocy aHe ToKTaTy yLiH (16)
6aTblpMacbIiH KOnaaHbIHbI3.

Hazap aydapbiHbi3!

XKymbic icmen mypfraH KypbinFbiHbI Kapaychbi3
KanobipMaHbI3.
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Ta*:aﬁbm,qany [aibiHaay yakbITbl Keitinre TemnepaTypaHbl
Barpapnama 6olibIHLIA YaKbIT (caraT) KanAblpbinFaH yeTan Typy
(cararT) cTapt
Copna 1:00 1:00-4:00 + +
BoTka 0:20 0:20 - 1:10 + +
Kypiw KON XeTiMCi3 aBToMatThbl + +
Manay 0:30 0:20-2:00 + +
MakapoHaap 0:20 0:15-0:40 + +
Cyna nicipy/Byna 0:20 0:10-2:00 + +
BykTbipy 0:40 0:30-2:30 + +
Kybipy 0:10 0:10-0:45 - -
Micipme 0:45 0:40-2:00 - +
AKbinbity 0:30 0:15-1:00 + -
Cinikne 4:00 4:00-8:00 - -
f;')’;ﬂ'g‘asama opanfaH 0:20 0:15 -1:00 + +
doHa 0:20 0:15-0:40 - +
Ty3ablK 0:05 0:05-0:30 - +
Tocan 0:30 0:20-4:00 - -
Morypt 8:00 6:00-12:00 - -
Ipimwik 1:00 1:00-5:00 - -
Bananap Tarambl 0:30 0:15-2:00 - +
muHTBENH 0:50 0:05-1:30 - +
MyneTnacnasiubl 0:30 0:10-6:00 + +
24
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KA3AKLLUA

*  [albiHoay ypdiciH 6akbinaHbI3, maramoap 0alibiH
bonraH ke3de Mynbmunicipeiwumi CceHOIpiHi3.
KypblinfbiHbl Kapaychbl3 KandbipMaHbi3.

e Kypbinssl «[MICIPME» 6ardaprnamacbkiHOa XyMbIC
icmeeeH ke30e Kaknakmai (4) awnaHbl3.

e TaramOap kyuin kanmac ywiH «[1ICIPME»
b6ardapnamacbiHbIH XYMbICbl asikmasiraHHaH KeliH
b (16) 6ambipmaHbi 6achirn xxeHe ycmar mypbir,
memrnepamypaHbl ycmar mypy mepmibiH ceHOipy
Kepex.

*  «KYbIPY» GargapnamacbiHga KypbiniFbl ac yunik
newike ykcac XyMbIC icTengi, MiHOeTTi Typne
AanblHaay YPAiCiH kagaranaHpl3.

e «Ty30blk»  bardapnamacbl  my30biKkmapOobl
nicipyze, «Kbipbikkabamka opanfaH mypamar
b6ardapnamacbl - Kbipblkkabamka oparnfaH
mypamanapOsbl 0alibiHOayFa, «bananap marambl»
bardapramacskl — bananap maramoapblH ficipyee
(Peuenmmep KimabbiH KapaHbl3) apHarFraH.

— Taramdap peuenminepi Peuyenminep
kimabbIHOa (Kemki3iniMm XuHafblHa Kipeoi)
KepceminzeH. Bapnbig peuenminep
YCbIHbICMbIK cuniamka ue, cebebi peyenminep
ywiH Kaxxemmi uHzpedueHmmepOiy
Kenemoepi MeH KambiHacmapbl maramoapObiH
aliMaKkmblK epekwesliikmepi MeH mMmeHi3
OeHeelliMeH canbicmbipFaHOarbl 6uikmikke
6alinaHbicmbl ©32epin ombIpybl MYMKIH.

ANFALL KONAAHAP ANAbIHOA

KypbinrbiHbl memeH memnepamypada

macbiMandaraHHaH HeMece cakmaraHHaH KeliH

OHbI 6en1Me memnepamypacbiHOa Kem OezeHOe

eKi caram ycmay Kepex.

e KypbinfblHbl kanTamagaH anbin WoifbiHpeI3, 6apnblk
Kantama MatepuanfapbiH XXaHe MyNbTUNICIPriLUTIH,
KanbINTbl >KyMbICblHA Kegepri KenTipeTiH ke3
KernreH xarcblpManapapl anbin TacTaHbI3.

e MynbTunicipriwTi Teric Xbinyra Tesimai betke,
ac YUnik xbiny Ke3faepiHeH (ras3 newwi, anekTprik
new Hemece nicipy TakTacbl CUSIKTbI) KallblK
OpHaTbIHbI3.

e KypbInfblHbl kabblpragaH MynbTURiCipriw
KoprycblHa AeniHri kawblKTblK kem aereHpge 20
CM, an oHbIH yCTiHAeri 60oC KeHiCTik kem gereHae
30-40 cm GonaTblHAah OpHaTbIHbI3.

e KypbInfbiHbI LWblFaTbIH OyablH  Kofapebl
TemneparypacbiHaH 3akbIMAaHybl MyMKiH 3aTTapFa
Tikenemn xakblHAbIKTa OpHanacTblpMaHbI3.

Haszap aydapbiHbi3! Acnanmbi eaHHanapobiH,

WyHFbINWanapobiy Hemece CyMeH
monmbipbiiFaH 6acka biObicmapOblH XaHbIHOa
OpHanacmbipMaHbI3.

* (5) 6aTbipmacbiH Gacbkin xaHe (6) TyTkacblH
TapTbIn, kKaknakTbl (4) allbIHbI3.

* Bapnblk anmanbl 6Genwektepai Gevtapan xyy
KypanblHblH ~ KeMeriMeH >Xymcak bICKbILINEH
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XKybIHbI3:  TOocTafaH (12), ©Oyma Tarampgap
panblHoayFa apHanFaH Haya (17), wemiw (18),
kanakwa (19), enweyiw ctakaH (20), kaknakTbl
crtakaHgap (21). CocblH onapabl afblH CymMeH
LIanbIn, KEMTipiHi3.

e Kypbinfbl KOpnycbiH AbIMKbIN LWyGepekneH, KeniH
KYPFaK KblnbIn CYPTiHi3.

MYNBTURICIPTIWTI NTANOANAHY

Tarampapgbl peuenT  TananTapblHa coavikec
(Peuentinep «kiTabblH KapaHpbl3) TocTaraHfa (12)
canbiHbI3.

Eckepmne: CylbIKmbIKMbI KOCKaHOarbI
uHepedueHmmep kenemi «1.8» Makcumanobi
deHzeli 6enziciHeH acnalimbIHObIFbIH XaHe «0.6»
MuHUMandbl OeHzell benziciHeH memeH emec
ekeHOieiH KadaranaHbi3. Bomkanap (KypiwmeH
6acka) ywiH makcumanosbi 0eHeel 6enaici— «1.4».

TaramOap mMeH cyObl casyOblH Xasnnbl Mbicasbl
(MbIcan pemiHde Kypiw KapacmbIpbiiFaH)
Kypiwmi enweyiw cmakaHmeH (20) (6ip enweyiw
cmakaHOa wamameH 160 2 Kypiw) enwen anbiHbi3,
Kypiwmi XybIr, Kacmperze calbiHbi3.

Kypiwmi+ 6eneini 6ip menwepi ywiH («CUP»
cmakaHblHOa ernwieHzeH)  Kaxemmi cy OeHeeli
mocmaraH (12) iwiHOeai wakinde KepceminzeH.
Calikec beneiee 0eliH cy KylbIHbI3.

Mbican: Tepm enweyiw cmakaH Xapma casbir, «4
CUP» (cmakaH) 6enziciHe deliH cy KyUbIHbI3.

Cylibik  60mKanap ywiH Kypiw neH cyobl 1:3
KambIHacbIHOa KordaHfaH )X6H.

TocTaraHabl (12) KYPbITFbIHBIH >KYMBbICTbIK
KamepacblHa OpHaTbiHbI3. TOCTaFaHHbIH CbIPTKbI
GeTiHiH Ta3a XaHe Kypfak ekeHgiriHe, an TocTaraHHbIH
©3iHIH KMFaLUTaHyCbl3 OpHaTbIMFaHObIFbIHA  KOHe
Kbl3AbIpFbill  anemeHTTiH  (10) GeTiMeH  TbiFbI3
KaHacaTbIHObIFbIHA KO3 XETKi3iHi3.

Eckepmnenep:

— mocmaraHObl (12) xapmanapldbl Xyy YywiH
KondaH6aHbI3 aHe oOHOa maramOapobl
KecneHi3, 6yn Kyrze Kapcbl XabbIHObI
3aKbIMOaybl MYMKIH,

— JXYMbIC KamepacbiHOa »aHe mocmaraH (12)
my6iHde 6e20e 3ammapdbiH, dakmap MeH
bUTIFaNObIK XOK eKeHOi2iHe Ke3 XemkKi3iHi3,

— KosndaHap andbiH0a mocmaraHHbiH (12)
cbipmKbl 6emi MeH myG6iH Kypfrak Kbinbin
cypmiHi3,

—  KbI30bIprbiw 3nemeHmmiy (10) opmacbiHOa
memnepamypa Kadaracb! (11) opHanacaosl.
KadaraHbiH epKiH KO3fFanyblHa euwHapce
kedepai kenmipmelimiHdi2iH KadarasnaHbl3.

« Erep ci3 Tarampapabl Oyaa nicipceHis, cyapl
TocTaraHfa (12) kalHaraH cy Haya (17) TyGiHe
TUMeNTiHAeN KyMblHbI3. Taramaapabl Hayara (17)
carnblin, OHbl ToCcTaraHfa (12) opHaTbIHbI3.
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*  KaknakTbl (4) TapcbinFa AeniH xabblHbI3.

*  XKeninik cbiM TeTiriH yAWbIkka (9), an xeninik cbiM
alwacblH — AneKkTprik po3eTkara anfaHpl3. Ocbl
ke3ge gabbicTblk curHan Gepinin, aucnnenge (3)
«- - - -» CUMBONAaphbl xaHazbl.

O, (16) OGaTblpMacbiH  Gacbin,  KypbUIFbIHbI
KOCbIHbI3, Aucnnenge  «88:88» cumBongapsbl
nanga 6onagsbl.

. ABTOMaTTbl Gargapnamanap MmasipiHe aybicy
ywiH «M33IP» (13) 6aTbipmMacbiHa aHacblHbI3,
avcnnenge (3) «Kypiw» GargapnamacbiHbiH
MHANKATOPbI XbINbINbIKTakab! .

e «-/+» (14) GaTbipmanapblH Gackin, AavibiHAay
bargapnamacbliH TanAaHbI3. TanpanfaH
bargapnama  MHAMKATOPbl O KbIMbIbIKTaRAbI,
an paucnnenge (3) TaralbiHgany GolbliHWA
opHaTblFaH AaiblHaay yakbiTbl Nanga 6onaabl.

¢ (16) OGatblpmacblH  6acblHbI3,  AanbiHAay
Y3aKTbIfbIHbIH KOPCETKILUTEPI XbINbINbIKTaNabI.

e «-/+» (14) OaTblpmanapbiMeH pJdavbiHaay
Y3aKTbIFbIH 6anTaHbI3.

Eckepmne: [albiHOay y3akmbifblH 6anmay

«Kypiw» 6ardapnamacbi ywiH Kon xxemimcis. 9,

10 KadamOapbIH KanobIpbIn KemiHi3.

KewiHre kangblpbiiFaH cTapTTel Oantayfa ayblicy

ywid «KEWIHFE KANOBIPBINMFAH M8PE» (15)

GaTblpMacbliHa  KaHacblHbI3,  Aucnnenae

MHAMKaTopbl Napga Gonagbl, KeniHre kanablpblnFaH

CTapT yakblT cafatneH Genrici XbinbinbikTanabl. «-/

+» (14) GaTblpmackiMeH KeliHre kanabipbiFaH cTapT

yaKbITbIH caraTneH 6anTaHpl3.

«KEVIHTE KANOBIPLIIFAH MSPE» (15) 6aTbip-

MacbiHa 6acblHpI3, MUHYT Genrici >KbiNbiNbIKTaNabI.

«-/+» (14) GaTblpMacbIMeH KeWiHre KanblablpriFaH cTapt

YaKbITbIH MUHYTTapMeH GenrineHxis.

Eckepmne:

Eeep ci3 OalibiHOayObl Oepey 6acmarbiHbI3

kence, 11 xeHe 12 KadamOapObl Kanowbipbin

KemiHi3.
KeliiHee  KanOblpbinFaH cmapm  Kbiamemi
«Tocan», «Kybipy», «Cinikne», «Ipimwik»,

«licipme», «bananap maramoapbi», «Ty30bIK»,
«®oHAIo» KoHe «Mozypm» 6ardapnamanapbi
YWiH Kos xxemimci3s.

Bantaynapgb! cakray KoHe nanblHgay
6arpapnamacbkiH Kocy ywiH () (16) 6aTbipmackiHa
aHacblHbI3, AMChnenae KanfFaH >XYMbIC YakblTbl
(«Kypiw» 6Gacka 6Gapnblk 6Gargapnamanap  YLUiH)
nanga Gonagbl. Erep kewiHre kangblpbinFaH cTapTt
YHKUMACBIH iCKe KOcCaHbI3 Aucnnenae COHbIMEeH
Kkatap (E)cwmsonbl xoHe Garpapnama GactanfaHra
[OeniHri kepi caHak yakblTbl Naga 6onapht Kypbinfbl
Tafamgap gaviblHoayfFa aybiCkaH kesne CVMBOSbI
ceHeqi.

JanbiHpayabl ceHaipy ywiH (1) (16) GaTbipMachklH
6acbin, oHbl 3 cekyHz 6oMbl ycTan TypbIHbI3.
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[bI6bICTbIK CUrHaNAap AanbiHAayAbIH asKTanFaHabIfbl
Typanbl xabapnangpl, KypbinFbl aBTOMaTThbl Typae
TemnepaTypaHbl ycTan Typy TopTiGiHe aybicaabl,
oucnneige (3) &Y cumeonbl naiaa 6onaabl, COHbIMEH

KaTap >binbITy TopTibiHaeri (24 cafatka [AeniH)

MYTBTUMICIPriLL XXYMbICbIHbIH YaKbITbl KepceTineai.

Eckepmne: Temnepamypa ycman mypy

¢yHkyusicbl «Xbinbimy», «Tocan», «Cinikne,

«Kybipy», «Ipimwik» JKaHe «Hozypm»

6ardapnamanapbl ywiH KOsl xemimci3.

TemnepatypaHbl ycTan TokTaty ot ywid () (16)

GaTtblpmackiH 6ackln, ycTan TypbiHbI3.

Eckepmne:

— KypbinfbiHbIH OalibiH ac memnepamypacbiH
24 caramka OeliH ycman mypambIHObIFbIHA
KapamacmaH, OalibiHOanFaH maramoapobi
mocmaraHOa y3akKka KanobipmaraH X©H,
cebebi 6yn maramoapOdbiH 6yniHyiHe ce6enwi
60s1ybI MyMKIH

— TemnepamypaHbl ycman mypy mapmi6iH
maramOapObl Xblibimy ywiH KordaHb6aHbI3.

— Ha3zap aydapbiHbi3!

* EwkawaH )yMbIC icmen mypfaH KypbIifbiHbl
KapaychbI3 KanobipMaHbI3.

*  Kytin kanyObiH andbiH any ywiH Kaknakmasi (4)
awkaH ke30e abali 60/bIHbI3, Mynibmunicipaiw
XKYMbICbIHbIH 6apbicbiHOa 6y KnanaHbIHbIH
(7) ycminde eHkeliMeHi3, mMepiHiH awblK
6enikmepiH mocmaraH (12) ycmiHde
opHanacmsipMaHbi3!

e Mynbmunicip2iwmi anraw KondaHraH Ke3de
KbI30bIpFbiWw 351ieMeHmmeH 6ea20e uic WbiFybl
MYMKiH, 6yFaH pykcam eminedi.

e [JalbiHOay 6apbicbiHOa maramOapObiH
OalibIHOanybIH KadaranaHbi3, Kaxem Ke3de
maramOapObl nnacmukmi wemiwneH (18)
[ ce Kanakt 1 (19) apanacmbipbiHbI3.
TocmaraHHbIH (12) Kyr2e Kapcbl xabbIHbIH
XKbIpbIN Kemyi MyMKiH Memann 3ammapobi
KondaH6aHbI3.

*  «®oHO» XoHe «Kybipy» 6ardapnamanapbiHaH
6acka Xymbicmap Ke3iHoe KypbinFbl KaKnarbIH
awblIK KyliHOe KandbipMaHbI3.

*  KanakwaHsi (19) Hemece wemiwmi (18) cakmay
YwiH ci3  Mynbmunicipeiw  KoprycbiHOafb!
ycmarbiwmapObl Kosi0aHa anachi3.

«AOTYPT» BAFOAPIIAMACDI
¢ CrakaHgapra (21) awbiTkbl MeH cyTTi 1:10
KaTblHaCblHAa KyWbIHbI3.

Eckepmne: AwbimKbl pemiHde cakmay
mep3imi 6apbiHwa a3 6oramelH, Kocranap MeH
bosrbilumap  KocblnmaraH —maburu  toaypmmbl
KondaHbIHbI3. COHbIMEH Kamap awbimKbiHbl apHalibl
bakmepusinbiK awbimkbiOaH (OspixaHa Hemece cay
mamakmaHy OykeHOepiHeH cambli arblHbi3) OfaH
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Koca mipkenemiH Hyckayribikka cyUeHin e30i2iHeH

OalibiHOayra 60nadsbl.

« Kaknakcblda TOnTbIpbiFaH cTakaHgapabl (21)
TocTaraHFa (12) opHaTbIHpI3.

« TocTtaraHabl (12)  xymbiIC  KamepacblHa
opHaTbin, «Morypt» GarmapnamacbiH TaHaaHbI3
XoHe  paiblHAay — yaKbiTblH  OpHaTbiHbI3
(«MynbTURiciprilTi KONAAHY» KapaHpl3).

+ Hasap aydapbiHbI3! «Aozypm»
6ardapnamacbiHOa XyMbIC icmez2eH Kke3de
Mynbmunicipaiwmi XbUnKbImnaHbI3.

* [aiiblH WoryptTap KyWblnFaH cTakaHoapAblH
KaknakTapblH >aybin, GakTepusinapAblH ©ciMiH
TOKTaTy YWiH OipHelle cafaTka TOHa3bITKbILLKA
OpHanacTbIpbIHbI3.

* [JanbliH Tabufn norypTka xemictep, Tocan, 6an
Kocyra 6onagbl.

«®OHOK» BAFOAPIIAMACDI

Kypbinfbl ipiMWIKTI OHAK XeHe coprna Hemece

eciMAik Mambl  KocbififaH PoHAK  JanbiHAayFa

apHanfaH. AtanfaH ©Gargapnama 70°C  6acrtan
150°C peMiHri apanbikTa Kbl3ablpy TemnepaTypachiH

TaHdayFa MyMKiHAiK 6epegi. IpiMwikTi doHato yLwiH

yCbiHbINaTblH Temnepatypa 70°C 6actan 80°C

OeniHri apanbIkTa.

e ETTi, acwasH MeH 6anblKTbl angbiH ana
mMapuHaatayra 6Gonagbl. Tarampapabl Gipaen
ernwemai Kiwiripim Tinimaepre KeciHja.

« oHal ywiH My3paTbinFaH  Tarampapabl
KonpaHyfa TbiibiM canbiHagbl.

* AcwasiHgapabl, Kiwiripim eT, 6Ganblk Hewmece
KOKeKHIC TinimaepiH doHAaloFa apHarnfFaH apHawbl
MeTann anblprapra Hemece icTikTepre kafaHbl3.

* AWblpnapra KkaganfaH Taramaapabl Kbl3ablipbliFaH
copnaral/ mawra/ipimMilikke 6aTbIpbiHbI3.

«MYNbTUACNA3LbI» BAFOAPNTAMACHI
«MynbTnacnaswbl»  GafgapnaMachkl  cisre  CisfiiH
KaXXeTTiNikTepiHia  GeH  TinekTepiHisare  coalikec
30°C 6actan 150°C peMiHri wekTepae AanbliHaay
TeMnepaTypachl MeH yaKblTblH ©3repTyre MyMKiHIiK
Gepegni.

KypbinfbiHbl«PoHAlo» *aHe «MynbTuacnaswbi»

6arpapnamanapbiHga KonpaHy

«  KaknakTbl (4) awwbiHpI3.

« TocTtaraHabl (12) XyMbIC KamepacbiHa OPHATbIHbI3.

« Tarampapgbl TocTafaHra (12) opHanacTbIpbiHbI3
(PeuenTinep kiTabblH kapaHpI3). Taramaap kenemi
Makcumym OenriciHeH >OfFapbl XOHE MUHUMYM
6enriciHeH TeMeH 6onmay kepek.
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KA3AKLLUA

+ Erep ci3 «Mynstracnasiubly 6araapnamaceiHaa
AaliblHAacaHbl3, KaknakTbl (4) ThiFbl3 KabblHbI3.
Erep ci3 choHalo pambiHaacaHbl3, kaknakTtbl (4)
allblK KanablpbiHbI3.

e KypbinfbiHbl (1) (16) 6aTbipMacsiMEH KOCbIHbI3.

«  «MB3IP» (13) 6aTbipMachkiH 6acbiHpI3.

*  «-/+»(14) 6aTbipMackiH 6ackin, «PoHA» Hemece
«MynbTracnasiubl» AaiibiHaay 6afgapnamanapbiH
TaHAaHbI3.

-0 (16) 6GaTbipmackliH 6acbiHbI3, gucnnenge
«100°C» TemnepaTypacbiHblH KbiMblNbIKTaFraH
MaHi nanga Gonagpl. «-/+»(14) GaTbipmanapbiH
6achbin, Kbl3ablpy TeMnepaTypacbiH OpHaTbIHbI3.

. b (16) GaTblpmacblH 6acbiHbI3, Aucnnenge
KYMbIC  Y3aKTbIfbIHbIH ~ KepceTkiwTepi nanga
6onapgpl.

e «-/+»(14) BaTblpManapbIMeH >XYMbIC Y3aKTbIfbIH
OpHaTbIHbI3.

« bafpapnamaHbl icke KOCy yLiH b (16)
6aTblipMachlH 6acbiHbI3.

e Erep ci3 doHaw paribiHOacaHpl3, ipiMLik
GankbiFaHLua, an coprna/mai Kbi3FaHLa KyTiHi3.

Eckepmne:

Ezep ci3 ¢oHOw OalibiHOacaHbI3, ipiMwik

neH wapan KocrnacbiH YHeMi apanacmbIpbin

OmbIPbIHbI3. CylibIKMbIKMbIH Kammbl

KaliHaybiHa oyl 6epmeHi3. Kaxem ke3de

memnepamypaHbl asalimbiHbi3. Byn makcamma

OdalibIHOay 6ardapnamacbiH ceHOdipin,

KYpbIIFbIHbI KalimadaH 6anmaxbi3.

TA3APTY XXOHE KYTIM

« JKeninik cbiM awlacbliH 3neKTprik XenigeH anbin
LUbIFbIM, KYPbINFbl CyblFaHLla KYTiHi3.

* KoHpeHcaT (8) >uHayfa apHamnfaH blAobICTbl
TOoMyblHA Kkapaw anbin, OfaH >KWHaKTanfaH
CYMbIKTBIKTbI TOriHi3.

+ by knanaHbH (7) wewiHi3. By knanaHbIHbIHBIH
kaknafblH oHbl «LOOSEN» cinTemeciHe kapan
6ypay apkpinbl Oypan anbiHpl3. By knanaHblH
XybIM, KaknakTbl OpPHbIHA OPHATbIHbI3, COCbIH
«TIGHTEN» cintemeciHe kapain Gypay apkbisbl
OHbI BekiTiHi3. KnanaHpabl (7) opHblHa OpHaTbIHbI3.

« Kopnyc (1) neH kaknakTel (4) asgan cynaHfaH
Lwy6epekneH cypTin, KeniH KypFak Kblbin CYPTiHi3.

* bapnblk anvanel 6Geniktepai Gentapan xyy
KypanbIMEH X8HE XyMCak bICKbILIMNEH XYbIHbI3,
afblH CyMeH LuanblHbI3.

* TocTaraHgbl (12) biAbIC XYy MalUMHACbIHA canyfFa
TbIAbIM canbiHagbl.

e KbI3ablpFbill anemeHT 6eTiH (Tek cankbiH KyniHae)
XKyMmcak Kyprak LybepekneH cypTiHi3, ew6ip
Xafganaa acnan  KoprycbiHbIH, - illiHE  CyAblH
TUIOIHE >kOomn BepMeHi3.
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KA3AKLLA

e Acnan KOprycblH, Xeninik CbiIM MeH Xeninik
CbiIM alacbiH cyFa Hemece ke3 kenreH 6acka
CyWMbIKTbIKTapFa 6aTbipMaHbI3.

* Acnan neH akceccyapnapgbl TasapTy VLiH
abpa3vBTi xeHe 6enceHai Xyy KypangapbiH
KonaaH6aHbI3.

CAKTAY

e KypbInfblHbl COHAIPIM, OHbl Ta3apTbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl 6ananapaplH Kombl XXeTNenTiH Kyprak,
carnkblH Xxepae caktay Kepek.

XUHAKTANYbI

MynbTunicipriwn — 1 gaHa.

ToctaraH — 1 aaHa.

Byna panbiHaayra apHanfaH Haya — 1 gana.
Lewmiw — 1 gaHa.

Kanakwa — 1 gaHa.

Onuweyiw ctakaH — 1 gaxa.

VlorypTka apHanfaH ctakaHaap — 6 aawa.
CrakaHOap kaknafbl — 6 gaHa.

Hyckaynblk — 1 aaHa.
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TEXHUKANBIK CUNATTAMA

OnekTpnik kopekTeHy: 220-240 B ~ 50/60 'y,
Makcumangpl TyTbiHbINaTbIH KyaT: 900 BT

TocTtafaH kenemi: 5 n

OHlipywi e3iHe andbiH ana eckepmycia acnar
cunammamarnapbiH e32epmy KyKblfblH Kanobipadsbi.

AcnanmsbiH Kbi3amem emy Mep3imi — 3 bl

FapaHTUANbIK MiHAETTINIr

MapaHTuAnblK  Xarganparbl  kapanbin  XaTkaH
OenwekTep AunepaeH Tek caTbin anblHFaH ajamfa
faHa Gepineni. Ocbl rapaHTUANbIK MiHAETTINIrHAEr
lWafbiMaanfad karganga TernereH 4ek Hemece
KBUTAHLMSACBIH KOPCETYi KaXeT.

EAL
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MULTICOOKER VT-4271 CM
Destinatia de baza a multicooker-ului consta in prepa-
rarea rapida si calitativa a mancarii.

Descriere

Carcasa

Panou de comanda

Display

Capac

Buton ridicare capac

Maner pentru transportare

Supapa de aburi

Recipient pentru colectarea condensului
9. Locas pentru conectarea cablului de alimentare
10. Element de incalzire

11. Senzor de temperatura

12. Bol

O NGO R WD~

Display si panou de comanda

13. Buton «MENIU»

14. Butoane setare parametri «-/+»

15. Buton «PORNIRE INTARZIATA»

16. Buton (). Functji: <cPORNIT/OPRIT», «START/STOP»

Accesorii

17. Platou pentru gatirea la abur

18. Polonic

19. Spatula

20. Pahar de masura

21. Paharute pentru iaurt cu capacele

ATENTIE!

Pentru o protectie suplimentara instalati in circuitul
de alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual
(RCD) al carui curent nominal de declansare sa nu
depaseasca 30 mA, pentru instalarea RCD apelati la
un specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceasta instructiune de exploatare ina-

inte de utilizarea aparatului electric si pastrati-o pentru

consultari ulterioare.

Utilizati dispozitivul doar in scopurile pentru care a fost

creat, asa cum este descris in aceasta instructiune.

Operarea gresita a aparatului poate duce la defectarea

lui, cauzarea de prejudicii utilizatorului si proprietatji

acestuia.

+ Tnainte de utilizarea aparatului examinati atent cablul
de alimentare si racordul pentru conectarea cablului
de alimentare, situat pe carcasa aparatului, asigu-
rati-va ca acestea nu prezinta defectiuni. Nu utilizati
aparatul daca este deteriorat cablul de alimentare
sau racordul cablului de alimentare.

+ Tnainte de a pune aparatul in functiune asigurati-vé
ca voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel
mentionat pe aparat.
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Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de tip
«euroy; introduceti-o doar in prizd prevazuta cu
impamantare.

Nu utilizati piese intermediare pentru conectarea
aparatului la reteaua electrica.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie introdus perfect
n racordul de pe carcasa aparatului, iar fisa cablului de
alimentare sa fie introdusa in priza electrica.

Utilizati doar cablul de alimentare furnizat impreuna
cu aparatul si nu folositi cabluri de alimentare de la
alte dispozitive.

Pentru a preveni incendiul nu utilizati piese inter-
mediare pentru conectarea aparatului la reteaua
electrica.

Plasati aparatul pe o suprafatad plana, rezistenta la
caldura, departe de surse de umezeala, generatoare
de caldura si foc deschis.

Plasati aparatul astfel, incat accesul la priza elec-
trica sa fie liber.

Utilizati aparatul in locuri cu o buna aerisire.

Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale soa-
relui.

Nu plasati aparatul in apropiere imediata de perete
si mobilier.

Feriti cablul de alimentare de contactul cu suprafe-
tele fierbinti sau muchiile ascutite ale mobilierului.
Evitati deteriorarea izolatiei cablului de alimentare.
Nu atingeti cu mainile ude cablul de alimentare si
fisa cablului de alimentare.

Nu utilizati aparatul in apropiere de recipiente cu
apa, in apropiere imediata de chiuveta de bucatarie,
n subsoluri umede sau langa bazin.

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

Daca aparatul a cazut in apa deconectati-l imediat
de la reteaua electrica prin scoaterea fisei cablului
de alimentare din priza. Nici intr-un caz nu introdu-
ceti mainile in apa. Cu probleme referitoare la uti-
lizarea ulterioara a aparatului apelati la un centru
service autorizat.

Nu introduceti obiecte straine in orificii sau intre pie-
sele aparatului.

Aveti grija ca elementele vestimentatiei sau obiecte
straine sa nu patrunda intre capac si carcasa apa-
ratului.

Utilizati doar accesoriile detasabile furnizate impre-
unad cu aparatul. Nu lasati aparatul fara suprave-
ghere, intotdeauna opriti aparatul si deconectati-I
de la reteaua electrica daca nu 1l utilizati.

Pentru deconectare de la reteaua electrica niciodata
nu trageti de cablul de alimentare, trageti de fisa si
scoateti-o cu atentie din priza.

Nu lasati capacul aparatului deschis in timpul functi-
onarii acestuia, cu exceptia programelor «Fondue»
si «Prajire».
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* Pentru a preveni arsurile nu va aplecati de asupra
orificiilor de iesire a aburului si de asupra bolului
atunci cand capacului multicooker-ului este deschis.

« Nu atingeti suprafata capacului in timpul functionarii
multicooker-ului, ridicati capacul de maner, apasand
n prealabil butonul pentru deschiderea capacului.

* Pentru a preveni arsurile fiti extrem de precauti
atunci cand deschideti capacul multicooker-ului.

¢ Mentineti curata supapa, daca aceasta este mur-
dara, curatati-o.

« Este categoric interzisa exploatarea aparatului daca
nu sunt instalate bolul si supapa de aburi, precum si
nu porniti multicooker-ul fara alimente si fara o can-
titate suficienta de lichide in bolul pentru prepararea
alimentelor.

* Respectati recomandarile privind volumul ingredien-
telor uscate si a lichidelor.

« Atentie! La gatirea alimentelor la aburi urmariti nive-
lul de lichide in bol, adaugati apa in bol pe masura
necesitatii. Nu lasati aparatul sa functioneze nesu-
pravegheat!

* Nu utilizati multicooker-ul daca este deteriorata gar-
nitura de silicon de pe partea interioara a capacului.

* Nu scoateti bolul in timp ce aparatul este pus in
functiune.

* Nu acoperiti multicooker-ul in timpul functionarii.

* Nu mutati aparatul in timpul functionarii acestuia.
Utilizati manerul de pe capac, decupland in prea-
labil aparatul de la reteaua electrica, scoateti bolul
cu alimente si permiteti aparatului sa se raceasca.

+ In timpul function&rii capacul, bolul pentru prepara-
rea alimentelor, precum si piesele carcasei se incal-
zesc puternic, nu le atingeti. Scoateti bolul fierbinte,
imbracand in prealabil manusi de bucatarie.

« Efectuati cu regularitate curatarea aparatului.

« Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

* Nu permiteti copiilor sa se atinga de carcasa apa-
ratului si de cablul de alimentare n timpul functio-
narii aparatului.

* Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de
catre copiii sub 8 ani.

e Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de
catre persoanele (inclusiv copiii mai mari de 8 ani)
cu deficiente fizice, psihice sau fara experienta si
cunostinte suficiente. Utilizarea aparatului de catre
aceste persoane este posibila doar in cazul in care
sunt supravegheati de catre persoana responsabila
de securitatea lor si daca le-au fost date instructiuni
clare si corespunzatoare cu privire la folosirea sigura
a aparatului si despre riscurile care pot aparea in
caz de folosire inadecvata.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
aparatul.

« Din motive de siguranta a copiilor nu Iasati pungile
de polietilena, folosite in calitate de ambalaj fara
supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu pungile

sau pelicula pentru ambalare. Pericol de asfixiere!
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¢ Pentru a preveni deteriorarile transportati aparatul
numai in ambalajul producatorului.

e Nu reparati singuri aparatul. Nu desfaceti singuri
aparatul, daca existd defecte, sau daca a cazut
deconectati aparatul de la priza si apelati la orice cen-
tru service autorizat la adresele de contact specificate
n certificatul de garantie si pe site-ul www.vitek.ru.

« Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inaccesibil
pentru copii si persoanele cu dizabilitati.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

REGULI DE UTILIZARE A BOLULUI (12)

Utilizati aparatul si accesoriile acestuia strict conform

destinatiei. Nu utilizati bolul pentru prepararea alimen-

telor plasandu-I pe aparate de incalzit sau suprafete de
gatit.

« Nu fnlocuiti bolul cu un alt recipient.

* Aveti grija ca suprafata elementului de incalzire (10)
si fundul bolului intotdeauna sa fie curate si uscate.

« Nu utilizati bolul in calitate de recipient pentru mala-
xarea alimentelor. Niciodata nu maruntiti alimentele
nemijlocit in bol pentru a evita deteriorarea invelisu-
lui anti-aderent.

* Niciodata nu Iasati si nu pastrati in bol obiecte stra-
ine.

+ Intimp ce gatiti alimentele in bol mestecati-le numai
cu polonicul de plastic (18) sau spatula (19).

* Nu utilizati obiecte metalice care pot zgaria invelisul
anti-aderent al bolului.

« Daca gatiti mancarea folosind condimente si miro-
denii este necesar sa spalati bolul imediat dupa
utilizare.

* Dupa terminarea gatirii alimentelor, pentru preveni-
rea deteriorarii invelisului anti-aderent, nu introdu-
ceti imediat bolul in apa rece, mai intai permiteti-i
sa se raceasca.

Bolul nu este destinat pentru spalare in masina de

spalat vase.

BUTOANELE PANOULUI DE COMANDA (2)
Apasarea butoanelor panoului de comanda este insoti-
ta de un semnal sonor.

Butonul «<MENIU» (13)

Pentru a trece la meniul programelor automate atingeti
butonul (13) «MENIU».

Butoanele (14) «-/+»

Cu ajutorul butoanelor (14) «-/+» selectati programul
de gatire, setati durata de preparare si functia pornire
intarziata.

Butonul (15) «<PORNIRE INTARZIATA»

Puteti seta timpul dupa care prepararea produselor va
fi finalizata. Timpul poate fi setat in diapazonul cuprins
intre 1 ora si 24 de ore cu un interval de 1 ora.
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OMANA/ Moldoveneasca

Butonul (16) ()
Utilizati butonul (16) pentru a trece la etapele de setare,

Atentie!
Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

pastrarea setarilor, precum si pentru pornirea si oprirea
programelor de preparare.

PROGRAME DE GATIRE

Program Timp implicit (in ore) '(I;inmg)r:)e gatire Pornire intarziata | Mentinere temperatura
Supa 1:00 1:00-4:00 + +
Terci 0:20 0:20 - 1:10 + +
Orez inaccesibil automat + +
Pilaf 0:30 0:20-2:00 + +
Macaroane 0:20 0:15-0:40 + +
Fierbere /La abur 0:20 0:10-2:00 + +
Calire 0:40 0:30-2:30 + +
Prajire 0:10 0:10-0:45 - -
Copturi 0:45 0:40-2:00 - +
incalzire 0:30 0:15-1:00 + -
Piftie 4:00 4:00-8:00 - -
Sarmale 0:20 0:15 -1:00 + +
Fondue 0:20 0:15-0:40 - +
Sos 0:05 0:05-0:30 - +
Dulceata 0:30 0:20-4:00 - -
laurt 8:00 6:00-12:00 - -
Branza 1:00 1:00-5:00 - -
Mancare pentru copii | 0:30 0:15-2:00 - +
Vin fiert 0:50 0:05-1:30 - +
Multibucatar 0:30 0:10-6:00 + +

Urmariti procesul de preparare, opriti multicooker-ul
de indata ce alimentele vor fi gata. Nu lasati aparatul
fara supraveghere.

Nu deschideti capacul (4) in timpul functionarii in
programul « COPTURI».

Pentru ca alimentele sa nu se arda dupd incheierea
functionarii programului « COPTURI», este necesar
sd opriti regimul de mentinere a temperaturii, apa-
sénd indelung butonul (16) ().

In programul «PRAJIRE» aparatul functioneaza ca
o plitd de bucatarie, urmariti in mod obligator proce-
sul de preparare.

Programul «Sos» este destinat pentru fierberea
sosurilor, programul «Sarmale» - pentru prepara-

‘ ‘ VT-4271.indd 31

31

rea sarmalelor, programul «Mé&ncare pentru copii» -
pentru fierberea méncarii pentru copii (vezi Cartea
de retete).

— Retetele de mancaruri se contin in Cartea de
retete (este inclusa in set). Toate retetele poarta
un caracter de recomandare, deoarece volumul
si proportiile ingredientelor pot varia in functie
de specificul regional al alimentelor si inaltimea
deasupra nivelului marii.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Dupa transportarea sau pastrarea aparatului la tem-
peraturi joase acesta trebuie tinut la temperatura
camerei cel putin doua ore.
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e Scoateti aparatul din ambalaj, Tndepartati toate
materialele de ambalare si orice etichete care ar
impiedica functionarea multicooker-ului.

« Plasati multicooker-ul pe o suprafata plana, rezis-
tenta la caldura, departe de toate sursele genera-
toare de caldura de la bucatarie (asa ca plita de gaz
sau electrica sau suprafata de gatit).

* Plasati aparatul astfel, incat distanta de la perete si
carcasa multicooker-ului sa constituie minim 20 cm,
iar spatiul liber de asupra acestuia sa constituie cel
putin 30-40 mm.

« Nu plasati aparatul in apropiere nemijlocita de obiec-
tele care pot fi deteriorate de temperatura inalta a
aburului emis.

Atentie! Nu plasati aparatul langa vane, chiuvete

sau alte recipiente ce contin apa.

« Deschideti capacul (4), apasand pe butonul (5) si
tragand de maner (6).

« Spalai toate accesoriile detasabile cu un burete
moale adaugand un agent de curatare neutru: bolul
(12), platoul pentru gatirea alimentelor la aburi (17),
polonicul (18), spatula (19), paharul de masura (20),
paharutele cu capacele (21). Apoi clatiti-le in apa
curgatoare si uscati-le.

« Stergeti carcasa aparatului cu un material umed,
apoi stergeti pana la uscare.

UTILIZAREA MULTICOOKER-ULUI

Asezati ingredientele necesare in bol (12) in conformi-
tate cu cerintele retetei (vezi Cartea de retete).
Remarca: Urmariti ca volumul ingredientelor si li-
chidelor sa nu depaseasca nivelul gradatiei maxime
«1.8» si sd nu se situeze mai jos de gradatia nive-
lului minim «0.6». Gradatia nivelului maxim pentru
diferite terciuri (afara de orez) — «1.4».

Un exemplu general de introducere a alimentelor si
a apei (in calitate de exemplu este examinat orezul)
Maésurati orezul cu paharul de masurad (20) (un pahar
de mdsuré contine aproximativ 160 g de orez), spalati
orezul si introduceti-I in castron.

Nivelul apei necesar pentru o cantitatea anumitd de
orez (masurat in pahare « CUP») este indicat pe scala
din interiorul bolului (12). Turnati apa pana la marcajul
respectiv.

Exemplu: Turnédnd patru pahare de méasura de crupe,
turnati apa pana la marcajul «4 CUP» (pahare).

Pentru terciurile lichide va recomandam sa utilizati ore-
zul si apa in proportie 1:3.

Instalati bolul (12) in camera activa a aparatului. Asigu-
rati-va ca suprafata exterioara a bolului este uscata si

curatd, iar bolul este instalat fara inclinari si adera etans
la suprafata elementului de incalzire (10).

‘ ‘ VT-4271.indd 32

32

Remareci:

— nu utilizati bolul (12) pentru spalarea crupelor si
nu taiati in acesta alimentele, acest lucru poate
deteriora invelisul anti-aderent,

— asigurati-va ca ca in camera activa si pe fundul
bolului (12) nu exista obiecte straine, murdarie
sau umezeala,

— [Inainte de utilizare stergeti suprafata exterioara
si fundul bolului (12) pana la uscare,

— in mijlocul elementului de incalzire (10) se afla
senzorul de temperatura (11). Aveti grija ca mis-
carea libera a senzorului sa nu fie limitata.

« Daca gatiti alimentele la aburi, turnati apa in bol (12)
astfel, incat apa fierbanda sa nu se atinga de fundul
platoului (17). Asezati alimentele pe platou (17) si
instalati-l in bol (12).

 Inchideti capacul (4) pani la clic.

* Introduceti racordul cablului de alimentare in locasul
(9), iar figsa cablului de alimentare — n priza electrica.
Va rasuna un semnal sonor, iar pe display (3) se vor
aprinde simbolurile «- - - -».

» Porniti aparatul atingand butonul (186) (l), pe display
vor apare simbolurile «88:88»

« Atingeti butonul (13) «MENIU» pentru a trece la
meniul programelor automate, pe display (3) va clipi
indicatorul programului «Orez».

« Atingand butoanele (14) «-/+», selectati programul
de preparare. Indicatorul programului selectat va
clipi, iar pe display (3) va apare timpul implicit de
preparare.

* Atingeti butonul (16), indicatiile privind durata de
preparare vor clipi.

* Cu butoanele (14) «-/+» setati durata de preparare .

Remarca: Setarea duratei de preparare nu este ac-

cesibila pentru programul «Orez». Omiteti pasii 9,

10.

Pentru a trece la setarea pornirii intarziate, atingeti

butonul (15) «PORNIRE INTARZIATA», pe display va

apare indicatorul (B, indicatiile timpului de pornire in-
tarziatain ore vor clipi. Setati cu butoanele (14) «-/+»
timpul pornirii intarziate in ore.

Atingeti butonul (15) «PORNIRE INTARZIATA», indica-

tile in minute vor clipi. Setati cu butoanele (14) «-/+»

timpul pornirii intarziatein minute.

Remarca:

Daca doriti sa incepeti gatirea imediat, omiteti pagii

11 si12.

Functia pornire intarziata nu este accesibila pentru

programele «Dulceata», «Prdjire», «Piftie», «Bran-

za», «Coacere», «Mancare pentru copii», «Sos»,

«Fondue» si «laurty.

Pentru a pastra setarile si a opri programul de gatire

atingeti butonul (16) (1), pe display va apare indicatia

timpului ramas de functionare (pentru toate programele,

cu exceptia «Orez»). Daca ati activat functia pornire n-
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tarziata, pe display de asemenea va apare simbolul {‘3

si timpul numaratoarei inverse pana la inceperea pro-

gramei de preparare, atunci cand aparatul va trece la
gatirea alimentelor simbolul {5 se va stinge.

Pentru a porni gatirea apasati butonul (16) b si menti-
neti-l apasat timp de 3 secunde.
Semnalele sonore va comunica despre incheierea
prepararii, aparatul va trece automat in regimul de
mentinere a temperaturii, pe display (3) va apare sim-
bolul ¥, precum si va fi vizualizat timpul de functio-
nare a multicooker-ului in regimul de incalzire (pana
la 24 de ore).

Remarca: Functia mentinere temperatura nu este

accesibild pentru programele «incélzire», «Dulcea-

ta», «Piftie», «Prdjire», «Brdnza» si «laurt».
Pentru a anula mentinerea temperaturii apasati inde-

lung butonul (16) .

Remarca:

— Desi aparatul mentine temperatura mancarii
gatite pana la 24 de ore, nu se recomanda sa
lasati pentru mult timp alimentele in bol, deoa-
rece acestea se pot altera.

— Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii
pentru incalzirea alimentelor.

Atentie!
« Niciodata nu lasati aparatul sa functioneze nesu-
pravegheat.

* Pentru a evita arsurile fiti precauti atunci cand des-
chideti capacul (4), nu va aplecati de asupra supapei
de aburi (7) in procesul functiondrii multicooker-ului,
nu pozitionati zonele deschise ale corpului de asu-
pra bolului (12)!

¢ La prima utilizare a multicooker-ului este posibila
aparitia unui miros de la elementul de incalzire,
acest aspect este unul normal.

e Urmariti gradul de preparare al alimentelor in proce-
sul de gatire, in caz de necesitate mestecati alimen-
tele cu polonicul de plastic (18) sau spatula (19). Nu
utilizati obiecte metalice care ar putea zgéria inveli-
sul anti-aderent al bolului (12).

« Nulasati capacul aparatului deschis in timpul functio-
narii, cu exceptia programelor «Fondue» si «Prajire».

* Pentru pastrarea spatulei (19) sau polonicului
(18) puteti utiliza suportul de pe carcasa multi-
cooker-ului.

PROGRAM «IAURT»
e Turnati in paharute (21) maiaua si laptele in pro-
portie 1:10.

Remarca: Utilizati in calitate de maia un iaurt natural
fard adaosuri si coloranti cu un termen de pdastrare mi-
nim. De asemenea puteti prepara maiaua singuri din
maia bacteriana speciala (procurati in farmacii sau ma-
gazinele de alimentatie sdnatoasd), urmand instructiu-
nile anexate.
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* Instalati paharutele (21) umplute fara capace in
bol (12).

« Instalati bolul (12) in camera activa, selectati pro-
gramul «laurt» si setati timpul de preparare (vezi
«Utilizarea multicooker-ului»).

« Atentie! Nu mutati multicooker-ul in timpul func-
tionarii in programul «laurt».

 Inchideti p&harutele cu iaurtul preparat cu capacele
si puneti-le in frigider pentru catva ore pentru a ince-
tini cresterea bacteriilor.

¢ Puteti adauga in iaurtul natural fructe, dulceata,
miere.

PROGRAM «FONDUE»

Aparatul este destinat pentru prepararea fondue de

cascaval si fondue cu bulion sau ulei vegetal. Acest

program permite selectarea temperaturii de incalzire in

diapazonul cuprins intre 70°C si 150°C. Temperatura

recomandata pentru fondue de cascaval este cuprinsa

intre 70°C si 80°C.

« Puteti marina din timp crevetii sau pestele. Taiati ali-
mentele bucati mici de marime egala.

« Este interzisa utilizarea pentru fondue a alimente-
lor congelate.

+ Impungeti bucétile mici de carne, peste sau legume
pe furculite speciale de metal pentru fondue sau bete.

* Introduceti alimentele insiruite pe furculite in bulio-
nul/uleiul/cascavalul incalzit.

PROGRAM «MULTIBUCATAR»

Programul «Multibucatar» permite schimbarea tempe-
raturii si a timpului de gatire in limitele cuprinse intre
30°C si 150°C in conformitate de necesitatile si prefe-
rintele dvs.

Utilizarea aparatului in programele «Fodue» si

«Multibucatar»

« Deschideti capacul (4).

« Instalati bolul (12) in camera activa.

e Introduceti alimentele in bol (12) (vezi Cartea de
retete). Volumul ingredientelor nu trebuie sa depa-
seasca gradatia nivelului maxim si sa nu fie mai mic
de gradatia nivelului minim.

« Daca gatiti in programul «Multibucatar», inchideti
etans capacul (4). Daca gatiti fondue, lasati capa-
cul (4) deschis.

* Porniti aparatul cu butonul (16) ().

« Atingeti butonul (13) «MENIU».

* Atingand butoanele (14) «-/+», selectati programul
de gatire «Fondue» sau «Multibucatar».

* Atingeti butonul (16) (1), pe display va apare valoa-
rea clipitoare a temperaturii «100°C». Atingand
butoanele (14) «-/+», setati temperatura incalzirii.

»  Atingeti butonul (16) (|), pe display vor fi afisate indi-
catiile privind durata functionarii.
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ROMANA/ Moldoveneasca

* Cu butoanele (14) «-/+» setati durata functionarii.

« Atingeti butonul (16) o pentru pornirea programei.

« Daca gatiti fondue, asteptati pana cascavalul se va
topi, iar bulionul/uleiul se va incalzi.

Remarca:

Daca gatiti fondue, mestecati cu regularitate ames-

tecul de cascaval si vin. Nu permiteti fierberea in-

tensiva a lichidelor. In caz de necesitate micsorati

temperatura. Pentru aceasta opriti programul de

gdtire si setati repetat aparatul.

CURATARE SI INTRETINERE

« Extrageti fisa cablului de alimentare din priza elec-
trica si permiteti aparatului sa se raceasca.

« Scoateti recipientul pentru colectarea condensului
(8) pe masura umplerii si goliti-l de lichidul acumulat.

e Scoateti supapa de aburi (7). Desurubati capa-
cul supapei de aburi, rotindu-l in sensul sagetii
«LOOSEN». Spalati supapa de aburi si instalati
capacul in pozitia initiala rotindu-l in sensul sagetii
«TIGHTENDY. Instalati supapa (7) in pozitia initiala.

e Stergeti carcasa (1) si capacul (4) cu un material
usor umezit, apoi stergeti pana la uscare.

« Spalati toate piesele detasabile cu un burete moale
si un agent de curatare neutru, clatiti sub apa cur-
gatoare.

« Nu introduceti bolul (12) in masina de spalat vase.

« Stergeti suprafata elementului de incalzire (numai
daca acesta s-a racit) cu un material moale, uscat,
nici intr-un caz nu permiteti patrunderea apei in inte-
riorul carcasei aparatului.

* Nu scufundati carcasa aparatului, cablul de alimen-
tare si fisa cablului de alimentare in apa sau alte
lichide.

* Nu utilizati pentru curatarea aparatului si accesoriilor
agenti de curatare abrazivi si agresivi.
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PASTRARE

« Deconectati aparatul si efectuati curatarea acestuia.

« Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inaccesi-
bil pentru copii.

CONTINUT PACHET
Multicooker — 1 buc.
Bol — 1 buc.

Platou pentru gatire la aburi — 1 buc.
Polonic — 1 buc.

Spatula — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Paharute pentru iaurt — 6 buc.
Capace pentru pahare — 6 buc.
Instructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE
Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 900 W
Capacitate bol: 51

Producétorul isi rezerva dreptul s& modifice specificatii-
le aparatului fara preaviz

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani

Garantie

n legéturd cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul
de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului
de plata sau a oricarui alt document financiar, care con-
firma cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC, intoc-

c mite in conformitate cu Directiva 2004/108/EC
i Directiva cu privire la electrosecuritate/joaséd
tensiune (2006/95/EC).
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MULTIFUNKCNIi PARNi HRNEC VT-4271 CM
Hlavnim uc€elem multifunkéniho parniho hrnce je
rychla a kvalitni pfiprava potravin.

Popis

Plast

Ovladaci panel

Displej

Poklice

Tlacgitko otevirani poklice
Rukojet’ pro prenaseni
Parni ventil

Nadrz na kondenzat
P¥ipojka pro zapojeni privodniho kabelu
10. Topné téleso

11. Teplotni snimac

12. Nadoba

CENDOMWN =

Displej a ovladaci panel

13. Tlagitko MENU

14. Tlacitka nastaveni parametrt -/+

15. Tlagitko ODLOZENY START

16. Tlagitko (1. Funkce: ZAPNUTO/VYPNUTO,
START/STOP

PrisluSenstvi:

17. VloZka pro vareni v pare
18. Nabéracka

19. Obracecka

20.0dmeérka

21. Kelimky na jogurt s vicky

UPOZORNEN;I!

Pro vy$8i bezpecnost se doporucuje instalovani do
elektrického obvodu proudového chrani¢e (RCD) s
jmenovitym rezidualnim proudem neprevySujicim
30 mA, pro instalaci RCD se obrat’'te na odbornika.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred uvedenim elektrického spottebite do provozu si

peclivé prectéte tuto uzivatelskou priru¢ku a uscho-

vejte si ji jakoZto zdroj potfebnych informaci.

Spotfebi¢ pouZivejte pouze pro ucely, k nimzZ je

urcen, jak je popsano v této priru¢ce. Nespravné

zachazeni s pristrojem by mohlo vést k jeho po3ko-
zeni, Ujmé na zdravi uZivatele nebo $kodé na jeho
majetku.

« Pred uvedenim pfistroje do provozu peclivé zkont-
rolujte privodni kabel a p¥ipojku pfivodniho kabelu
umisténou na télese pristroje a ujistéte se, Ze
nejsou poskozeny. NepouZivejte pristroj s posko-
zenym privodnim kabelem, vidlici privodniho
kabelu a pfipojkou privodniho kabelu.

« Pred zapnutim pfistroje se presvédcte, Ze napéti
v elektrické siti odpovida provoznimu napéti pfi-
stroje.
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Privodni kabel je vybaven vidlici s uzemnénim;
zapojujte ji do fadné uzemnéné zasuvky.
NepouZivejte adaptéry pfi zapojeni pristroje do
elektrickeé sité.

DohliZejte, aby byl pfivodni kabel fadné& zapojen do
pripojky na télese pristroje a do elektrické zasuvky.
PouZivejte jenom privodni kabel, jenZ je soucasti
baleni, nepouZivejte privodni kabel od jinych pfi-
stroju.

Aby nedoslo k poZaru nepouZivejte adaptéry pri
pripojeni pristroje k elektrické zasuvce.

Umist'ujte pfistroj na rovném teplovzdorném povr-
chu ve vétsi vzdalenosti od zdroj vihka, tepla a
otevifeného ohné.

Umist'ujte pristroj tak, aby elektricka zasuvka byla
snadno pfistupna.

PouZivejte multifunk&ni hrnec v mistech s dob-
rym vétranim.

Nevystavujte pristroj pasobeni pfimého slunet-
niho zareni.

Neumist'ujte pristroj v bezprostredni blizkosti zdi
a nabytku.

Nedopoustéjte, aby se privodni kabel doty-
kal horkych povrchG a ostrych hran nabytku.
Nedopoustéjte poSkozeni izolace pfivodniho
kabelu.

Nikdy se nedotykejte télesa pristroje nebo vidlice
privodniho kabelu mokryma rukama.
NepouZivejte pfistroj v blizkosti nadrzi s vodou,
v bezprostfedni blizkosti kuchyriského drezu, ve
vlhkych sklepnich prostorach nebo vedle bazénu.
Nikdy neponoftujte pristroj, privodni kabel ani vid-
lici pfivodniho kabelu do vody nebo jakékoli jiné
kapaliny.

Pokud by pristroj spadl do vody, okamZzité ho
odpojte od elektrické sité vytahnutim vidlice pfi-
vodniho kabelu ze zasuvky. Pfi tom v Zadném pri-
padé neponoftujte ruce do vody. Ohledn& moZnosti
dalSiho pouzivani pfistroje se porad’te v autorizo-
vaném servisnim stredisku.

Nevkladejte cizi predméty do otvorli nebo mezi
soucastky pristroje.

Dbejte aby se cizi predméty nebo okraje odévu
nedostaly mezi poklici a téleso pfistroje.
PouZivejte jenom odnimatelné soucastky, které se
dodavaji spolu s pfistrojem. Nikdy nenechavejte
pristroj bez dozoru, vzdy vypnéte pristroj a odpojte
ho od elektrické sité pokud ho nepouzivate.

Pri odpojovani pfistroje od elektrické sité nikdy
netahejte za privodni kabel, vezméte se za sitovou
vidlici a opatrné vytahnéte ji ze zasuvky.
Nenechavejte otevienou poklici za provozu pri-
stroje, kromé programt Fondue a Smazeni.

Aby nedoslo k urazu nenaklanéjte se nad otvory
pro vychod pary nebo nadobou, pokud je poklice
multifunk&niho hrnce oteviena.
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* Nedotykejte se povrchu poklice za provozu hrnce,
kdyz otevirate poklici drzte ji za rukojet’ a stisknéte
tlacitko otevirani poklici.

* Aby nedoSlo k popareni horkou péarou, budte
zvlast’ opatrni pfi otevirani poklice multifunk&éniho
hrnce.

¢ UdrZujte parni ventil v Cistoté, oCistéte ho v pfri-
padé zaSpinéni.

* Nikdy nepouZivejte pfistroj bez vioZzené nadoby a
instalovaného parniho ventilu, také nikdy neza-
pinejte multifunkéni honec bez potravin a bez
dostate¢ného mnozstvi vody v nadobé& na pfi-
pravu potravin.

« DodrZujte doporuceni tykajici se mnozstvi suchych
potravin a tekutin.

* Upozornéni! PYi vareni v pare dohliZejte na hla-
dinu tekutiny v nadobé, dolijte vodu do nadoby
podle potfeby. Nenechavejte zapnuty pfistroj bez
dohledu.

* Nikdy nepouzivejte hrnec s poSkozenym silikono-
vym tésnénim na vnitfni stran& poklice.

* Nevyndavejte nadobu za provozu pfistroje.

* Nezakryvejte multifunk&ni hrnec za provozu.

* Nikdy nepfenasejte multifunk&ni hrnec za provozu.
PouZivejte rukojet’ na poklici, predem odpojte pri-
stroj od elektrické sité, vyndejte nadobu a nechte
pristroj vychladnout.

e Za provozu se poklice multifunkéniho hrnce,
nadoba a také ¢asti plasté pristroje silné zahfivaji,
nedotykejte se jich. Pfi vyndavani horké nadoby
pouZzijte kuchyriské rukavice.

* Pravidelné Cistéte pristroj.

* Nikdy nepouZivejte pfistroj vné budovy.

* Nedovolujte détem, aby se za provozu dotykaly
plasté pristroje a privodniho kabelu.

« Tento pfistroj neni vhodny pro pouzivani détmi ve
véku do 8 let.

« Tento pfistroj neni vhodny pro pouzivani osobami
trpicimi fyzickymi, nervovymi, psychickymi poru-
chami (v€etn& déti ve véku od 8 let) a osobami
bez dostacujicich zkuSenosti a znalosti. PouZiti
pristroje témito osobami je pfipustné pouze pod
dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost
a za predpokladu, Ze jim byly udéleny odpovidajici
a srozumitelné pokyny k bezpe&nému pouZiti pfi-
stroje a Ze byly pouceny o nebezpecich vyplyvaji-
cich z jeho nespravného poufZiti.

« Dohlédnéte, aby si déti nehraly s pristrojem.

¢ KvUlli bezpe&nosti déti nenechavejte bez dozoru
igelitové sacky pouzité pfi baleni.

Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hrély s igeli-

tovymi sacky a balici folii. Nebezpec¢i zaduseni!

* Aby nedoSlo k poSkozeni, prepravujte pfristroj
jenom v originalnim obalu.

* Nesmise samostatné opravovat pristroj. Nikdy pfi-
stroj nerozebirejte samostatné, pokud se vyskyt-
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nou néjaké zavady, a také po spadnuti pristroje
vypnéte pfistroj a vytahnéte vidlici privodniho
kabelu z elektrické zasuvky a kontaktujte které-
koliv autorizované (opravnéné) servisni stfedisko
na kontaktni adresy uvedené v zaru¢nim listu a na
web strankach www.vitek.ru.

« Skladuijte pfistroj v suchém chladném misté mimo
dosah déti a osob s omezenymi schopnostmi.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITI V DO-
MACNOSTI

PRAVIDLA POUZITi NADOBY (12)

PouZivejte multifunk&ni hrnec a pfisluSenstvi pouze k

uceltim, k nimz jsou ur&eny. Nikdy nedavejte nadobu

na pripravu potravin na jiné ohfivaci pfistroje nebo
varné desky.

* Nenahrazujte nadobu jinou nadobou.

« Dbejte, aby povrch topného télesa (10) a dno ohfi-
vaci nadoby byly vzdy Cisté a suché.

* Nepouzivejte nadobu k michani potravin. Aby
nedoslo k poskozeni nepfilnavého povlaku nikdy
nekrajejte potraviny pfimo v nadobé.

* Nikdy nenechavejte a neskladujte v nadobé jaké-
koli cizi predméty.

* Bé&hem pripravy jidel michejte potraviny v nadobé
pouze nabérackou (18) nebo obraceckou (19).

* NepouZivejte kovové predméty, které by mohly
poskodit nepfilnavy povlak.

« Po vareni jidel s pouZitim koreni a pfisad je tfeba
umyt nadobu hned po ukon&eni vareni.

* Aby nedoSlo k poSkozeni neprilnavého povlaku
nadoby nedavejte nadobu pod proud studené
vody hned po ukon¢eni pfipravy potravin, nechte
ji nejdriv vychladnout.

Nadoba neni uréena k myti v my€ce nadobi.

TLACITKA NA OVLADACIM PANELU (2)

Stisknuti tlacitek na ovladacim panelu doprovazi zvu-
kovy ton.

Tlagitko MENU (13)

Pro ptrechod k nabidce automatickych programu
dotknéte se tlacitka (13) MENU.

Tlagitka (14) -/+

Pomoci tlagitek (14) -/+ muizete vybrat program pfi-
pravy, nastavit délku pripravy a funkci odloZzeného
startu.

Tlaéitko (15) ODLOZENY START

MZete predem nastavit ¢as, po kterém priprava po-
krmu bude ukon&ena. Cas se nastavuje v rozmezi od
1 hodiny do 24 hodin s krokem 1 hodina.

Tlaégitko (16) ()

PouZivejte tlaCitko (16) pro pfechod mezi etapami na-
staveni, uloZeni nastaveni a také spusténi a zastaveni
programu pripravy.
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PROGRAMY PRiIPRAVY

Program (Svt:?:;;g::l;iélka Cas pripravy (vhodinach) | OdloZeny start | Udrzovani teploty
Polévka 1:00 1:00-4:00 + +
Kase 0:20 0:20 - 1:10 + +
Ryze neni dostupné automaticky + +
Rizoto 0:30 0:20-2:00 + +
Téstoviny 0:20 0:15-0:40 + +
Vareni/V pare 0:20 0:10-2:00 + +
Duseni 0:40 0:30-2:30 + +
Smazeni 0:10 0:10-0:45 - -
Pecivo 0:45 0:40-2:00 - +
Ohfrivani 0:30 0:15-1:00 + -
Huspenina 4:00 4:00-8:00 - -
PInéné zelné zavitky | 0:20 0:15-1:00 + +
Fondue 0:20 0:15-0:40 - +
Omacka 0:05 0:05-0:30 - +
Zavarenina 0:30 0:20-4:00 - -
Jogurt 8:00 6:00-12:00 - -
Tvaroh 1:00 1:00-5:00 - -
Détska vyZiva 0:30 0:15-2:00 - +
Svarak 0:50 0:05-1:30 - +
Multikuchat 0:30 0:10-6:00 + +
Upozornéni! c¢asti baleni). VSechny recepty maji pouze cha-

Nenechavejte zapnuty pristroj bez dohledu.

« Kontrolujte proces pfipravy, vypnéte hrnec, aZz
bude priprava potravin ukon&ena. Nenechavejte
zapnuty pristroj bez dohledu.

* Neotevirejte poklici (4) za provozu pristroje v pro-
gramu Pecivo.

* Aby nedoslo k pfipaleni potravin po ukon&eni pro-
gram( Pecivo, je tfeba vypnout rezim udrzovani
teploty stisknutim a podrzenim tlagitka (16) (l). .

« V programu SMAZENi hrnec funguje podobn&
kuchyriskému sporaku, musite kontrolovat proces
pripravy. .

* Program Omacka je uréen k pripravé omacek, pro-
gram PInéné zelné zavitky - k pfipravé zavitku, pro-
gram Détska vyZiva - k pripravé détské vyZivy (viz
Knihu receptt). .

Recepty pokrmu najdete v knize receptu (je sou-
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rakter doporuceni, nebot’ uvedené v receptech
mnoZstvi a poméry ingredienci se mohou lisit dle
mistnich specifik potravin a nadmorské vysky.

PRED PRVNIM POUZITIM

V pFipadé prepravovani nebo skladovani pristroje
PpFi nizké teploté je tfeba ho nechat pri pokojové
teploté po dobu nejméné dvou hodin.

Vyndejte pfristroj z obalu, odstrarite veSkeré
nalepky a obalové materidly prekaZejici normal-
nimu provozu multifunkéniho hrnce.

Umistéte multifunk&ni hrnec na rovném tep-
lovzdorném povrchu ve vétsi vzdalenosti od
kuchyriskych zdrojl tepla (jako je plynovy sporak,
elektricky sporak nebo varna deska).

Umistéte pristroj tak, aby mezi sténou a zadni a
boé&ni stranou hrnce zlstal volny prostor nejméné
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20 cm, a volny prostor nad nim ¢&inil nejméné
30-40 cm.

* Neumist'ujte pristroj v bezprostfedni blizkosti
predmétl, které mohou byt poskozeny vysokou
teplotou vychazejici pary.

Upozornéni! Neumist'ujte pfistroj v blizkosti van,

umyvadel a jinych nadrzZi s vodou.

« Otevrete poklici (4) stisknutim tlacitka (5) a zatah-
nutim za rukojet’ (6).

¢ Umyjte v8echny odnimatelné soucastky teplou
vodou s neutralnim mycim prostfedkem: nadobu
(12), vloZku pro vareni v pare (17), nab&racku (18),
obracecku (19), odmérku (20), kelimky s vicky
(21). Pak oplachnéte je tekouci vodou a osuste.

« PIast pristroje otfete navlhéenym hadfikem, pak
utfete do sucha.

POUZITi MULTIFUNKCENIHO HRNCE

VloZte potraviny do nadoby (12) shodné s doporuce-
nimi receptu (viz Knihu recept).

Poznamka: Dbejte, aby obsah ingredienci spolu s
tekutinou nepresahoval znacku maximalni hladiny
1.8, a nebyl pod znac¢kou minimalni hladiny 0.6.
Znacka maximalni hladiny pro kase (kromé ryZe)
je 1.4.

Obecny pFiklad zapliiovani potravinami a vodou

(na prikladu ryze):

Odmérte ryZi odmérkou (20) (do jedné odmérky se

vejde priblizné 160 g ryZe), umyjte ryZi a dejte ji do

hrnce.

Hladina vody potrebné k uvareni ur¢itého mnoZstvi

ryZe (mérené v kelimcich CUP) je uvedena na stup-

nici na vnitrni strané nadoby ( 12). Nalijte vodu do od-
povidajici znacky.

Priklad: Pro &tyri odmérky ryZe nalijte vodu do znac-

ky 4 CUP (kelimky).

Doporuceny pomér ryZe a vody pro pripravu ridkych

kasije 1:3.

VloZte nadobu (12) dovnit? pristroje. Ujistéte se, Ze

vnéjSi povrch nadoby je Cisty a suchy a Ze nadoba je

umisténa rovné a tésné& doléha na povrch topného

télesa (10).

Poznamky:

— nepouZivejte nadobu (12) k myti krup a kra-
Jjeni potravin, tim byste mohli poskodit nepfFi-
Inavy povilak,

— presvédcte se, Ze ve vnitfnim prostoru a na
dné nadoby (12) nejsou cizi pfedméty, zne-
cisténi ani voda,

— pred pouZitim otrete vnéjsi povrch a dno
nadoby (12) do sucha,

— vprostiedni €asti topného télesa (10) je umis-
tén teplotni snimaé (11). DohliZejte, aby vol-
nému pohybu snimace nic nebranilo.
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* Pokud varite jidlo v pare, nalijte vodu do nadoby
(12) tak, aby vrouci voda se nedotykala dna vioZzky
(17). Dejte potraviny do vlioZky (17) a vloZte ji do
nadoby (12).

e Zavrete poklici (4) tak, aby se ozvalo klapnuti.

* Zapojte konektor pfivodniho kabelu do pfipojky
(9) avidlici privodniho kabelu zapojte do elektrické
zasuvky. Pritom se ozve zvukovy ton a na displeji
(3) se objevi symboly - - - -.

» Zapnéte pristroj dotekem na tlagitko (16) ()), na
displeji se objevi symboly 88:88

* Pro prechod k nabidce automatickych program
se dotknéte tlacitka (13) MENU, na displeji (3)
bude blikat indikator programu RyzZe.

* Dotyky natlacCitka (14) -/+ vyberte program pripravy.
Indikator zvoleného programu bude blikat, na displeji
(3) se zobrazi doba pfipravy nastavena standardné.

« Dotknéte se tlagitka (16), oznaceni doby pripravy
bude blikat.

* Tladitky (14) -/+ nastavte dobu pfipravy.

Poznamka: Nastaveni doby pFipravy v programu

RyZe neni mozné. Vynechejte kroky 9, 10.

Pro pfechod k nastaveni odloZeného stratu dotknéte

se tlagitka (15) ODLOZENY START, na displeji se ob-

jevi znacka Q{) udaje odloZeného startu v hodinach
zacnou blikat. Tlagitky (14), “- /+” nastavte ¢as odlo-

Zeného startu v hodinach.

Dotknéte se tlagitka (15) ODLOZENY START, Gdaje

v minutach za¢nou blikat. Tlacitky (14), “-/+” nastavte

Cas odloZeného startu v minutach.

Poznamka:

Pokud chcete zaéit s pFipravou okamZité, vyne-

chejte kroky 11 a 12.

Funkce odloZeného startu neni dostupna u pro-

gramu Zavarenina, SmaZeni, Huspenina, Tvaroh,

Pecivo, Détska vyZiva, Omacka, Fondue a Jogurt.

Pro uloZeni nastaveni a spusténi programu pfipravy

se dotknéte tlacitka (16) b, na displeji se objevi ¢as

zbyvajici do ukond&eni pfipravy (u vSech program(
kromé RyZe). Pokud aktivujete funkci odloZzeného
startu, na displeji se také objevi znacka {B a zpét-
né odpoditavany ¢as zbyvajici do spusténi programu
pripravy, az zane pfristroj pfipravu potravin, symbol

{B zhasne.

Pro zastaveni p¥ipravy stisknéte tlagitko (16) () a po-

drzte ho béhem 3 vtefin.

Zvukové tény oznami ukond&eni pripravy, pristroj au-

tomaticky prejde do reZimu udrZovani teploty, na dis-

pleji (3) se zobrazi symbol ¥, a také se bude zobrazo-
vat ¢as chodu multifunk&niho hrnce v reZzimu ohfivani

(do 24 hodin).

Poznamka: Funkce udrZovani teploty neni do-

stupna u programt Ohfev, ZavafFenina, Huspeni-

na, SmaZeni, Tvaroh a Jogurt.

Pro zru8eni udrZovani teploty stisknéte a podrzte tla-

¢itko (16) ().
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Poznamka:

— Nehledé na to, Ze pristroj je schopen udrZovat
teplotu hotového jidla po dobu 24 hodin, nedopo-
ru¢ujeme nechavat potraviny v nadobé dlouho,
nebot’ to miZe byt pFicinou jejich zkaZeni.

— NepouzZivejte reZim udrZovani teploty pro
ohrati potravin.

— Upozornéni!

* Nikdy nenechavejte zapnuty pristroj bez
dohledu.

* Abyste se vyhnuli popaleni, dbejte zvysené
opatrnosti pFi otevirani poklice (4), nenakla-
néjte se nad parnim ventilem (7) za provozu
multifunkéniho hrnce, nedavejte nechranéné
casti téla nad nadobu (12)!

* PFi prvnim pouZiti multifunkéniho hrnce se
muZe objevit zvlastni zapach z topného télesa,
to je bézné.

* Kontrolujte stav potravin za pripravy, podle
potreby michejte potraviny umélohmot-
nou nabérackou (18) nebo obraceckou (19).
NepouzZivejte kovové predméty, které by
mohly poskodit nepfrilnavy poviak nadoby (12).

* Nenechavejte otevienou poklici pristroje za
provozu, kromé programt Fondue a SmaZeni.

* Pro skladovani nabéracky (18) a obracecky
(19) maZete pouZit drZzak na plasti multifunké-
niho hrnce.

PROGRAM JOGURT

* Nalijte do kelimku (21) jogurtovou kulturu a mléko
v poméru 1:10.

Poznamka: Jako jogurtovou kulturu Ize pouZit pfi-

rodni jogurt bez prisad a barviv s minimalni trvanli-

vosti. MiiZete pripravit kulturu samostatné ze speci-
alniho bakterialniho zdkvasu (prodava se v lékarnach

a obchodech se zdravou vyZivou), dodrzZujte pokyny z

pribalového letaku.

« Naplnéné kelimky (21) bez vicek vlozte do nadoby
(12).

« Vlozte nadobu (12) do vnitfniho prostoru pfistroje,
zvolte program Jogurt a nastavte dobu pfipravy
(viz PouZiti multifunkéniho hrnce).

* Upozornéni! Neprenasejte multifunkéni hrnec za
provozu v programu Jogurt.

* Kelimky z hotovym jogurtem uzavfete vicky a
uloZte nékolik na hodin do ledni¢ky, aby se rast
bakterii pozastavil.

* Do hotového jogurtu muzete pridat ovoce, zava-
feninu, med.

PROGRAM FONDUE

Pristroj je ur€en k pripravé syrového fondue a fondue
s bujénem nebo rostlinnym olejem. Tento program
umoziiuje nastaveni teploty zahtati v rozmezi od 70°C
do 150°C. Doporucena teplota pro syrové fondue je
od 70°C do 80°C.

* MuZete predem pripravit nakladané maso, krevety
nebo ryby. Nakrajejte potraviny na mensi kousky
stejné velikosti.

* Nikdy nepouZivejte pro fondue zmrazené potra-
viny.

* Krevety, mensi kousky masa, ryb nebo zeleniny
napichnéte na specialni kovové vidlicky nebo
Spejle.

* Napichnuté na vidli¢ky potraviny ponorte do roze-
hratého bujonu/oleje/syru.

PROGRAM MULTIKUCHAR

Program Multikuchaf umoZiiuje ménit teplotu a ¢as
pripravy v rozmezi od 30°C do 150°C podle vasich po-
Zadavku a predstav.

Pouziti pfistroje v programech Fondue a Multiku-

char

« Otevrete poklici (4).

* VloZte nadobu (12) dovnitf pfistroje.

* Vlozte potraviny do nadoby (12) (viz Knihu
receptu). Hladina potravin nesmi presahovat maxi-
malni znac¢ku a byt pod minimalni zna¢kou.

* Pokud vafrite v programu Multikuchar, tésné uza-
viete poklici (4). Pokud pfipravujete fondue,
nechte poklici (4) otevienou.

«  Zapnéte pristroj tladitkem (16) (.

* Dotknéte se tlacitka (13) MENU.

* Dotyky na tlacitka (14) -/+ vyberte program pfi-
pravy Fondue nebo Multikuchatr.

+ Dotknéte se tlacitka (16) (|), na displeji se objevi
blikajici ozna&eni teploty 100°C. Dotyky na tlacitka
(14) -/+ nastavte poZadovanou teplotu zahtati.

» Dotknéte se tlacitka (16) (1), na displeji se objevi
oznaceni doby pripravy.

« Tlagitky (14) -/+ nastavte dobu pfipravy.

« Dotknéte se tlagitka (16) () pro spusténi pro-
gramu.

* Pokud pfipravujete fondue vyckejte, az se syr roz-
tavi a bujon/olej se zahreje.

Poznamka:

Pokud pripravujete fondue, pravidelné michejte

smés syru s vinem. Nedopoustéjte boufrlivé vare-

ni tekutiny. Zmirnéte teplotu dle potreby. Udélej-
te to vypnutim programu pripravy a opakovanym
jeho nastavenim.

CISTENi A UDRZBA

* Vyndejte vidlici pfivodniho kabelu z elektrické
zasuvky a nechte pfistroj vychladnout.

« Pri zaplnéni zasobniku na kondenzat (8) sundejte
ho a wylijte z n&€j nasbiranou vodu.

* Sundejte parni ventil (7). OdSroubujte viko par-
niho ventilu oto€enim ho ve sméru Sipky LOOSEN.
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Umyjte parni ventil a nasad’te viko na své misto,
pak zajistéte ho otoCenim ve sméru Sipky
TIGHTEN. Instalujte ventil (7) na své misto.

« Otrete plast’ (1) a poklici (4) lehce navihéenym
hadfikem, pak utfete t€leso do sucha.

¢ V8echny odnimatelné soucastky umyjte mék-
kou houbou s neutralnim mycim prostfedkem a
oplachnéte tekouci vodou.

« Nikdy nedavejte nadobu (12) do my¢ky nadobi.

« Otrete povrch topného télesa (jenom za studena)
meékkou suchou latkou, v Zzadném pfipadé nedo-
poustéjte, aby se voda dostala dovnitf télesa pfi-
stroje.

* Nikdy neponofujte téleso pristroje, pfivodni kabel
ani vidlici pfivodniho kabelu do vody nebo jakékoli
jiné kapaliny.

* Nepouzivejte k myti pristroje a prisluSenstvi abra-
zivni a agresivni myci prostredky.

SKLADOVANI

« Odpojte pfristroj a proved’te jeho ¢isténi.

« Skladuijte pfistroj v suchém chladném misté mimo
dosah déti.

OBSAH BALENi

Multifunk&ni parni hrnec — 1 kus
Nadoba - 1 kus

VloZka pro vareni v pare — 1 kus
Nabéracka — 1 kus

Obracec¢ka - 1 kus

Odmeérka — 1 kus

Kelimky na jogurt - 6 kusl
Vicka kelimk(i — 6 kus(
UZivatelska prirucka — 1 kus
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TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximalni prikon: 900 W

Objem nadoby: 51

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit parametry pristroji
bez pfedchoziho oznameni.

Zivotnost pristroje — 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pri-
stroje. PFi uplatiiovani narokdl b&éhem zaruéni Ihaty je
tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkum na
elektromagnetickou kompatibilitu, stanove-

c € nym direktivou 2004/108/EC a predpisem
2006/95/EC Evropské komise o nizkonapé-
t'ovych pristrojich.
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MYJIbTIBAPKA VT-4271 CM
OCHOBHEe NPU3HaYeHHs My/bTiBapku — Lie LIBUAKE Ta
AKiCHe NPUroTyBaHHSA NPOAYKTIB.

Onuc

Kopnyc

MaHenb ynpasniHHa

Oucnnen

Kpuiuka

KHoMnka BioKpUTTA KPULLIKA
Pyyka ans nepeHeceHHs
MapoBuit knanaH

EMHiCTb ANna 360py KoHAeHcaTy
. MHiI3po ansa nigMmMKaHHSA MEPEXHOro LWHYpa
10. HarpisanbHui enemeHT

11. Jatymnk Temneparypu

12. Yawa

CENOO,WN =

Aucnnen i naHenb ynpaeniHHA

13. KHonka «MEHIO»

14. KHOMKM HAaCTPOIOBaHHS nNapameTpiB «-/+»

15. KHonka «BIAKJTALEHNM CTAPT>

16. Kronka (). DyHkuji: «<BMK./BUMK.», «CTAPT/CTOlM»

Akcecyapu

17. JloTOK ANns roTyBaHHA Ha napi

18. OnonoHmk

19. Jlonatka

20. MipHa cknsaHka

21. CKNsSIHOYKM ON1s AOTrypTy 3 KpULeykammn

YBArA!

[na nonaTtkoBOro 3axmcTy B NIAHLLIO3i XUBJIEHHS 0O~
LLiIbHO BCTAHOBUTM MPUCTPIN 3aXMCHOrO BifKNOHEH-
Hs (M3B) 3 HOMiHaNBbHUM CTPYMOM CrpaubOBYBaHHS,
o He nepesuiye 30 MA, onsa yctaHoBku M3B 3Bep-
HITbCS 00 daxiBug.

3AXO0AU BE3MNEKU

Mepen nouyatkoM ekcnnyatauii  enekTponpunagy

YBaXKHO MpoyunTaiTe Lei NocibHuK 3 ekcnyarauii, Ta

36epexiTb MOro A/ BUKOPUCTAHHS B IKOCTi LOBIAKO-

BOro martepiany.

BukopucToByiiTe NpucTpiin ave no Moro npsaMomy

MPU3HAYeHHI0, K BUKIAAEHO B AaHili iIHCTpyKLii. He-

npaBubHE NOBOAXEHHS 3 NPpUNasoM MoXe NnpuBec-

TV A0 A0ro NOJSIOMKW, CAPUYNHEHHS LUKOAW KOPUCTY-

BayeBi ab0 10Oro ManHy.

* [lepepn BMKOPUCTAHHSAM NMPpUNaay YBaXxHO OrisiHbTE
MepexeBui LUHYP | pO3’eM And NiAMUKaHHA Mepe-
>KEBOro LUHypa, po3TalloBaHWiA Ha Kopnyci npu-
napy, nepekoHamTecs y TOMy, LLIO BOHU HEe MaloTb
nowkoaXeHb. He BUMKOPUCTOBYNTE npwunapg 3a
HasABHOCTi MOLLKOAXEHb MEPEXEBOro LWHypa abo
PO3’EMY MEPEXEBOTO LUHYpa.
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YKPAIHbCKA

Mepen ymMyKaHHSIM NPUCTPOIO NMepekoHamTecs B
TOMYy, LLO Harmpyra enekTPUYHiA Mepexi Bionosi-
nae pobouiit Hanpy3i NpPUCTpPoLo.

MepexeBuit LIHyp 3a6e3neyeHunii «<€EBPO BUIKOID»;
BMUKaNTE ii B pO3eTKY, WO Mae HafiHNN KOHTaKT
3a3eMJIEHHS.

Mpy nNigkaoYeHHi NPUCTPOD [0 EeNeKTPUYHOI
MepeXi He BUKOPUCTOBYNTE NepexiaHnKu.
Crexte 3a TMM, WO6 MepexeBuin LHyp O6yB
LWiIbHO BCTaBMEHWIA B PO3’€M Ha Kopnyci npu-
CTPOIO | B MEPEXEBY PO3ETKY.

B1KOPUCTOBYITE NNLLIE MEPEXEBUI LUHYP 3 KOMTI-
NeKTy NocTa4yaHHs i He BUKOPUCTOBYINTE Mepexe-
BWUI LUHYP Bif, iHLWIWX NPUCTPOIB.

LLLo6 YHUKHYTW NOXeXi He BUKOPUCTOBYITE Nepe-
XiOHUKW NpW MigMUKaHHI Npunagy OO enekTpuy-
HOI pO3EeTKU.

Po3millyiiTe NpUCTPIA Ha PIiBHIN TENJOCTINKIN
NOBEpXHi, Aaneko Big, AXepen BOfoOru, tenna i
BiIKPUTOrO BOTHIO.

BcraHoBnoiTe npuctpii Tak, wob pocTtyn no
MepexeBoi po3eTky 6YB BilbHUM.
BukopuctoBsyiite npunan B MiCLSX 3 XOPOLLOIO
BEHTUNSALIEID.

He nippoasarite npunaa aii NPSIMmnx COHSYHUX NPO-
MEHIB.

He poawmilyiite npunazn B 6e3nocepenHiri 6113sb-
KOCTI Bif, CTiHW | MebniB.

He ponyckanTe 3iTKHEHHS MepexXeBOro LHypa
3 rapsyMMun MOBEPXHAMU i FOCTPUMN KPOMKaMK
Mebnis. He ponyckalite NOLWIKOOXEHHs i3onsauii
MEepPEXEBOro LUHypa.

3ab0pOoHSIETLCA TOPKATUCS MEPEXEBOrO LUHYpa
i BUIKW MEPEXEBOIO LUHYPa MOKPUMMW PyKamu.
He BUMKOPUCTOBYITE MIKPOXBUILOBY MPUCTPIN
no6nmnsy Boau, y 6eanocepepHii 6mnM3bkocTi Bif,
KYXOHHOT PakoBMHMW, Y CUPUX NiABaNbHUX MNpU-
MillleHHsIX abo B 6eanocepepHii 6M3bKOCTi Bif,
baceiiHiB.

He 3aHypiloiTe npucTpiii, MepexeBui LIHYpP i
BUKY MEPEXEeBOro LHypa y Boay abo Oyab-ski
iHWIi pigyHX.

B pasi nagiHHa npunaay y Boay, HeramnHo BUMKHITb
A0ro Bif, €NeKTPUYHOI Mepexi, BUAHABLUN BUNIKY
MEepEeXeBOro LUHypa 3 eNIeKTPUYHOI po3eTku. MNpun
LbOMY Y XXOAHOMY BMMagKy He onyckante y Boay
pykn. 3 NUTaHHS MNOAANbLUIOr0 BUKOPWUCTAHHS
npunagy 3BEPHITLCA B aBTOPU3OBaHWUI CepBic-
HUM LEHTP.

He BcTaBnsiiTe CTOPOHHI NpeamMeT B 0TBOpU abo
B NPOCTIp MiX AeTansaMu NpucTpoto.

CrexTe 3a TMM, WoO6 kpai oaary abo CTOPOHHI
npeaMeT He Monann MidK KPULLKOK i KOPMyCoMm
npunagy.

BukopucToByiiTe nuiie Ti 3HIMHI geTani, ski BXo-
OSTb A0 KOMMIEKTY noctavaHHs. He sanuwariTte
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npucTpin 6e3 Harnagy, 3aBXAn BUMUKaNTe npu-
napg, i BUMUKanTe Moro Big, eNekTpUYHOi Mepexi,
AKLLO BM iM HE KOPUCTYETECS.

Bigkntoyaioum npucTpil Big, enekTpomMepexi, Hikonm
HEe CMUKalTe 3a MepexXeBuii LIHYP, Bi3bMITbCH 3a
MepeXeBY BUJIKY i akypaTHO BUTAHITb ii 3 pO3eTKN.
He 3anuwwainTte BiAKPUTOIO KPULLIKY NPUCTPOIO Nif,
yac moro po6oTn, kpim nporpammn “dPoHai” Ta
“CMaxeHHs".

LLLo6 YHUKHYTK TPaBM He HaxunsamTecs Hag OTBO-
pamu Buxony napu abo Hafg vaLleo Npu BiaKpUTIn
KPULLILLi MYNbTiBapKU.

He TopkaiTecs noBepxHi KpMLLKKM Nig, 4ac poboTu
MYNbTIBAPKW, BIiAKPUBANTE KPULLKY 3a Py4Ky,
nonepeay HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY BiOKPUTTS
KPULLKWN.

LLlo6 yHUKHYTW OnikiB rapsivolo napoto, A0Tpwu-
MyiTecs KparHboi 06epexHOCTi, BiaKpuBaioyn
KPULLKY MyJbTiBapKU

TpumaiiTe B 4YUCTOTIi MapoBMA KknanaH, B paasi
3a0pyAHEHHS OYULLIATE NOrOo.

KaTteropmyHo 3aG0pOHSAETLCS eKcryaTauis npu-
napy 6e3 BCTaHOBJIEHOT YaLli i NapoBOro knanaxa,
a TakoX 3a60POHSAETLCA BMUKATL MyJbTiBapky 6e3
NPOAYKTIB i AOCTATHLOI KiNbKOCTI PiAMHM B YaLui
L5 IPUrOTYBaHHSA NPOAYKTIB.

JoTpumyiitecs pekoMeHOauin LWoao KinbKOCTi
CYXUX NPOAYKTIB i PiAHN.

Yeara! Npu rotysaHHi NPOAYKTIB HAa Napu CTexTe
3a piBHEM PiAVHM B Yalli, JONMBANTE BOAY B Yally
B Mipy HeobxiaHoCTi. He 3anuwaiite npucTtpiii 6e3
Harnaay!

3ab0pOHSETLCH BUKOPUCTOBYBATM MynbTiBApKy
MPW NOLLKOOXKEHI CUNIKOHOBIN NPOKIaALL Ha BHY-
TPILLHI CTOPOHI KPULLIKN.

He BuiimaliiTe yawy nig yac po6oTu NpUcTpoto.
He HakpuBariTe MynbTiBapKy Mif 4ac podoTu.
3ab0pOHSAETLCS MEPEHOCUTU MPUCTPIN Nig, Yyac
po6oTUN. BUKOPUCTOBYINTE PYUKY Ha KPULLILL, None-
pPenHbO BUMKHYBLUM MNPUCTPIA 3 €NeKTPUYHOI
Mepexi, BUMHSBLUW Yally 3 NpoayKTamu i AasLuuv
NPUCTPOIO OCTUMHYTW.

Mig, yac po6oTn KpuLLKa, Yalla aas NpUroTyBaHHsS
NPOAYKTIB, a TaKOX AeTasi KOprnycy CUIbHO HarpiBa-
10TbCS, HE TOpKanTecs HUX. fapsady Yally BuiMarniTe,
nonepeay HagarHyBLUW KyXOHHI PyKaBuLL.
PerynsipHo po6iTb YMLLEHHS NPUCTPOIO.
3abopoHAETLCA BMKOPUCTOBYBATU npunag, nosa
MPUMILLLEHHAMMN.

He posBonsnte AiTam TopkaTtucs KOpnycy npu-
napy i MepexeBoro LUHypa fif Yac poboTu.
JaHnin NpucTpiri He NPU3Ha4YeHnn oNsi BUKOPUC-
TaHHS OiTbMU MONOALLE 8 POKIB.

[JaHnin npunag He NpU3Ha4YeHUn Ons BUKOPUC-
TaHHS NI0AbMM (BKJIIOHAI04M AiTelt cTapLue 8 pokis)
3 @QIiBNYHMMU, HEPBOBUMMW, MCUXIYHUMU BiOXM-
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neHHAMKn abo 6e3 [O0CTaTHbOro AOCBIAY i 3HaHb.
BukopucTtaHHa npunagy Takumm ocobamm Mox-
NMBO, NMLLIE B TOMY BMNAAKy, SIKLLO BOHU 3HAxXO-
OATLCA Mi, Harnaa0M ocobu, WO BiANoBigae 3a ix
6e3neky, 3a yMOBMU, L0 HUM Bynn AaHi BiANoBigHi i
3PO3YyMifli IHCTPYKLi NPOo 6e3neyYHe KOPUCTYBaHHS
NPUCTPOEM | TUX Hebe3nekax, siki MOXyTb BUHA-
KaTu Npwu A0ro HenpPaBuIbHOMY BUKOPUCTAHHI.
3aificHionTe HarnsA 3a AitbMu, WO6 He AONYCTUTU
BUKOPUCTAHHSA Npunaay B SKOCTI irpaLuKu.

3 MipkyBaHb 6e3neku aitelt He 3anvLiainTe nonie-
TUIEHOBI NakeTw, WO BUKOPMCTOBYIOTLCH SK yna-
KoBKa, 6e3 Harnsay.

YBara! He pnosBonsvite gitam rpatv 3 rnosaieTnieHo-
BUMU raketamu abo nakyBasibHOI rnnikoto. 3arpo3a
3anyxu!

LLLo6 YHUKHYTM MOLIKOAXEHb MepeBo3bTe Npu-
CTPI TiNbKN B 3aBOACHKIlA yNaKOBLL.
3ab0pOoHAETLCA CaMOCTIAHO PEMOHTYBATU Mpu-
nag. He posbupaitte npunag camoCTiHO, npwu
BMHUKHEHHi OyApb-AKMX HECrnpaBHOCTEN, a TakoX
nicnsa nagiHHg Npunazy BUMKHYTU npunag, 3 po3-
eTK1 Ta 3BepHyTUCa A0 O@iuiinHOro (ynosHoBa-
>)XEHOro) CEepBICHOrO LEHTPY 3a KOHTaKTHUMU
ajgpecamMn, BKa3aHUMN Y rapaHTinHOMY TasoHi i
Ha canTi www.vitek.ru.

36epiralite NPUCTPIA Y CYyXOMY NPOXON0AHOMY
Micui, HeJOCTynHOMY Ans aiTeii i nogei 3 obme-
SKEHUMU MOXJIMBOCTAMM.

MPUJTIAL MPU3HAYEHUIA JINLLIE 17151 MOBYTOBO-
O BUKOPUCTAHHS

NMPABUJIA KOPUCTYBAHHSA YALLEIO (12)
BukopucToByiiTe NnpucTpint i Moro getani CcTporo 3a
npu3HadeHHsaM. 3aB60pPOHSAETbCSH BUKOPUCTOBYBATU
Yally 019 NpUroTyBaHHA NPOAYKTIB, BCTAHOB/IOIOHMN
ii Ha HarpiBasnbHi Npunaan abo BapusibHi MOBEPXHI.

He 3amiHionTe Yally iHLIOK EMHICTIO.

CrexTe 3a TMM, o6 NoBepxHS HarpiBanbHOro ene-
MeHTy (10) i mHO yvawi 3aBxau 6ynn YucTUMK i
CyXMU.

He BuKOpUCTOBYIMTE Hally B SKOCTI €MKOCTI A5
3MilWlyBaHHs npoaykTiB. LLLo6 YHUKHYTM MOLIKO-
[KEeHb aHTUMPUrapHOro MOKPUTTA HIKONW He
noapiGHIoTE NPoAyKTN 6eanocepeHbO B Yallli.
Hikonu He 3anuwarite i He 36epiraiTe B YaLui Aki-
HebyOb CTOPOHHI MpeaMeTu.

Mg yac NpuUroTyBaHHA NPOAYKTIB B HaLli nepemi-
WwyrTe iX nuwe niaacTUKOBUM OMOJIOHNKOM (18)
a6o nonartkoto (19).

He BukopucTOoByiTE MeTanesi nNpeameTu, €Ki
MOXYTb NOAPANATY aHTUNPUrapHe NOKPUTTS HaLli.
Mpwn npuroTyBaHHi 671104 3 BUKOPUCTAHHAM NPU-
npas i cnewin Bigpasy nicng npuroTyBaHHA Peko-
MEHAYETbCA BUMUTY HaLlly.
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YKPAIHbCKA

Mporpama Yac 3a ymoBYaHHAIM | Yac rotyBaHHs BinknageHui crapt MipTpymanHsa
(y roamHax) (y roavHax) Temneparypu
Cyn 1:00 1:00-4:00 + +
Kawa 0:20 0:20 - 1:10 + +
Puc He AOCTYNHO aBTOMaTUYHO + +
Mnos 0:30 0:20-2:00 + +
MakapoHu 0:20 0:15-0:40 + +
BapiHHsi/Ha napi 0:20 0:10-2:00 + +
TylwiKyBaHHSA 0:40 0:30-2:30 + +
CmaxeHHs 0:10 0:10-0:45 - -
BunikanHsa 0:45 0:40-2:00 - +
PoairpiBaHHs 0:30 0:15-1:00 + -
Xonopeub 4:00 4:00-8:00 - -
Fony6ui 0:20 0:15-1:00 + +
donao 0:20 0:15-0:40 - +
Coyc 0:05 0:05-0:30 - +
BapeHHs 0:30 0:20-4:00 - -
Norypt 8:00 6:00-12:00 - -
Cup 1:00 1:00-5:00 - -
JAuntaye xapuyBanHa | 0:30 0:15-2:00 - +
MmiHTBEMH 0:50 0:05-1:30 - +
MynbTikyxap 0:30 0:10-6:00 + +

¢ o6 YHUKHYTU MNOLIKOAXEHHS MOKPUTTS Yalli He
nomiwanTe vyatly Bigpasy nicns npuroTysaHHN nig,
XONOAHY BOAY, AaiTe i cnoyaTky OCTUIHYTU.
Yawa He npu3HayeHa AN MUTTS B NOCYAOMUIA-
Hil MalUKHI.

KHOMKW NAHEJI YIIPABJTIHHSA (2)

KOXHe HaTUCHEHHSI KHOMOK MaHeni ynpasfiHHA Cy-
NPOBOAXYETHLCS 3BYKOBUM CUrHANIOM.

KHonka «MEHIO» (13)

[nsa nepexony A0 MEHIO aBTOMAaTUYHNX Nporpam Ao-
TOPKHITbCA A0 KHOMKK (13) «MEHIO».

KHnonkwu (14) «-/+»

3a gonomoroto kHomok (14) «-/+» Bubupaiite npo-
rpamy npuroTyBaHHs, HACTPOKWNTE TPUBANICTb NPU-
roTyBaHHs Ta PYHKL,IO BiAKNaaeHoro cTapTy.
Kuonka (15) «BIAKJIALEHUA CTAPT»

Bu moxeTe BCTaHOBUTWU Yac, 4Yepe3 SKUN NpUroTy-
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BaHHs Oyae 3aBepLIeHO. Yac HacTPOIETLCS Y Aiana-

30Hi Big, 1 roanHn 0o 24 roamH 3 KPOKOM B 1 roAmMHYy.

Kuonka (16) ()

BukopucToByiite kHonky (16) ons nepexopy Mix

eTanamMu HacTpOlOBaHHSA, 36epiraHHA HACTPOWMOK, a

TakoX AJ19 MyCKy Ta NPUMUHEHHA Nporpam npuroTy-

BaHHS.

YBara!

He 3anuwarite BKkoYeHni NpucTpiii 6e3 Harnsgy.

* Harnspavite 3a n0poyecom npuroTyBaHHS,
BUMUKATE MYJbTIBaPKY, KON MPOAYKTN OyAyThb
npurotosaHi. He 3anuwarite npuctpii 6e3
Harnsgy.

* He BigkpuBarite kpuLLKy (4) nig 4ac poboTu npu-
cTpoto B nnporpami “BUTMIKAHHST”.

e o6 yHUKHYTW MiAropsiHHs MPOAYKTIB mic/s
3aBepLUeHHs1 poboTn nporpam «BUTMIKAHHS»,
HeobXiAHO BUMKHYTU PEXUM MiATPUMAaHHS TeM-
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neparypu, HaTUCHYBLUM Ta YTPUMYIKO4YU KHOMKY
(16) .

* Y nporpami «CmaxeHHs» NpuUCTPIi rpaute rno
aHasorii 3 KYXOHHOIO M/INTOK, 0OOB 'I3KOBO HarJIsi-
Aavite 3a rpoL,ecoM rpuroTyBaHHS.

e [Iporpama «Coyc» npu3HavyeHa 451 BapiHHSI COy-
ciB, nporpama «[onybui» - A9 MPUroTyBaHHs
rony6buiB, nporpama «[Autsye xapqyBaHHS» -
A5 BapiHHS ANTAY0ro xapyyBaHHS (AuB. KHury
peuenTis).

— Peuentn 608 3HaxoaaTbcs B Kunsi pevuen-
TiB (BXOAUTb A0 KOMIJIEKTY nocrta4yaHHs). Bci
peuenTv MaloTb peKoMeHAauiliHUA xapakTep,
TOMYy WO MOTPIOHI AN peuentiB 06’emn Ta
CniBBiAHOLEHHS iHrpenieHTIB MOXYTb Bapilo-
BaTucCs 3a/1eXXHO Big perioHanbHOi cneungikn
npoAyKTiB Ta BUCOTU Ha/ pPiBHEM MOPSI.

MEPE NEPLLULUM BUKOPUCTAHHAM

Micna TpaHcnopTyBaHHs abo 36epiraHHs npu-

CTPOIO NPy 3HUWXKEHI Temneparypi HeobXigHO

BUTPUMATU FOro Nnpu KiMHaTHii Temneparypi He

MeHLIe 4BOX rOo4vH.

*  BuTarHitb npucTpii 3 ynakoBku, BUAANITb BCi
nakyBasibHi marepianu i Oyab-aki Haknenku, Lo
3aBaxaloTb HOPMasbHOT POBOTI MyNLTIBAPKM.

* YcTaHoBITb MYNbTIBAPKY Ha PiBHI TennocTin-
Kii MOBEPXHI, Aaneko Bif BCIX KYXOHHUX OxXepen
Tenna (Takux sik ra3osa nauTa, enekrponamrta abo
BapwuiibHa NaHesnb).

e BcrtaHoBMTE NpUCTpi Tak, Wo6 Big CTiHM 00
KOpMycy MynbTiBapky 3anuulanacs BiACTaHb He
MeHLe 20 cMm, a BiflbHUI1 NPOCTip Haf, Heto ckna-
naB He meHLwe 30-40 cm.

* He po3wmiwyinTe npuctpin B ©6e3nocepen-
Hii 6AM3bKOCTI OO0 MpeaMeTiB, siki MOXYTb OyTun
NOLLKOAXXEHI BUCOKOIO TEMMNePaTypoto napu, Lo
BUXOONTb.

YBara! He po3awmiwyrite npunan no6au3y BaHH,

pakoBuH a6o iHLWNX EMHOCTEN, HaNnOBHEeHNX BO-

A010.

*  BigkpuiiTte kpuwky (4), HAaTUCHYBLUWM Ha KHOMKY (5)
i NOTArHyBLWM 3a Py4Ky (6).

*  BuMwiATe BCi 3HIMHI aeTani M’aKoto rybkoio 3 Hen-
TpanbHUM MUIOYMM 3acoboM: yauly (12), noTok
Ons roTyBaHHA Ha napi (17), onononuk (18),
nonatky (19), mipHy cknsaHky (20), cknsaHouKU 3
Kpuwkamu (21). MoTiM 06MONOCHITb iX MPOTOYHOIO
BOJOIO Ta MPOCYLUITb.

* Kopnyc npucTpoio NpoTpiTb BOSIOrOK0 TKAHUHOLO,
nicss 4oro BUTPITb JOCYXa.

BUKOPUCTAHHSA MYJIbTIBAPKU
MoknagiTe NpoaykTh y Yawy (12), LOTPUMYIOHNCH BU-
Mor peuenTa (ave. Knury peuenris).
Mpumitka: CTtexTe 3a TUM, W06 06°eM iHrpenieH-
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TiB pa3oM 3 piANHOIO He nepeBuLLyBaB BiAMITKY
MakcumMasibHOro piBHs «1.8» i He 6yB HUX4e Big-
MiTkn MiHiManbHoro pisHsi «0.6». BigmiTka mak-
cuUMasibHO piBHSA ANK Kawl (Kpim pucy) — «1.4».

BaranbHnii Npuknag 3aknagaHdHHs NMPoAyKTiB Ta
BOAM (K NIpUKaL PO3I/ISIHY TUIA pyUc)

Bigmipte puc mipHoto ckasiHkoto (20) (y oaHivi MIpHIi
CcknsiHYi npnbnn3Ho 160 rpamiB pucy), npomuiite
iOro i MOMICTUTb KiI0ro B KACTPYJIIO.

PiBeHb BOAWN, HEOOXiAHWIA 47151 BUBHAYEHOI KiflbKOCTi
pucy (BumipsiHoro y cknsiHkax «CUP»), Bka3aHuii Ha
wwikani BcepeauHi yawwi ( 12). Hanuvite Boay no siaro-
BifIHOI BiAMITKU.

Mpuknan: HacunasLum 40TUPK MiPHI CKIISIHKW pUCYy,
HanuiTe Boan A0 MiTku «4 CUP» (CKsiHKM).

Ans piakux MOIOYHUX KaLl PEeKOMEHAYEMO BUKOPUC-
TOBYBaTu puc i Boay y npornopuii 1:3.

YcTaHoBITb Yaly (12) B poboyy kamepy npucTpoio.
MepekoHanTecs y ToMy, LLLO 30BHILLHSA NOBEPXHS YaLlli
yucTa Ta cyxa, a cama yalla BCTaHoBeHa 6e3 nepe-
KOCIB i LLiJIbHO CTUKAETLCH 3 NMOBEPXHEI0 Harpisasib-
Horo enemMeHTy (10).

Mpumitkn:

— He BUKOpUCTOBYJiTe Yyawy (12) Ansa MuTTa Kpyn
i He pixTe NpoAyKTU B Hel, e MoXe MOLLKO-
ANTU aHTUMPUrapHe NOKPUTTS.

— nepekoHaiitecsl, Lo B pobodyiii kamepi i Ha
AHI Yawi (12) Hemae CTOPOHHIX npegmeTis,
3abpyaHeHb abo BoJsiOry.

— nepes BUKOPUCTAHHSM BUTPITb 30BHILLHIO
noBepxHIo i AHO Yawii (12) gocyxa.

— B cepeauHi HarpisanbHoro enementy (10)
3HaxoAuTbCsl Aarymk Temneparypun (11).
CrexTe 3a TuM, 06 BisIbHOMY NnepeMiLeHHI0
Aar4yuka Hilo He 3aBaxkaso;

*  9KLLO BM rOTyETE MPOAYKTU Ha Napi, HANNTe BOAY
B Yawy (12) Tak, wob kunnsya Boga He Topkanacs
aHa notka (17). MNMomicTiTe NpoaykTn y NoTok (17)
Ta BCTAHOBITb MOro y yawy (12).

e 3akpuiiTe KpULIKY (4) 00 KnauaHHs.

* BcTaBTe po3’eM MEPEXEBOIO LUHYpPa B rHi3ao (9),
a BUJIKY MEPEXEBOIO LUHYPA - B €/1EKTPUYHY PO3-
eTky. [Npn LLbOMyY NPO3BY4UTb 3BYKOBUI CUMHAS, HA
avcnnei (3) 3acBiTATbCA CUMBOJIN «- = = =»,

*  YBIMKHIiTb NPUCTPIil, TOPKHYBLUNCb KHOMKM (16) ('),
Ha amcnnei 3’aBnaTbCca CUMBOAN «88:88».

*  TopkHiTbca kHonku (13) «MEHIO» onsi nepexony
[0 MEHI0 aBTOMaTUYHUX Nporpam, Ha aucnnei (3)
Oyae 6nmMmatK iHomMkaTop nporpamu «Puc».

* Topkatouncb kHomok (14) «-/+», BMGEpiTb Npo-
rpamy npuroTyBaHHs. IHAnkaTop B1MGpaHoi npo-
rpamu 6yge 6nnumatu, a Ha amucnnei (3) 3’aBuTbes
yac npPUroTyBaHHS, BCTAHOBJIEHW 3a YMOB-
YaHHAM.
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e TOpkHiTbCA KHOMKK (16), nokasaHHs TpMBaNOCTI
npurotysaHHs 6yayTb 61mmatu.

* KHonkamu (14) «-/+» ycTaHOBITb TPUBANICTb NPU-
roTyBaHHS.

Mpumitka: HacTtporoBaHHs1 4acy NPpUroTyBaHHs He

HepocTynHe Ans nporpamm «Puc». lMponycTit

kpoku 9, 10.

LLLo6 nepeiiTn 0o HaCTPOIOBAHHSA BiAKNAAEHOro cTap-

Ty, TOPKHITbCS kHOMKYM (15) «BIAKNALEHVIA CTAPT>,

Ha gucnnei 3’'aBUTbCA iHOMKATOP Q’:), rnokasaHHs

yacy BiaknageHoro ctapty y roamHax 6yayTb 6nmma-

Tn. KHonkamu (14) «-/+» yCTaHOBITb Yac BiaKNageHo-

ro CTapTy y roguHax.

TopkHiTbCS KoMk (15) «BIAKITALEHUI CTAPT», 6y-

OyTb GnnMMaT nokasaHHs y xBunnHax. KHonkamum (14)

«-/+» HACTPOWTE Yac BiOKNaAEeHOro CTapTy y XBUIMHAX.

Mpumirtka:

S0 BM xo4eTe rnovYatu npPUroTyBaHHsi HeraHo,

nponycTitb kpoku 11 Ta 12.

@yHKUiA BigKNageHoro cTapTy Hea4oCTyrnHa AJs

nporpam «BapeHHs1», «CMa)xeHHs1», «Xonoaeub»,

«Cup», «BunikaHHs1», «QuUTa4e xapyyBaHHSI»,

«Coyc», «DoHgIo» Ta «MorypT».

LLlo6 36eperti HacCTPOKN Ta YBIMKHYTU nporpamy
NPUroTyBaHHS, TOPKHITLCA kHOMkK (16) (1), Ha auc-
nnei  3’aBAaTbCA NOKa3aHHA 3aJMLLMBLLErOCS Yacy
poboTn (Ana BCix nporpam, KpiMm «Puc»). FKwo Bu
akTnByBann GYHKLIIO BiAKIaAEHOro cTapTy, Ha AMC-
nnei Takox 3’ABUTbCA CUMBON @ Ta 4yac 3BOPOTHOro
BiAJIiKy [0 noyaTky nporpamu npuroTyBaHHSs, KONv
NPUCTPIV Nepenae y pexxum npuroTyBaHHS NPOAYKTIB
cumson €B) noracHe.

LLL06 BMMKHYTV NPUIOTYBaHHS!, HATUCHITb KHOMKY (16)

by i yrpumyiite ii npoTtarom 3-x cekyHa,

3BYKOBi CUrHaM NOBIAOMAATL NPO 3aBEPLUEHHS NPU-

rOTyBaHHS, NPUCTPI aBTOMATUYHO Nepenae y pexmm

nigTPUMaHHs Temnepatypu, Ha aucnnei (3) 3’aBuUTbCst
cumBon ¥, a Takox Byae Bigobpaxarvcs yac po6oTu

My/BTIBAPKN Y PEXUMI NigirpiBaHHs (80 24 roanH).

Mpumitka: PyHKuis nigTPUMaHHS Temmnepary-

pu HepocTtyrnHa Ansa nporpam «Po3irpisaHHs»,

«BapeHHs1», «Xonopeub», «CMaxKeHHs1», «CUp» T1a

«florypTt».

[ns ckacyBaHHS MiATPUMAHHS TemnepaTypu HaTuc-

HiTb | yTpUMyiiTe kHomky (16) (D.

Mpumirtka:

— HesBaxaloum Ha Te, LLO NPUCTPIN NiaTPUMYyeE
Temneparypy rortosoro 6/oaa A0 24 roavH,
He peKOMeHAYETbCSI 3anuLaTv NpuroToBaHi
npoayKTU HaAOBIo B Yalli, OCKi/IbKU Lie MoXe
cTaTyv NMPUYNHOIO NCyBaHHSI MPOAYKTIB.

— He BUKOpPUCTOBYHTE peXumM niaTpUMaHHS
Temneparypu As po3irpiBaHHs1 NPoAYyKTIB.
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YBara!

* Hikonn He 3anuwaiite npauyoYnii NPUCTPIn
6e3 Harnsgy.

e LUo6 yHukHyTM onikiB, AOTpuMYyiiTecs obe-
PEeXHOCTi, BigkpuBaioyn Kpuwky (4), He
Haxunsaitecsa Hag naposum knanaHom (7) B
npoueci pobotu MynbTiBapku, He pPo3TaLllo-
BYWTE BiAKPWTI AinssHku Tina Hap vyaweio (12)!

e lMpu nepwomy BUKOPUCTaHHIi MYNbTiBapkun
MOX/IMBA rosiBa CTOPOHHbLOro 3anaxy Bin
HarpisasibHOro eJieMeHTy, Le AOornyCcTUMO.

* CTexTe 3a roToBHICTIO NMPOAYKTIB B npouyeci
NpUroTyBaHHs, MPu HeobXigHOCTI nomiLuyiiTe
npoAyKT! N1acTUKOBUM OnosioHnkom (18) abo
nonarkoio (19). He BukopucroByrite metanesi
npeameTn, ki MOXYTb NOAPSINAaT aHTUNPU-
rapHe nokputTs Yawi (12).

* He 3anuwaiite BigKPUTOIO KPULLIKY MPUCTPOIO
nig 4ac po6oru, kpim nporpamm «PoHA[I0» Ta
«CMaXKeHHs1».

*  [na 36epiraHHs nonatku ( 19) abo ornosioHvka ( 18)
Bu moxeTe BUKOp1CTOBYBaTH TpUMay Ha Kopryci
MYJILTIBAPKU.

MPOrPAMA «MOTYPT»

¢ Hanuinte B cknsiHo4kmM (21) 3akBacky i MOJIOKO B
nponopuii 1:10.

Mpumitka: Y SKoCTi 3aKBacky BUKOPUCTOBYHITE Ha-

TypasabHWi orypt 6e3 no6aBok i ¢papbHUKIB 3 Mi-

HiMasibHUM TepPMIHOM 306epiraHHsl. Takox 3akBacky

MOXHa npuUroTyBaTn CaMOCTIFHO i3 crewiaibHOi

GakTepitiHoi 3akBacku (npuabasarite B antewi abo

marasviHax 340P0OBOro xap4yBaHHs1), AOTPUMYIOHUCH

IHCTPYKUIi, 14O AOJAETLCS A0 HEi.

¢ HanoBHeHi cknsiHo4kM (21) 6e3 KPULIOK YyCTaHo-
BiTb y yawy (12).

* YcrtaHoBIiTb Yawy (12) B pobouy kamepy, BUGepiTb
nporpamy «MorypT» i ycTaHOBiTb 4ac MPUroTy-
BaHHS (OMB. «BMKOPUCTaHHS My nbTiBapkn»).

* YBara! He nepemiwjaiite MynbTiBapKy nig 4ac
po6otu y nporpami «Morypt».

*  CKJISIHOYKM 3 FOTOBUM MOTYPTOM 3aKpUIATE KPULLI-
KaMu i MOMICTUTb B XONOAWIbHMK Ha AOekKinbka
rOAViH, o6 NPUNMHUTY 3POCTaHHS 6GakTepii.

¢ Y roTtoBuiA HaTypanbHWA NOFYypPT MOXHA goaaTtn
bPYKTU, BapeHHs, Me[,

NMPOrPAMA «dOHAIO»

MpucTpii NpuUsHa4YeHnin ans NPUroTyBaHHA CUPHOro
doHAato Ta poHAalo 3 OynbAOHOM ab0 POCANHHOK ONi-
et0. Lis nporpama no3sonsie Bubupatn temneparypy
HarpiBaHHs y gianasoHi Big, 70°C go 150°C. PekomeH-
[oBaHa Temrneparypa Ans cupHoro ¢hoHA ckianae
Big, 70°C no 80°C.
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YKPAIHbCKA

« M’aco, kpeBeTkn abo puby MOXHA 3aBYACHO
3amMapuviHyBaTu. [poayKTU HapixTe Ha HeBesKi
LLIMaTO4KM1 OAHAKOBOr0 PO3Mipy.

* 3abopoHSETbCA BUKOPUCTOBYBATM ANt POHAIO
3aMOpOXeEHI NPOAYKTH.

*  KpeBeTku, HEBENIMKI LUMATO4YKM M’sica, pubu abo
OBOMIB HaKONiTb Ha crneLiafibHi MeTaneBsi BUIOYKN
onsa doHaio abo wamnypu.

¢ [poaykTn, Lo HACTPOMIIEHI HA BUIOYKU, ONYCTITh
Y PO3irpiTnin ByNbIAOH/ONit0/CHp.

MPOrPAMA «<MYJ1IbTIKYXAP»

Mporpama «MynbTikyxap» 403BOJISIE BAM MIHATU TEM-
neparypy Ta 4yac npurotyBaHHsa y mexax Big 30°C oo
150°C BignoBigHO 00 Balwvx noTpeb Ta nepesar.

BukopucTaHHs npucTpoto y nporpamax «PoHato»

Ta «Mynbtikyxap»

* Biokpuite KpuLky (4).

* YcTaHoBITb Yawy (12) B po6o4y kamepy.

* TomicTiTb iHrpenjeHTn y vawy (12) (ams. Kuury
peuentiB). O6’em NpoaykTiB Mae 6yTV He BULLe
BiAMITKM MaKCUMYMY HE HUYXKE BIAMITKN MiHIMyMYy.

* 9kwo BWM rotyete y nporpami «MynbTikyxap»,
LiNIbHO 3aKpuinTe KpULLKY (4). AKLWO BM rotyete
doHAlo, 3anuuTe KpULLKY (4) BigkpuTolO.

*  YBIMKHiTb NPUCTPI KHOMKOIO (16) ().

*  TopkHiTbCsa KHOMKM (13) «MEHIO».

*  Topkarumcb KHOMKM (14) «-/+», BUBEPITL Nporpamy
npuroTyBaHHs «PoHa» abo «MynbTikyxap».

*  TopkHiTbca kKHOMKYM (16) (1), Ha ancnnei 3’aBnTbea
6nMmatode  3HavyeHHs Temnepatypy  «100°C».
Topkalo4ncb KHONOK (14) «-/+», BCTAHOBITb TEM-
neparypy HarpiBaHHs.

*  TOpKHITLCA KHOMKK (16) (1), Ha aucnnei 3’ ABnaTbca
rnokasaHHsi TpuBanocTi poboTu.

*  Kronkamu (14) «-/+» yCTaHOBITb TPUBaNICTb POGOTU.

«  TopkHiTbcs kHonku (16) () ans sanycky nporpamu.

*  9kwo Bu rotyete GOHAO, NOYeKanTe, NOKM CUp
pPO3TONUTLCS, a BYNIbIAOH/ONIA HarpieTLCS.

Mpumirtka:

Slkwjo By rotyere poHAI0, perysisipHo nomilymre

cymiw cupy 3 BuHom. He gonyckarite 6ypxnmso-

ro kuniHHs piguH. NMpyn Heob6XigHOCTi 3MeHLWITb

Temneparypy. Ans uUbOro BUMKHITb nporpamy

npuroTyBaHHs Ta MOBTOPHO HACTPOWTE NPUCTPIN.

YULLEHHSA TA gorngna

*  BuTArHiTE BUIKY MEPEXEBOro LUHypa 3 PO3eTKM i
[anTe NPUCTPOIO OCTUMHY T,

* 3HimaiiTe eMHicTb ans 36opy koHaeHcaty (8) y
Mipy 3arnoBHEHHA Ta BUIMBaNTe 3 HEl PiAMHY, fKa
HakonMuunach.

*  3HiMiTb NapoBuit knanaH (7). BigkpyTiTb KpULLKY
napoBOro KjanaHa, NoBepHYBLUN ii Yy HaNPAMKY
cTpinkn «<LOOSEN». MpomuinTe napoBuii knanaH
Ta BCTAHOBITb KPULLKY Ha Micue, NOTiM 3akpiniTh

ii, noBepHyBLUN Y HanpAMKy cTpinkn «TIGHTEN».
YcTaHoBITb KnanaH (7) Ha micue.

* TpoTpite kopnyc (1) i KpuLKy (4) 3nerka BONIOroo
TKaHWHOIO, MiCAs 4Oro BUTPITb AOCYXA.

* Bci 3HiMHI geTani BUMuiiTe M’KOto ryoKoio 3 Hen-
TpasibHUM MUIOYMM 3aCc060M, OBMONOCHITL NPO-
TOYHOIO BOJOI0.

* 3abopoHAeTbca nomiwaty vawy (12) B nocyno-
MUHY MaLLVHY.

* [lpoTpiTb NOBEPXHIO HArpiBajbHOr0 €nemMeHTy
(nunwe y 3axX0N0/10My CTaHi) M’'IKOKO CyXOI0 TKaHW-
HOIO, Y XXOOAHOMY BMMaaKy He Jonyckalite notpa-
NASHHSA BOAW BCEpeanHy Kopnycy npunagy.

* He 3aHyploinTe kopnyc npunagy, MepexeBuin
LUHYP | BUIIKY MEpPEexXeBOoro LHypa y Boay abo
Oyab-5Ki iHLWi pionHW.

* He BMKOPUCTOBYITE ANS YNLLEHHS Npuiagy i akce-
cyapiB abpa3uBHi i arpecuBHi MUIOYi PEYOBUHN.

3BEPIFAHHSA

*  BWMKHIiTb NPUCTPIiA i 3p06ITh MO0 YNLLEEHHS.

» 306epiraiiTe NpUCTPIi B CYyXOMYy, MPOXOIOAHOMY
MiCLi, HeALOCTYNHOMY AN OiTei.

KOMMNJEKTAUISA

MynbTiBapka — 1 wWwT.

Yawa - 1wt

JloTok N9 rotTyBaHHs Ha napi — 1 Wt
OnonoHuk — 1 Wwt.

Jlonatka — 1 wr.

MipHa ckngHka — 1wt

CKNsSHOYKKW ONnst norypTy — 6 WT.
Kpuiueyky ons cknsiHouek — 6 wr.
IHCTPYKUiA — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
EnexTpoxusneHHs: 220-240 B ~ 50/60 'y,
MakcumanbHa cnoxueaHa noTyHicTb: 900 BT
06’em yawi: 5n

Bupo6Huk 3anviiae 3a coboio rnpaBo 3MiHIOBaTH xa-
pakTepucTvku npunagy 6e3 nonepenHboro noBifgo-
MJIEHHS.

TepmiH cayxou npunagy — 3 poku

FapaHTia

JloknazHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpMaTu B aunepa,
L0 NpoAas faHy anapatypy. Mpuv npea’sBneHHi 6yab-
AKOI MPEeTeH3ii NpPoTAroM TepMiHy Aii AaHOoi rapaHTii
BapTO Npen’ aBUTK Yek ab0 KBUTAHLLIO NPO MOKYTKY.

JaHwii BUpi6 Bignosigae Bumoram A0 enek-
TPOMAarHiTHOI CyMICHOCTI, L0 npea siBNIsiioTbCS

c € avpektusoo 2004/108/EC Paan €sponu
Vi poanopsiaxeHHsMm 2006/95/EC 1o HU3bko-
BOJIbTHUX arnaparypax.
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MYJIbTbIBAPKA VT-4271 CM
ACHOYHae npbI3HaYdHHE MyNbTbIBAPKi - rata xyTkae i
sIkaCHae npbirataBaHHe Npaaykray.

AnicaHHe

Kopnyc

Mananb KipaBaHHSA

[bicnnen

Beuka

KHomka agkpbILLUs Beuka

Pyudka ans nepaHocki

Mapasbl knanaH

EmicTacub ans 360py kaHasHcary
HA300 ANS NaaKIoY3HHA ceTkaeara WHypa
10. HarpaBasbHbl 91eMEHT

11. Jatybik TOaMneparypbl

12. Yapa

©COoNDGO RGN~

Abicnnew i naHanb KipaBaHHSA

13. KHonka «MEHIO»

14. KHONKi HAacTpoWki napameTpay «-/+»

15. Knonka «AOKJTAA3EHbI CTAPT”

16. Kronka (ly. @yHkupli: «YKJ1./BbIKJ1.»,
«CTAPT/CTOMN>»

Axkcacyapbl

17. NaTok ans rataBaHHs Ha napbl
18. AnanoHik

19. Jlanatka

20. MepHas WwknsHayka

21. Wiknanauxi ans érypra 3 Beykami

YBATA!

[Ona papatkoBai  axoBbl Y JIAHUYri  CifkaBaHHSA
M3Ta3rogHa ycraHasilb Npblnaay axoyHara aakito4aHHs
(MAA) 3 HamiHanbHbIM TOKaM CrnpauoyBaHHS, SKi He
nepasbiwae 30 MA, ans ycrtaHoyki MAA 3BsipHiLecs na
cneupbisnicra.

MEPbI BACNEKI

Mepan nayatkam aKkcnlyartaupli  anekTpanpbi6opa

yBaxniBa npaybiTaiiue canpayoHylo iHCTPYKUbIO na

aKkcnayataupli i 3axaBaiue se Ons BblKapbICTAHHSA Y

sIkacLj JaBekasara MaTapbisy.

BbikapbICTOYBaliLe npbiiagy Tosbki nMa sie npambim

NPbI3HAY3HHI, SK BblkNaadeHa Y naaseHan iHCTPyKLbli.

HsinpaBinbHbI 3BapOT 3 Npbibopam MoXa npbiBecUi a

Aro NanoMKi, NPbIYbIHEHHS LUKOAbI KapbiCTady Ui Siro

Maémacuij.

* Tepan BbikapbicTaHHeM npbibopa yBaxnisa
arneasble CeTkaBbl LWHYP | pasgpiM  ans
NaaKIloO4Y3HHSA ceTkasara LUHypa, ki pa3meLuyaHsl
Ha kopnyce npbibopa, nepakaHaiuecs Y
TbiM, LWITO SHbl HEe Mawub nawkoaxaHHsy. He
BblKapbICTOYBaKLe NpbIGOP y BbiNaaKy HasyHacLi
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BEJIAPYCKA4

nawkoaXaHHAY ceTkaBara LIHypa Ui pasgbiMa
ceTkaara LUHypa.

Mepan yknoYaHHEM Mpbinadbl NepakaHanuecs
¥ TbiM, LWTO HanpyXaHHe 3neKTpblyHal CceTki
agnassifae NpaLoyHaMy HanpyxaHHIO Npbinaap.
CeTkaBbl LWHYp 3abscnevyaHbl «eypasinkai»;
yKovaiLe sie Y SNeKTPbIYHYI0 paseTky, skas mae
HaA3eliHbl KAHTAKT 3a3MJIEHHS.

Mpbl NaAKAIOY9HHI NPbINAAbl Aa 9NEeKTPbIYHAN CeTKi
He BblKapbICTOYBaLEe nepaxagHiki.

Caublue 3a TbiM, kab ceTkaBbl WWHYP Obly LWYblbHA
ycTayneHbl § pasgbiM Ha kKopnyce npbinagbl i Y
CeTKaBylO Pa3eTky.

BbikapbiCTOyBalLe TOMbKi CeTkaBbl LWIHYpP 3
KaMrniekTa nacrayki i He BbIkapbICTOYBaviLLe CETKaBbl
LUHYP a4, IHLWbIX NPbINAA,.

Ka6 nasberHyup naxapy, He BblkapblCTOyBaiiLie
nepaxagHiki Npbl  MaAKAYdHHI  Npbiagpl  aa
3NeKTpbI4HaN pa3eTki.

Pasmswyanue npbinagy Ha poyHamn
Lennaycroinisan naBepxHi, yaanedblHi af KpbiHiL,
Binbraui, usanna i agkpbitara arHio.

YcraHaynisaiue npbinagy Tak, ka6 poctyn ga
ceTkaBai pa3eTki Obly BOSbHbLIM.
BbikapbicToyBaliLe npbinagy ¥ mecuax 3 pobpait
BEHTbIIALbIAN.

He napssipraiiie npbl6op y3A3€sHHIO Npambix
COHEYHbIX NPaMSHEY.

He pasmsiuyaiiue npbi6op y HenacpaaHai Gniskacuyi
afl, CUgHbI | Ma6I.

He panywyaiue cynoTbiky ceTkasara LuHypa 3
rapaybiMi NaBepxHAMi i BOCTPbIMi kaHTaMi Mabni.
He panywyainue nawkoaxaHHs isanaupli ceTkaBara
LHYypa.

3abapaHsieua gakpaHauua Aa cetkasara LHypa i
[a Bifiki ceTkasara LUHypa MOKpPbIMi pyKami.

He BbikapbicTOYBaliLe npbiiaay 36ni3ky émictacusy
3 BagoW, y HenacpagHai Gniskacui ag KyxOHHan
pakaBiHbl, y CblpblX NaABasibHbIX NMaMSLUKAHHAX L
no6ay 3 6aceiHam.

He anyckaliue npbinagy, ceTkasbl LHYP i BifKy
ceTkagara LWHypa Y Bagy Ui ¥ tobbls iHLWbIA BaaKacyj.
Y BbINaAKy Naa3eHHs nNpbibopa Y Bady HeaaknagHa
afKIYbILE Aro af, 9NekTPblYHAM CeTKi, BbIHAYLLbI
BifIKy ceTkaBara LuHypa 3 paseTki. [1pbl raTbiM Hi ¥
aKiM pase He anyckarue y Bagy pyki. [a nbiTaHHi
paneiiliara BblkapblCTaHHsi NpbiGopa 3BsipHiLecs Y
ayTapbl3aBaHbl COPBICHbI LBHTP.

He ycTaynaiiue cTapoHHia npaaMeTsbl y aaTyniHbl i
namixx Aatansimi npbinagbl.

Caublue 3a TbiM, kab Kkpai aasexbl Lj CTapoHHis
npagMeTbl He narTpanini namMixk Beykam i koprnycam
npbibopa.

BblkapbICTOYBaMLE TOMbKi 30bIMHbIA A3Tani, sKisg
yBaxo43silb y KamnnekT nacrtayki. He nakipaiiue
npbinagy 6e3 Harnsgy, 3aycénpl BbiKloYanue
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BEJIAPYCKA4

npbIGop i agknoyanue Sro ag anekTpblyHam ceTki,
Kani Bbl iM HE KapbIiCTaeLecs.

Apknioyatodbl NpbIIaay ag SaekTpaceTki, Hikoni He
Ty3aiue 3a CeTkaBbl LUHYP, Ba3bMiLeCsi 32 CETKaBYIO
BiJIKY | aKypaTHa BbILATHILE fe 3 pa3eTki.

He nakipganue ankpbiTbiM BeYka Npbiiagpl, nagyac se
npaibl, akpams nparpam «PaHasio» i «CmaxaHHe».
Ka6 nasberHyub Tpaymay, He Haxinanuecs
Hag, aaTyniHami Bbixady napbl Ui HaZ Yapan npbl
aAKPbITbIM BEYKY MYNbTbIBAPKI.

He pakpaHanuecs ga naBepxHi Bevyka nagdac
npaubl MynbTbiBapKi, aaKkpbiBanue Bevka 3a pyudky,
nanapafHe HaLiCHYYLLbl KHOMKY aAKpPbILLSA Beyka.
Kab nasberHyub anékay rapadaii napaii, 6yasble
BENbMi  aCUSIPOXHbIS,  aAKkpbiBaloybl  Beyka
MYJIbTbIBAPKI.

TpbeiMmariue Y 4bICLiHI napasbl knanaH, y BbiNaaky
3a6pyaKBaHHS YbICLLLLE Aro.

KaTtarapeiyHa  3abapaHseuua  akcrnyaraupls
npbibopa 6e3 ycTaHoyneHar 4apbl i napasora
KnanaHa, a Takcama 3abapaHseuua Ykaodalb
MynbTbiBapky 6e3 npagykTtay i 6e3 HasyHacui
pacTtatkoBay Konbkacui Bagkacui Yy uapbl ang
npbirataBaHHs npagykray.

BbikOoHBalLEe pakameHgaupbli na KosibKacui CyxXix
npaaykTay i Baakacui.

Yeara! lNpbl rataBaHHi Npagyktay Ha napbl cadbiue
3a y3poyHeM Bagkacui Y 4yapbl, fanisariue Bany
¥y yapy na mepbl HeabxopHacui. He nakipanue
npbinagy 6e3 Harnagy!

3abapaHseLa BblkapbiCTOYBaLb MY/bTbIBAPKY NPbl
HasgyHacuj NawkoAKaHHSAY CcinikoHaBan npaknagki
Ha YHyTpaHbIM 60Ky Beyka.

He pacrasaniue yapy nagyac npaubl npbiiagb.

He HakpbiBariLle MynbTbIBAPKY Naavac npaupi.
3abapaHsieya nepaHociub Npbiiaay nagyac npaup.
BbikapbiCcTOyBanLe pyd4Ky Ha BeuKy, nanspagHe
aaKNYbIYLWbLl NPbINaay an 3nekTpblyHan CeTki,
BbIHAYLLbLI Yapy 3 npagykTami i gaywbl npbuiagse
acTbilb.

Mapgyac npaubl Beyka yYapa Ans npbirataBaHHS
npagykray, a Ttakcama nAaTani koprnyca MoLuHa
HarpasawoLLa, He fgakpaHauuecs fa ix. fapaqyto
Yapy gacrasalile, nanspagHe Haa3eyLlbl KYXOHHbIS
pyKasBiLbl.

ParynsipHa npaBoA3bLe YbICTKY NpbiGopa.
3abapaHsieLla BblkapbiCTOyBaLb npbi6op na-sa
namsLKaHHAMI.

He passansiiue Aseusm gakpaHauua Aa kopnyca
npbibopa i Aa ceTkagara LHypa naayac npawbl.
Jansenas npbuiaga  He  npbi3Had4aHa  onas
BblKapbICTaHHA A3eLbMi, MaNoALbIMi 32 8 ragoy.
Japns3eHbl  npblbop  He  npbi3Ha4aHbl  Ons
BbIKapPbICTAHHA N0A3bMI  (YKNOYalo4bl  A3sUeln,
cTapaliwbix 3a 8 ragoy) 3 ¢isivHbIMi, HEPBOBbLIMI,
NCiXiYHbIMi NapyLlaHHaMI Ui 6e3 pactatkoBara

‘ ‘ VT-4271.indd 48

YBara! He

poceeny i Bepay. BblkapbicTaHHe npbibopa
TakiMi acobami marybiMa TOMbKi ¥ TbiM BbINaaKy,
Kani SHbl 3HaxoA3suua nag Harnsgam acobsbl,
fakas agkasBae 3a ix Gsacreky, Npbl yMoBe, LWITO
iM Obini gan3eHbl agnaBefHbis | 3padymenbis
iHCTPYKUbIi Npa 6sicneyHae kapbiCTaHHe Npblnagan
i ThIX Hebsacnekax, ki MOryub y3Hikaup Mnpbl fe
HANPaBIiNIbHbIM BbIKAPbICTAHHI.

Axbluuaynanue Harnag 3a  aseubMi, kab  He
[anycujub BblkapblCTaHHA Npblibopa Y skacuj Lauki.
3 MepkaBaHHaY Osicneki A3sduei He nakipariue
noniaTblIEHaBbIA NakeTbl, SKis BblkapbiCTOYBaoLLa
¥ sikacui ynakoyki, 6e3 Harnaay.

Aassansile Aseusm rynsub 3

r0J1iaTbI/IeHaBbIMI nakeTami Ui yrnakoBa4yHaw riéHkan.
He6sicneka yaywwa!

Kab nasberHyub nawkogxaHHsy, nepaBoO3bLie
npbinazy TonbKi ¥ 3aBafICKON ynakoyubl.
3abapaHseuua camacToiHa pamaHTaBaub
npbi6op. He pasbGipariue npbibop camacToiHa, npbl
Y3HiKHEeHHI No6BbIX HACMpayHacLsy, a Takcama nacns
naa3eHHs Npbli6opa BbIKOYbILL NPLIGOP 3 paseTki i
3BsIpHyLLA ¥ N0ObI ayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl)
COPBICHbI LIBHTP Na KaHTaKTHbIX aapacax, yka3aHblx
Y rapaHTbIiHbIM TaJIOHE i Ha caiiLe wWww.vitek.ru.
3axoyBaiiue npbinagy Y CyxiMm npaxanogHbimM
MecCLUbl, HefacTynHblM Ans A3[uen i nogsen 3
abmexaBaHbIMi MarybIMacLsiMi.

MPBIJIALA TPBISHAYAHA TOJIbKI [1/19 BbITABOTA
BbIKAPBICTAHHS

MPABIJIA KAPbICTAHHSI YAPAH (12)
BbikapbiCTOyBaliLe npbinagy i se agatani ctpora na
npbi3Ha4aHHi. 3abapaHseuua BblKapbICTOYBaLUb 4Yapy
[N nNpblirataBaHHA NpagykTay, yctaHaynisalybl e Ha
HarpasasibHbIS NPbLIOOPSI LI BapayHbls NaBepXHi.

He 3amsaHsiiue yapy iHwan émicTacuyo.

CaublLe 3a TbiM, kab MaBepxHs HarpasBasbHara
anemeHTa (10) i AHO Yapbl 3aycEabl ObiNi YbICTbIMI
i cyximi.

He BblkapbicTOyBanue 4apy Yy sKkacui Emicracui
Oons  3MewBaHHa npagykTay. Kab nas6erHyub
nawKoAXKaHHAY aHTbINPbIrapHara nakpbILLUs, Hikoni
He 3apabHaiiLe NpaaykTbl HenacpaaHa y Yapbl.
Hikoni He nakiganue i He 3axoyBaiile Y Yapbl sKis-
Heby[13b CTAPOHHis NpagMeThl.

Mapyac npbeirataBaHHa  npagykray y  yapbl
3MeLLBaiLLe iX TOMbKi NacTbIkaBbiM ananoHikam (18)
ui nanarkaii (19).

He BblkapbICTOyBaNLe MeTaniyHblg NpagMeTsbl, Kig
MOryLUb nagpanaub aHTbiNpbirapHae nakpbluué
Yyapsbl.

Mpbl nNpbirataBaHHi  cTpay 3 BblKAPbICTAHHEM
npbinNpay i cneubin pakamernayeuua agpasy nacng
NpbirataBaHHs BbIMbILLb Hapy.
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* Kab6 nasberHyLb NakooXXaHHs NakpbILLS Yapbl, He
3mMsLLYaliLe Yapy aapasy nacns npbirataBaHHa nag,
XanogHylo Baay, nave € cnavartky acTbllpb.

Yapa He npbi3HaYyaHa Ans Mbilus y nocyaambiiHam

MalubIHe.

KHOMKI NAH3J11 KIPABAHHSA (2)

Hauick kHOMak naHani kipaBaHHA cynpaBagxaelua
rykaBbIM CirHanam.

Knonka «MEHIO» (13)

Ons nepaxomy [Aa MeHIO ayTamaTbli4HbIX nparpam
nakpaHiuecs aa kHonki (13) «MEHHKO».

KHonki (14) «-/+»

3 panamoraii kHonak (14) «-/+» BbiGipaiiue nparpamy
npbiraTaBaHHs, HacTporiBaiiLe npausrnacLb
npbirataBaHHs i PyHKLbIKO aaknaa3eHara ctapTy.

KHvonka (15) «<xAQKNIAA3EHbI CTAPT»

Bbl MOXaue yctanasaub 4ac, npas ski npbirataBaHHe

BEJIAPYCKA4

Oya3e 3aBepluaHa. Yac HacTpoiBaeuua y AbliinasoHe

ap 1 raagiHbl aa 24 raasid 3 kpokam 1 raggiHa.

KHonka (16) b

BbikapbicToyBaiiue kHonky (16) ana nepaxomy namix

aTanami HacTPOWiKi, 3axaBaHHA HAaCTpoeK, a Takcama

AN NyCKY i NPbINbIHKY Nparpam npbirataBaHHs.

YBara!

He nakigaiiye npauyro4yio npbinagy 6e3 Harnsgy.

* Caublye 3a npauascam rnpbirataBaHHsl, aakoqaile
MYJIbTbIBAPKY, Kasi npanykTsl 6yayLb npbirataBaHbisi.
He nakigaviue npbinany 6e3 Harnsay.

* He aakpbiBarile Beyvka (4) nagvac npawbl npbiaaabl
y nparpame «BbI[EYKA».

*  Kab npagyktel He nagrapani rnacsns 3aBsiPLUSHHS
npausl  nparpamsl  «BbI[IEYKA», HeabxogHa
aakoYbILb PIXbIM NaATPbIMAHHS TOMMepaTypsbl,
HaviCHyYLLbI | YyTpbIMIiBatO4bl KHOMKY ( 16) b,
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MPArPAMbI MPbIFATABAHHSA
Mparpama Yac na ?Ma?‘laHHi Yac ra'ra_BaHHﬂ ApknapseHbl MapTpbiMaHHe
(y rapsinax) (y rapsinax) crapTt TaMneparypbl
Cyn 1:00 1:00-4:00 + +
Kawa 0:20 0:20 - 1:10 + +
PbiCc He JacTynHa aytamartblyHa + +
Mnoy 0:30 0:20-2:00 + +
MakapOoHb! 0:20 0:15-0:40 + +
Bapka/Ha napbl 0:20 0:10-2:00 + +
TyweHHe 0:40 0:30-2:30 + +
CmaxaHHe 0:10 0:10-0:45 - -
Bbineuka 0:45 0:40-2:00 - +
Pazarpay 0:30 0:15-1:00 + -
Xanapzeu, 4:00 4:00-8:00 - -
Fany6ubl 0:20 0:15-1:00 + +
®daHpsio 0:20 0:15-0:40 - +
Coyc 0:05 0:05-0:30 - +
BapeHHe 0:30 0:20-4:00 - -
Erypt 8:00 6:00-12:00 - -
Tesapor 1:00 1:00-5:00 - -
[3siusyae xapyaBaHHe 0:30 0:15-2:00 - +
MmiHTBEVH 0:50 0:05-1:30 - +
MynbTbinosap 0:30 0:10-6:00 + +
49
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BEJIAPYCKA4

* Y nparpame «CMAXXAHHE» npbinaga npauye na
aHaJsiorii 3 KyxoHHaw raitovi, abaBsiakoBa ca4biLe 3a
rnpauacam rpbirataBaHHs.

* [lparpama «Coyc» rnpbiaHa4yaHa /18 BapaHHS coycay,
nparpama «lanybupl» - 4151 pbirataBaHHs1 raayoLoy,
nparpama «/3siusiHae xapyaBaHHe» - /11 BaPIHHS
A3siusdara xapyaBaHHs (1. KHiry pauanray).

- Pauanrtel cTpay 3Haxoa3sauuya Yy KHise pauyanray

(yBaxoasiub y KaMniaeKkT nacrayki). Yce pauantel

HOCSILb pakameHAaubIHbI xapakrtap, 60

narpa6aBaHbisa 415 pauanTay ab’émsl i cyafHOCIHbI

iHrpagbleHTay Moryub Bap’ipaBayuya y 3anexHacui
an parisHaneHai cneubipiki npanykTay i BbILUbIHI

Hapg y3poyHeM mopa.

NMEPAA NEPLUbIM BblIKAPbICTAHHEM

MacnstpaHcnapt 51 L{i 3axoy npbLIaabinps!

naHbkaHav Tamneparypbl HeabxoAHa BbITPbIMALb i€

NpbI XaTHAV TAOMIeparTypbl He MeHLU 3a A3Be raa3iHbl.

* BbiMiue npbinagy 3 ynakoyki, 3Himiue yce
YnakoBayHbIsl MaTapbISNbl i NoObl Haknelki, akisa
nepaLukazXxatoupb 3Bbl4anHam npaubl MynbTbIBaPKI.

¢ YcraHasiue MYJIbTbIBAPKY Ha POYHYIO
LennaycTonniBylo NaBepxHIO, yAaneyblHi ag ycix
KYXOHHbIX KPbIHIL, Lanna (Takix sk rasasas niira,
anekTpanita ui BapayHasa naHanb).

* YcraHasiue npbiiagy Tak, kab ag cusHbl Aa koprnyca
MynbTbiBapKi 3acTaBanacs agfiernacLb He MeHLU 3a
20 cm, a ceabogHas npacTtopa Hapg, €1 cknagana He
MeHw 3a 30-40 cm.

¢ He pasmsawuanue npbuiagy Y HenacpagHan
6niskacui ap npagMeTay, €kia Moryub Oblub
naLuKoXaHbls BblcOKai TaMneparypan napsbl, skas
BbIXOA3ilb.

YBara! He paamswyariue npbi6op 3671i3Ky BaHHay,

pakasiH Ui iHWwbIx EmicTacusy, HarnoyHeHbIX Bafoi.

¢ Apkpbiiue Beyvka (4), HauiCHYYLWbl Ha KHONKY (5) i
nausarHyyLbl 3a pyudky (6).

*  Bbimblliue yce 3abIMHbIS O3Tani Mskkain rybkai 3
HeNTpaNbHbIM MbIiHBIM Ccpoakam: Yapy (12), natok
ON19 rataBaHHa npagyktay Ha napbl (17), ananoHik
(18), nanatky (19), mepHyto wknsHaydky (20),
WwKnsHayki 3 Beykami (21). MoTbiM ananacHiue ix
npaTtoyHal Bafoi i npacyLubiue.

* Kopnyc npbinagsl NparpsbiLe BiIbroTHaM TKaHiHam,
nacns 4yaro BbITpbILLE HAacyxa.

BbIKAPbICTAHHE MVYJ1bTbIBAPKI

Maknaagiue npagykTbl ¥ Yapy (12) y agnasepHacui 3
natpabasaHHAMI payanTa (. KHiry pauanrtay).
Hararka: Caybiye 3a TbiM, kab a6’éM iHrpaabieHTay
pasam 3 Bajgkaculo He nepasbiliay apn3HaKy
MakcimanbHara y3poyHio «1.8» i 6Gbly He HDK3W
aa3Haki MiHimanbHara y3poyHio «0.6». Aas3Haka
MakcimanbHara Y3pOoyHIo Ansl Kall (akpaMsi pbicy)
-«1.4».
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ArynbHbl nNpbiknaa 3aknaaki npagykray i sagsl (y
sikacui npbiknany pasrneaxXaHsl pbic)

Anmepariue pbic MepHaii LwknasHadkar (20) (y agHou
MepHawi LUK Ha4qLbl npbibaidHa 160 r pbicy), npambliile
PbIC [ 3mMsICUILE Sro Y KacTpyJiio.

Y3poBeHb Bagbl, HeabxoagHbl 471  Bbl3HaYyaHau
KosibKacui peiCy (BoiMepaHara y LknsHaqykax «CUP»),
nakasaHbl Ha Lwkane ycspaasiHe yvapswl (12). Haniye
Bany Aa aanasenHav aa3Haki.

Mpbiknag: Hacoinayiwel YaTblpbl MEPHbIS LUKASIHAYKI
Kpyn, Haniye Baabl Aa na3Haki «4 CUP» (LuKasHayKi).
Lns Bagkix kaLl pakameHayem BbikapbICTOyBaLb PbIC i
Bafy y npanopusli 1:3.

YcraHagiue vapy (12) y npauoyHyio kamepy npbinagbl.
MepakaHaiiuecss y TbiM, LITO 3HELUHAS MaBepxHs
yapbl 4YbicTas i cyxasi, a cama 4apa YycTaHoyneHa
6e3 nepakocay i W4blibHA MsXyelua 3 MNaBepxHan
HarpaBasbHara anemexTa (10).

Harari:

— He BblkapbICTOYBariLe Yapy (12) ona mbiuus kpyn i
He paxue Y én npadykTbl, rdTa MOXa nawkoasilb
aHTbINpbIrapHae nakpbILUE,

— nepakaHanuecs, WTO Y npauoyHanm Kamepsbl
i Ha OHe 4Yapbl (12) HAMa CTapoHHIX npaameTay,
3abpyaXBaHHSY Ui Binbraui,

— nepag BblKapbiICTAHHEM  BbITPbILE
naBepxHIo i AHO Yapsbl (12) Hacyxa,

— Yy cApaa3iHe HarpaBanbHara anementa (10)
3Haxopgdiyua gatyblik Tamnepatypbl (11). Caubiue
3a TbiM, Kab cBabogHaMy NepamMsLLY3HHIO AaTyblka
HILUTO He nepaLukagxana.

* Kani Bbl ratyeue npagykTbl Ha napbl, Haniue sagy y
yapy (12) Tak, kab Kinayas Baga He gakpaHanacs aa
AHa natka (17). 3macuiue npagykTel ¥ natok (17) i
ycTaHasiue aro y yapy (12).

¢ 3ayblHile Beyka (4) faa nCTpblyKi.

* Ycrayue pa3abiM ceTkaBara LHypa ¥ raa3go (9), a
BifIKy CeTkaBara LUHypa - Y 9NeKTPbIYHYIO paseTky.
Mpbl raTbiM Mparyybilb rykaebl CirHan, Ha gplcrnei
(3) 3arapauua 3Haki «- - - -»,

*  Ykoyblue npbinagy,Haxaywbl kHomnki (16) b , Ha
nabicnnei 3’aBsuua 3Haki «88:88»

* Haxmiue kHonki (13) «MEHKO» ons nepaxomy na
MEHIO ayTamMaTblyHbIX nparpam, Ha geicnnei (3)
6ya3e mipraup iHablkaTap nparpambl «Pbic».

* JlakpaHatoybica aa kHonak (14) «-/+», BbIGApbILE
nparpamMy npbirataBaHHsa. |Habikatap BbiGpaHaw
nparpambl 6yase Mipraub, a Ha abicrinei (3)
3’aBiyya 4ac npblrataBaHHsa, YCTAHOYNEHbl na
3MayyaHHi.

* JlakpaHiuecs oa kHoriki (16), nakasaHHi npausrnacui
npbirataBaHHs OyayLb Mipraub.

¢ KHonkami (14) «-/+» HacTpolue npausrnacub
npbiraTaBaHHs.

3HELWHIo
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Haratka: Hactporika npausirnacuyi npbeirataBaHHs
HepacTynHa ans nparpamel «Pbic». [lMpanycuiuye
Kkpoki 9, 10.

Kab nepalicui fa HacTpoiiki agknagseHara cTapry,

nakpaHiuecs ga kHonki (15). «AOKJIAA3EHbI CTAPT»,

Ha abicnnei 3’aBiyua iHablikaTap (B nakasaHHi 4acy

apgknagseHara crapty Y raggdiHax Oyayub Mipraub.

KHonkami (14) «-/+» Hanagdble 4ac ajaknazseHara

cTapty y ragsiHax.

JHakpaHiuecs paa kHonki (15) «<AOKJTAO3EHbI CTAPT»,

nakasaHHi y xsiniHax 6yayub Mipraub. KHonkami (14)

«-/+» Hanaa3blLe Yac aaknag3eHara ctapTy Y xBiniHax.

Hararka:

Kani BbI xapaeue navaub npbirataBaHHe

HeaaknaaHa, npanycuiuye kpoki 11 12.

dyHKUbIS aaknaa3eHara cTapTy HeaacTynHas Ans

nparpam «BapaHHe», «CmaxxaHHe», «Xanapseu»,

«TBapor», «Bbinedka», «[3iusHae xap4aBaHHe»,

«Coyc», «@aHasi0» i «Erypt».

Ka6 3axaBaub HaCTpOWKi i VYKmoYblLub nparpamy

npbirataBaHHs, AakpaHiuecs ga kHonki (16) d) , Ha

Abicniei 3’aBsuLa nakasaHHi Yacy npaupl, siki 3acraycs,

(ang ycix nparpam, akpams «Pbic»). Kasi Bbl akTeiBipasani

byHKUBIO aaknafseHara cTtapTy, Ha Abicnnei Takcama

3’'aBiyua 3Hak {9 i yac 3BapoTHara agniky Aa nadarky
nparpambl NpbiraTaBaHHs, Kani npbiiaga naporase aa
npbirataBaHHs NpaaykTay, 3Hak {E} 3aracHe.

Kab BbIK/IOYbILb NpblraTaBaHHe, HaLjCHiLe KHOMKY (16)

() i yTpeiMniBaiiLe sie Ha npausry 3-X CEeKyHA,

[ykaBbla CirHanbl naeBejamMsilb Npa  3aBsiPLUSHHE

npbirataBaHHs, npbinaga ayramarbiyHa naponase v

PaXbIM MaATPbIMAHHA TamnepaTtypbl, Ha Abicrnei (3)

3’'aBiuua sHak 1%, a Takcama 6yase aiocTpoyBaLLa yac

npaubl MynbTbIBapKi ¥ paxbiMe nagarpasy (4a 24 rangin).

Haratka: @yHkuUbIS NagTpbIMaHHA TAMMeparypb!

HepjacTynHa Ans nparpam «PasarpaBaHHe»,

«BapaHHe», «Xanapsey», «CmaxaHHe», «TBapor»

i«Erypr».

Ons agmeHbl NaaTpbiMaHHS TaMMepaTypbl HalicHiue

i yTpbIMAiBaiiLe kHonky (16) ().

Harartka:

- Harnepa3sa4bl Ha Toe, WITO Npbiaga naaTpbiMiiBae

ToMneparypy raroBay cTpaBbl Aa 24 raa3iH,

He pakamMeHgyeuua nakigaub npbirataBaHbisi

npagykTel Hagoyra y 4apbl, 60 rata Moxa craub

npblYbIHA NcaBaHHs NpagykKrTay.

- He BbikapbicTOyBaiiLe pP3XbiM MNaATPbIMAHHS

TOMMeparypbl 4J1s1 pa3arpaBaHHs NpagykTay.

YBara!

* Hikoni He nakigaviue npbinagy, sikas npauye,
6e3 Harnspgy.

* Ka6 naz6erHyub anékay, 6ya3bLe acuspOXHbisi,
afkpbeiBaloybl Bedka (4), He Haxinaiuyecs
Hapg napaBbiM knanaHam (7) nagdac npauybl
MYynbTbIBapKi, He Haxinsiuye aaKkpbITbisl Yy4acTKi
uena Hag Yapaii (12)!

BEJIAPYCKA4

* [lpbl nepwbiM BbIKapPbICTaHHIi MY/bTbIBapKi
MarybiMa 3’siy/IeHHe CTapoOHHsira naxy ap
HarpaBaJsibHara afieMeHTa, rata ganyw4asabHa.

e Caublye 3a raroyHacuio npagyktay nagqac
npbirataBaHHs, Nnpbl HeabxoaHacui nameLusaiile
npagykTbl MaacTbikaBbiM anasioHikam (18)
ui nmanarkaii (19). He BbikapbicTOyBaliye
MeTaniyHbIsi npaaMeTsl, Kis Moryub nagpanaub
aHTunpseirapHae nakpbiuyé 4apsoi (12).

* He nakipaviue agKkpbITbIM Be4Yka npbliagbl
nagyac npaubl akpams nparpam «®DaHgsio» i
«CMaxkaHHe».

* [na 3axoyBaHHs nanartki (19) ui ananoHika (18)
Bbl MOXaue BblKapbICTOYBaLUb TpbIMasbHIK Ha
Kopryce MyJsbTbIBapKi.

MNPArPAMA «EFYPT»

* Haniue ¥ wknsaHayki (21) 3akeBacky i manako ¥y
npanopubli 1:10.

Hararka: Y skacui 3akBacki BblkapbiCTOyBaviLe

HaTypasibHbl Erypt 6e3 naaparkay i ¢papbaBasbHikay 3

MiIHIMasbHbIM TOPMiHaM 3ax0yBaHHS. Takcama 3akBacky

MOXHa npbirataBalb CamMacToriHa ca CcrieubisiibHai

6akTapbisi/ibHali  3akBacki (HabbiBaviLe Y antaubl

Ui Kpamax 3napoBara xap4yaBaHHsl), BbIKOHBaYbl

IHCTPYKUbII, LUTO AaAarouLa aa se.

* HanoyHeHbist WknsiHayki (21) 6e3 Beykay ycTaHasiLe
yyapy (12).

* YcraHasiue 4apy (12) y npauoyHylo kamepy,
absipbile nparpamy «Erypt» i YcTawasiue uac
npbirataBaHHs (M. «BblkapblCTaHHE MYNbTbIBAPKi»).

* YBara! He nepacoyBaviLe MynbTbiBapKy nag4ac
npauysl y nparpame «Erypt».

e LknaHayki 3 ratoBblM ErypramMm 3a4blHile Beykami
i 3mMsicuiue Y xanaagainbHik Ha Hekanbki raasiH, kab
NpbINbIHiLL POCT 6aKT3PLINA.

* Y ratoBbl HaTypanbHbl Erypt MOXHa Aafaub
capasiHy, BapaHHe, MEA.

MPArPAMA «bAHA3I0»

Mpbinaganpbi3HadaHa ana npbirataBaHHs cbipHara daH-

a3 i daHpsio 3 GynéHam ui aneem. [aaseHas

nparpaMa fassansie BbiGipaub TaMNepaTypy Harpasy
¥y pbisnazoHe ap 70°C pa 150°C.  PakameHayemas

Tamnepartypa ansa coipHara daHagio cknagae ag 70°C

na80°C.

e Msaca, «kpaBeTki Ui pblOy MOXHa 3aranss
3amMapbliHaBaub. [MpagykTbl HAP3aXLUe Ha HeBsniKia
KaBanayki agHosbkaBara namepy.

* 3abapaHsieuua BblkapblcToyBaub Ana daHasio
3amMapoaHbis NPaayKThl.

e KpaBeTki, HeBanikia kaBanadyki msca, pbiObl L
rapofHiHbl HaKasilue Ha CnewbisbHbIA MeTasiuHbIs
Binayki ona paHAsio Lj Wwamnypel.

e [lpafoykTbl, HaHi3aHbls Ha Binadyki, anycuiue V
pasarpaTtbl 6ynéH/macna/coip.
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BEJIAPYCKA4

MPArPAMA «MYJ1bTbINMOBAP»

Mparpama «MynbTbinoBap» fa3Banse BaM 3MsHsALb
TaMMepaTypy i 4ac npbirataBaHHs ¥ mexax ag 30°C na
150°C y apgnaBepgHacui 3 BawbiMi natpabaBaHHAMI i
naxagaHHsMi.

BbikapbicTaHHe Npbiaabl § nparpamax «PaHpsio»

i «MynbTbINOBaApP»

* Agnkpebiiiue Beuka (4).

* YcraHagiue 4apy (12) y npauoyHyio kamepy.

*  3msacuiue npagykTbl ¥ yapy (12) (m. Khiry pauanray).
AG’&M npaaykTay nasiHeH Oblub He BbILAK aasHaki
MaKCiMyMYy i He HiXX3I aa3Haki MiHiMyMmy.

* Kani Bbl ratyeue y nparpame «MynbTbinoBap»,
WYblbHA 3ayblHiLe Bevka (4). Kani Bbl ratyeue
daHa3to, NakiHbLe Bevka (4) aakpbITbIM.

* YkuoublLe npbinagy kHonkan (16) .

* JakpaHiuecs ga kHorki (13) «MEHIO».

e [JakpaHatoubicsi Aa kHonak (14) «-/+», abspbiue
nparpamy npbiratTaBaHHs «DaHa3io» i
«MynbThInoBap».

«  [akpaniuecs ga kronki (16) (1), Ha apicnnei 3’ssauua
3Ha4yaHHe Tamnepatypbl 100°C», €koe Miruiup.
JakpaHnatoubica aa kHonak (14) «-/+», ycrtaHaBiue
TaMMepaTypy HarpaBy.

e [akpaniuecs pa kHonki (16) (), ma pawicnnei
3’'aBsAULA CBeAYaHHI npaugracLi npapl.

*« KHonkami (14) «-/+» ycTaHaBiue npausarnacub
npaubl.

* [JakpaHiueca pa kHonki (16) b ans 3anycky
nparpambl.

* Kani Bbl ratyeue daHasio, nayakanue, nakysb Cbip
pacToniuua, a 6ynéH/macna Harpaeuua.

Hararka:

Kani Bbl ratyeue paHasio, parynspHa nameLusariie
cymech cbipa 3 BiHoM. He pganywdariue OypHara
KineHHs1 Bagkacusy. Mpbi1 HeabxogHacui
nameHLusile TaMneparypy. Ans rarara
BbIKJIIOYbILE NparpamMy npbirataBaHHs i nayropHa
HacTpoviye npbinagy.

YbICTKA | Agornaa

* BeblugrHiue Bifky ceTkaBara LUHypa 3 SneKTpbl4Hal
paseTki i fanue npbinans3e acTblilpb.

« 3pbiMaiiue émictacub ans 36opy kaHasHcarty (8) na
Mepbl 3anayHeHHs i BbiiBalLe 3 sie BagkacLb, skas
Habpanacs.

¢ 3Himiue napaBbl knanaH (7). Aakpyuiue Beuka
napasora knanaHa, NaBspHyYLIbl Sro y KipyHKy
cTpanki «LOOSEN». lMpambliile napaebl KnanaH
i ycTaHaBiLe Bedyka Ha MecLa, 3aTblM 3amayiue
Aro, NaBsPHYYWbl ¥ KipyHKY cTpanki «TIGHTEN».
YcTaHasiue knanaH (7) Ha mecua.

* T[patpblue kopnyc (1) i Beuka (4) 3nérky BiNbroTHam
TKaHiHal, Nacns 4aro BbITPbILE Hacyxa.
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¢ Yce 34bIMHbIS A3Tani BbIMbILE MsKkail rybkai 3

HEWTpanbHbIM  MbIMHBIM  CpOoAKaM, ananacHiue
npaToyHain Bagoun.
e 3abapaHsfieuua 3mdAwdaub  Yapy (12) vy

NoCyAaMblHYIO MaLLbIHY.

* T[paTpbille NaBepxHiO HarpaBasbHara anemMeHTa
(TONbKi Y acTbiNbIM CTaHe) Msikkali CyxOi TKaHiHaw,
Hi ¥ 9KiM pase He ganywyanue TpanieHHs Bagbl
YHYTp Kopryca npbsiGopa.

¢ He anyckaiiue kopnyc npbli6opa, ceTkaBbl LUHYP i
BiNIKy ceTkaBara LUHypa y Bafy Ui ¥ nobbls iHLLbIS
BaaKacLl.

* He BbikapbicTOyBaile Afs 4biCTKi npbibopa i
akcacyapay abpasiyHbis i arpaciyHbis MblAHbIS
cpogaki.

3AXOYBAHHE

*  Aaknioublue npbinagy i 3pabile sie YbICTKy.

* 3axoyBaviLe npbinagy y CyxiM, npaxanofHbiM
MECLbl, HeACTYMNHbIM A5 A3ALEN.

KAMMNJEKTALLbIA

MynbTeiBapka - 1 W

Yapa - 1 wr.

JNlaTok Ana rataBaHHa Ha napbl - 1 WT.
AnanoHik - 1 wt.

Nanarka - 1 Wwt.

MepHas wknaHavka - 1 wr.
LLiknsiHayki ana érypTa - 6 WT.

Beuki WwknsiHayak - 6 wr.

IHCTPYKLUbIS - 1 WT.

T3XHIYHbIAA XAPAKTAPBICTbIKI
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcimanbHas cnaxbiBaHas maryTHacub: 900 BT
AG’Em yapsbl: 51

BbiTBOpUa nakigae 3a caboii npaBa 3MSHSLb

XapakTapbICTbiKi  npbibopa 6e3  nanspagHsira
anaBsiLLIY3HHS

FapaHTbig

NappabssHae anicaHHe ymoy rapaHTbliiHara

abcnyroyBaHHa MOryT OblLb aTpbiMaHbl y Taro Aplnepa,
y sakora Obina HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbiiHbIM abcnyroyBaHHem abaBa3koBa NaBiHHA
ObiLb Npas’ayneHa Kkynyas ans6o KBiTaHubis ab annaue.

EAL
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KO’P XIL TAOM PISHIRGICH VT-4271 CM

Ko’p xil pishirgich asosan tez va sifatli ovqat
pishirishga mo’ljallangan.

Qismlari

1. Korpusi

2. Ishlatish paneli

3. Displey

4. Qopgoq

5. Qopqog’ini ochadigan tugma

6. Ko'tarishga ishlatiladigan dastak
7. Bug’ klapani

8. Tomchi to’planadigan idish

9. Elektr shnur ulanadigan o’ri

10. Qizitgich

11. Harorat sezgichi

12. Idish

Displey va ishlatish paneli

13. < MENYU» tugmasi

14. Ko'rsatgichlarini o’zgartiradigan tugma «-/+»

15. «BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi

16. (ly tugmasi. Ishlatish: «ISHLATISH/O’CHIRISH»,
«BOSHLASH/TO’XTATISH»

Qismlari

17. Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak
18. Cho’'mich

19. Kaftgir

20.O’Ichov idishi

21. Qopqogqli yogurt bardog'i

DIQQAT!

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvat
oladigan elektr manbaiga nominal ishlab ketadigan
tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO’M) o'rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni
o’rnatishga mutaxassisni chagiring.

EHTIYOT CHORALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin go’llanmasini digqat

bilan o’qib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda o’qib

bilish uchun go’llanmasini saglab olib qo’ying.

Jihozni fagat bevosita magsadiga muvofig,

go’llanmasida aytilgandek ishlating. Jihoz noto'g'ri

ishlatilsa buzilishi, ishlatuvchi yoki uning mulkiga zarar
qgilishi mumkin.

« Ishlatishdan oldin jihoz elektr shnuri bilan
korpusidagi elektr shnur ulanadigan o’rnini digqat
bilan tekshirib, biror joyi shikastlanmaganini garab
ko’ring. Elektr shnuri yoki elektr shnur ulanadigan
o’rni shikastlangan jihozni ishlatmang.

« Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi
jihoz ishlaydigan tok kuchiga to’'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.
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Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka
biriktirilgan, uni yerga ishonchli tutashgan rozetkaga
ulang.

Jihozni elektrga ulaganda o’'tkazgich ishlatmang.
Elektr shnuri jihoz korpusidagi ulanadigan o’rniga,
elektr vilkasi esa rozetkaga zich birikkan bo’lishi
kerak.

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshga jihoz elektr shnurini
ishlatmang.

Yong'in chigmasligi uchun jihozni
ulaganda o’tkazgich ishlatmang.
Jihozni tekis, issigga chidamli, suvdan, issiq
chigaradigan vositalar va ochiq olovdan narirogqa
qo’ying.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan
qilib gqo’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Jihozni quyosh nuri tushmaydigan joyga qo’ying.
Jihozni devorga, mebelga yagin go’ymang.

Elektr shnurini qizigan yuzalarga tekkizmang,
mebel o'tkir girrasidan o’tkazmang. Elektr shnur
izolyatsiyasini shikastlantirmang.

Jihoz elektr shnuri bilan elektr vilkasini xo’l qo’l
bilan ushlash ta’qgiglanadi.

Jihozni suv solingan idishlar, oshxonadagi idish
yuvgich, zax yerto’la yoki basseynga yaqin joyda
ishlatmang.

Jihozni, elektr shnuri va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuglikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketsa elektr vilkasini tez
rozetkadan chiqarib oling. Suvga qo’l tekkizmang.
Ishlatish mumkinligini bilish uchun jihozni vakolatli
xizmat markaziga olib boring.

Jihoz ochiq joylariga, gismlari orasiga biror buyum
kiritmang.

jihoz qopqgog’i bilan korpusi orasiga biror yot jism
yoki kiyim cheti kirib qolmasligiga qarab turing.
Fagat jihozning o'ziga qo’shib beriladigan
olinadigan gismlarini ishlating. Jihozni garovsiz
goldirmang, ishlatiimayotgan bo’lsa albatta jihozni
o’chirib, elektrdan ajratib qo’ying.

Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan
emas, elektr vilkasidan ushlab torting.

«Fondyu» va «Qovurish» dasturlaridan tashqgari
jihoz ishlaganda qopqog’ini ochiq goldirmang.
Kuyib qolmaslik uchun jihoz bug’ chigadigan
joylari yoki qopgog'i ochiq bo’lsa ko’p xil taom pis-
hirgich idishi ustiga engashmang.

Ko’p xil taom pishirgich ishlayotganda qopqog’iga
qo’l tekkizmang, qopgog'ini oldin tugmasini bosib,
dastagidan ushlab oching.

Bug’ kuydirmasligi uchun ko’p xil taom pishirgich
gopqog'ini ehtiyot bo’lib oching.

Bug’ klapanini toza tuting, kirlansa, tozalang.
Ovqat pishadigan idishi bilan  bug’ klapani
go’yilmagan jihozni ishlatish gat'iyan ta’qiglanadi.

rozetkaga
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Ovgat pishadigan idishiga masalliq solinmagan
yoki yetarli suyuqlik quyilmagan ko’p xil taom pis-
hirgichni ishlalatish ham ta’giglanadi.

*  Quruqg masalliq bilan suyuqlik miqdori borasidagi
tavsiyalarga amal qiling.

+ Diqqat! Ovgat bug'da pishiriladigan bo’lsa
idishidagi suv kamayib ketmasligiga garab
turing, kerak bo’lsa, suv quying. Jihozni qarovsiz
goldirmang!

* Qopqoq ostidagi silikon zichlagichi shikastlangan
ko’p xil taom pishirgichni ishlatish ta’giglanadi.

« Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

« Ko’p xil taom pishirgich ishlayotganda ustini yopib
go’ymang.

« Ishlayotgan jihozni joyidan olish ta’giglanadi.
Joyidan olganda faqat dastagidan ushlab
ko’taring, lekin oldin jihozni elektrdan ajratib
go’ying, ovqat pishgan idishini chigarib oling so'ng
jihoz sovushini kutib turing.

« Jihoz ishlayotganda qopqog'i, idishi, korpusidagi
gismlari qizib ketadi, ularga qo’l tekkizmang. Issiq
idishini oshxona qo’lqopi kiyib oling.

« Jihozni vaqgtida tozalab turing.

« Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’giglanadi.

« Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’'ynashlariga ruxsat
bermang.

« Jihoz 8 yoshga to'lmagan bolalarning ishlatishiga
mo’ljallanmagan.

« Jihoz jismoniy, asabiy, ruhiy qobiliyati cheklangan
(shu jumladan, 8 yoshdan katta bolalarning ham) yoki
ishlatish tajribasi yo'q yoki ishlatishni bilmaydigan
insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan. Bunday
insonlar ularning xavfsizligi uchun javob beradigan
insonlar garab turganda va jihozni xavfsiz ishlatish
tushunarli qilib o’rgatilgan, noto’g’ri ishlatilganda
ganday xavf bo’lishi tushuntirilgan bo’lsagina jihozni
ishlatishlari mumkin

« Bolalar jihozni 0’yinchoq qilib o’'ynashlariga ruxsat
bermang.

« Bolalarni ehtiyot gilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz goldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga

ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.

Bo’g’ilish xavfi bor!

« Jihoz shikastlanmasligi uchun fagat zavoddan
kelgan qutisida boshqga joyga olib boring.

« Jihozni o’zicha ta'mirlash ta’giglanadi. Jihozni
0’zingiz ochmang, biror joyi buzilgan bo’lsa, tushib
ketsa elektr vilkasini rozetkadan chiqarib jihozni
o’chiring va kafolat taloni bilan www.vitek.ru sahi-
fasida manzili ko’rsatilgan vakolatli xizmat marka-
ziga murojaat qiling.

« Jihozni quruq, salgin va bolalar bilan imkoniyati
cheklangan insonlarning qo’li yetmaydigan joyga
olib gqo’ying.
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JIHOZ FAQAT
MO’LJALLANGAN

UYDA ISHLATISHGA

IDISHINI (12) ISHLATISH QOIDALARI

Ko’p xil taom pishirgich bilan olinadigan qismlarini

fagat magsadiga muvofiq ishlating. Idishini ovgat

pishirishga ishlatish, qiziydigan asboblar, ovqat

p|sh|r||ad|gan jihozlar ustiga qo’yish ta’qgiglanadi..
Idishining o’rniga boshga idish ishlatish
ta'qiglanadi.

« Qizitgich (10) yuzasi bilan idish osti doim toza va
quruq bo’lishiga garab turing.

« Idishini masalliq aralashtirishga ishlatmang.
Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun gattiq masalligni idishning o’zida maydalash
ta'qiglanadi.

« Idishga aslo biror buyum solib qo’ymang va uni
biror buyum olib qo’yishga ishlatmang.

+ Idishida pishayotgan ovgatni fagat jihozning o'ziga
go’shib beriladigan plastik cho’'mich (18) yoki
cho’mich (19) bilan aralashtiring.

* Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun idishdagi masalligni metall asbob bilan
aralashtirish ta’qgiglanadi.

e Zirovor, xushbo’y moddalar solib pishirilgan ovgat
olinishi bilan idishini yuvish kerak.

* Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun ovqat pishishi bilan issiq idishiga sovuq
suv tekkizmang, oldin sovushini kutib turing.

Idishi idish yuvadigan mashinada yuvishga

mo’ljallanmagan.

ISHLATISH PANELIDAGI (2) TUGMALAR

Ishlatish panelidagi tugmalar bosilganda ovoz
eshitiladi.

«MENYU» tugmasi (13)

O’zi pishiradigan dasturlarga o’tish uchun «MENYU»
tugmasini (13) bosasiz.

«-/+» tugmasi (14)

«-/+» tugmasi (14) bilan ovgat pishadigan dasturni
tanlaysiz, ovqat pishish boshlanishi gancha vaqt
keyinga surilishini belgilab qo’yasiz.

«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi (15)
Ovqgat pishishi gancha vaqtdan keyin tugashini
0'zingiz belgilab qo’ysangiz bo’ladi. 1 soat oralatib
ovqat pishishi boshlanadigan vaqt 1 soatdan
24 soatgacha keyinga suriladi.

() tugmasi (16)

Bu tugma (16) to’g’rilashdagi bosqichlarga o’tishga,
to’g’rilangan ko'rsatgichni saglab qo'yishga, ovqat
pishiradigan dasturni ishlatishga va to'xtatishga
ishlatiladi.

Diqgqat!

Ishlayotgan jihozni qarovsiz qoldirmang.
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OVQAT PISHIRADIGAN DASTURLAR

D o,fi _belgilab Pishadigan vaqti | Keyinga surish . .
astur go’yilgan vaqt (soat) mumkinligi Issiq saglashi
(soat)
Sho’rva 1:00 1:00-4:00 + +
Yorma 0:20 0:20 - 1:10 + +
Guruch yo'q 0'zi belgilangan + +
Palov 0:30 0:20-2:00 + +
Makaron 0:20 0:15-0:40 + +
Qaynatish/Bug’da pishirish | 0:20 0:10-2:00 + +
Dimlash 0:40 0:30-2:30 + +
Qovurish 0:10 0:10-0:45 - -
Pishiriq 0:45 0:40-2:00 - +
Isitish 0:30 0:15-1:00 + -
Xolodes 4:00 4:00-8:00 - -
Do’lma 0:20 0:15-1:00 + +
Fondyu 0:20 0:15-0:40 - +
Qayla 0:05 0:05-0:30 - +
Murabbo 0:30 0:20-4:00 - -
Yogurt 8:00 6:00-12:00 - -
Tvorog 1:00 1:00-5:00 - -
Bolalar ovqgati 0:30 0:15-2:00 - +
Glintvein 0:50 0:05-1:30 - +
Ko'p xil pishirgich oshpaz | 0:30 0:10-6:00 + +
« Ovqat pishishiga qarab turing, ovqat pishgandan tavsiya qilib berilgan, sababi ovqatga

keyin ko’p xil tamo pishirgichni o’chirib qo’ying.
Ishlayotgan jihozni qarovsiz qoldirmang.
«PISHIRIQ» dasturi ishlayotganda jihoz qopqog’ini
(4) ochmang.

Ovqat yonib ketmasligi uchun jihoz «PISHIRIQ»
dasturida ishlatilayotgan bo’lsa () tugmasini (16)
bosib ushlab issiq saqlab turishini o’chirib qo’yish
kerak.

«QOVURISH» dasturida jihoz oshxona plitasiga
o’xshab ishlaydi, shuning uchun albatta ovqat
pishishiga qarab turing.

«Qayla» dasturi qayla pishirishga, «Do’Ima»
dasturi do’lma pishirishga, «Bolalar ovqati»
dasturi esa bolalar ovgati pishirishga mo’ljallangan
(Reseptlar kitobiga garaysiz).

— Ovqatlar resepti Reseptlar kitobida yozilgan

(jihozga qo’shib beriladi). Reseptlar faqat
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ishlatiladigan masalliq bilan uning nisbati
masalliq kelgan hudud bilan uning dengiz
sathidan balandligiga qarab boshqacha
bo’lishi mumkin.

birinchi marta ishlatishdan oldin

Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa
ishlatilishidan oldin kamida ikki soat xona
haroratida turishi kerak.

Jihozni qutisidan oling, ishlashiga xalaqit
beradigan o'rashga ishlatiigan ashyolar,
yelimlangan yorliglarni olib tashlang.

Ko’p xil taom pishirgichni tekis, issig’i ta’sir
gilmaydigan, oshxonadagi issiq chigaradigan
vositalardan (gaz o’choq, elektr o’choq yoki ovgat
pishiriladigan paneldan) nariroq joyga qo’ying.
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» Ko'p xil taom pishirgich korpusi bilan devor orasida
kamida 20 cm, ustida esa kamida 30-40 cm ochiq
joy bo’ladigan qilib go’yiladi.

« Jihozni chiqayotgan bug’ harorati zarar qilishi
mumkin bo’lgan buyumlarga yaqgin qo’ymang.
Diqqat! Jihozni vanna, idish yuvgich yoki boshqa

suvli idishlarga yaqin qo’ymang.

* Tugmasini (5) bosing, so’ng dastagidan (6) tortib
gopqog’ini (4) oching. Olinadigan gismlarining
hammasini: idishini (12), bug'da pishirishga
ishlatiladiga lappagini (17), cho’michini (18),
kaftgirini (19), o’lchov idishini (20), qopqoqli
bardoglarini  (21) mo’tadil yuvish vositasi
go’shilgan ilig suvda yuving, so’ng ogib turgan
suvda chaying, quriting.

» Jihoz korpusini nam mato bilan arting, so’ng quruq
mato bilan artib quriting.

KO’P XIL TAOM PISHIRGICHNI ISHLATISH
Reseptda aytilgandek qilib masalligni jihoz idishiga
(12) soling (Reseptlar kitobiga qaraysiz).

Eslatma: Idishga solinadigan masalliq bilan
suyugqlik ko’pligini bildiradigan «1.8» chizig’idan
oshib ketmasligi va kamligini bildiradigan «0.6»
chizig’idan kamayib ketmasligiga qarab turing.
Yormalar uchun (guruchdan tashqari) ko’p
chizig’i «1.4» bo’ladi.

Ovqat masallig’i bilan suv solishga misol (misol
qilib guruch olingan):

O'’lchov idishida (20) guruch o’lchab oling (bitta
o’Ichov idishiga taxminan 160 g guruch sig’adi),
guruchni yuvib, idishga soling.

Qancha guruchga qancha suv  solinishi
(solinadigan suv « CUP» chizig'i bilan o’lchanadi)
idishining (12) ichida ko’rsatilgan. CHizig’iga
qarab suv quying.

Masalan: To'rt o’lchov idishida guruch olingan bo’lsa
«4 CUP» (finjon) chizig’iga yetkazib suv quyasiz.
Suyuq yormalarga guruch bilan suv 1:3 nisbatda
quyiladi.

Idishni (12) ish bo’'Imasiga go’ying. Idish sirti toza va
quruq ekanini, idish qgizitgichda (10) giyshaymasdan,
zich birikib turganini garab ko'ring.

Eslatma:
— idishni (12) donli masalliqni yuvishga, masalliq
to’g’rashga ishlatmang, kuydirmaydigan

qoplamasi shikastlanishi mumkin.

— ish bo’lmasi bilan idish (12) ostida biror yot
Jism, kir yoki suv bo’lmasligi kerak.

— ishlatishdan oldin idish (12) sirti bilaln ostini
artib quriting.

— qizitgich (10) o’rtasiga qizish ko’rsatgichi (11)
qo’yilgan. Ko’rsatgich jilishiga biror buyum
xalaqit bermasligiga qarab turing.
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» Agar ovqgat bug’'da pishadigan bo’lsa idishiga (12)
quyiladigan suv qaynaganda masalliq solingan
lappak ostiga (17) tegmaydigan bo’lishi kerak.
Masalliq solingan lappakni (17) idishga (12)
go'ying.

» Shigillagan ovoz eshitilsa qopgog’i (4) yopilgan
bo’ladi.

» Elektr shnurdagi ulagichni o’rniga (9) biriktiring,
elektr vilkasini esa rozetkaga ulang. Shunda ovoz
eshitilib displeyda (3) «- - - -» alomati ko’rinadi.

O] tugmasini (16) bosib jihozni ishlating, displeyda
«88:88» sonlari ko’rinadi.

+ O’zi pishiradigan dasturlarga o'tish uchun
«MENYU» tugmasini (13) bosing, displeyda
(3) «Guruch» dasturining alomati o’chib-yona
boshlaydi.

* «-/[+» tugmasini (14) bosib ovqgat pishadigan
dasturni tanlang. Tanlangan ovgat pishiradigan
dastur alomati o’chib-yona boshlaydi, displeyda
(3) 0’zi belgilab qo’yilgan ovqat pishadigan vaqt
ko’rinadi.

* Tugmasini (16) bosing, ovgat pishadigan vaqt
o'chib-yona boshlaydi.

*  «-/+» tugmasini (14) bosib ovgat pishadigan vaqtni
belgilab qo’ying.

Eslatma: «Guruch» dasturida ovqat pishadigan
vaqtni o’zgartirib bo’lmaydi. Bu dasturda 9,
10-bandlarda aytilganlarni o’tkazib yuborasiz.
Ovgat pishishi boshlanadigan vaqgtni keyinga
surish uchun «BOSHLASHNI KEYINGA SURISH»
tugmasini  (15) bosing, displeyda Q:} alomati
ko’rinadi, soat ragamlari o’chib-yona boshlaydi. «-/+»
tugmalari (14) bilan ovgat pishishi necha soat keyinga
surilishini belgilab qo’ying.
«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasini (15)
bosing, dagiga ragamlari o’chib-yona boshlaydi. «-/
+» tugmalari (14) bilan ovgat pishishi necha dagiga
keyinga surilishini belgilab qo’ying.
Eslatma:
Ovqatni hozir pishirmoqchi bo’lsangiz 11- va
12-bandlarda aytilganlarni o’tkazib yuboring.
«Murabbo», «Qovurish», «Xolodes», «Tvorog»,
«Pishirig», «Bolalar ovqati», «Qayla», «Fondyu»
va «Yogurty dasturlarida ovqat pishishi
boshlanadigan vaqtni keyinga surib bo’lmaydi.
To'grilangan ko'rsatgichlar saglanishi va dastur
ishlashi uchun () tugmasini (16) bosing, displeyda
gancha vaqt ishlashi ko’rinadi («Guruch» dasturidan
tashqari). Keyinga surish xususiyati ishlatilgan
bo’lsa displeyda Q»)alomati ko’rinadi, ovqat pishishi
boshlanadigan vaqtning teskari hisobi boshlanadi,
jihoz ovqgat pishirishni boshlaganda {E} alomati
o’chadi.

Ovqat pishishini to’xtatish uchun b tugmasini (16) 3

sekund bosib ushlab turing.

Ovoz eshitilib ovgat pishganini bildiradi, jihoz o’z
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ovqgatni issiq saqglashga o'tib ishlaydi, displeyda (3)
1 alomati bilan issiq saqlab turiladigan vaqt ko’rinadi
(24 soatgacha).

Eslatma: «lIsitish», «Murabbo», «Xolodes»,

«Qovurish», «Tvorog» va «Yogurt» dasturlarida

ovqatni issiq saqlash xususiyati ishlamaydi.

Issiq saglab turishini o’chirish uchun () tugmasini

(16) bosib ushlab turing.

Eslatma:

— Jihoz pishgan ovqatni 24 soatgacha issiq
saqlab turgani bilan pishgan ovqatni idishda
ko’p qoldirish tavsiya qilinmaydi, ovqat buzi-
lishi mumkin.

— Issiq saqlash xususiyatini sovuq ovqatni
isitishga ishlatib bo’lmaydi.

Diqqat!

« Ishlayotgan jihozni aslo qarovsiz qoldirmang.

* Kuyib qolmaslik uchun jihoz qopqog’ini (4)
ehtiyot bo’lib oching, ko’p xil taom pishir-
gich ishlayotganda bug’ klapani (7) ustiga
engashmang, ochiq a’zolarni idish (12) ustiga
keltirmang!

* Birinchi marta ishlatilganda qizitgichidan bir
oz tutun chiqishi mumkin.

« Pishayotgan ovqatga qarab turing, zarur bo’lsa
ovqatni plastik cho’mich (18) yoki kaftgir (19)
bilan aralashtiring. Idish (12) kuydirmaydigan
qoplamasini tirnamasligi uchun metall asbob
ishlatmang.

» «Fondyu» va «Qovurish» dasturlaridan tashqari
Jihoz ishlayotganda qopqog’ini ochib qo’ymang.

« Kaftgiri (19) bilan cho’michini (18) ko’p xil
taom pishirgich korpusiga biriktirib qo’ysangiz
bo’ladi.

«YOGURT» DASTURI

« Bardogqga (21) 1:10 ulushda ogliq bilan sut soling.

Eslatma: Ogqliqga qo’shimcha va rang bergich

qo’shilmagan, saqlash muddati kam tabiiy yogurt ham

ishlatsa bo’ladi. Qo’llanmasida aytilgandek ishlatib
maxsus bakteriyali achitqidan ham oqliq qilsa bo’ladi

(dorixonada yoki sog’lom ovqat do’konlarida sotiladi).

« To'la bardoglarni (21) qopgog’ini yopmasdan
idishiga (12) soling.

« Idishini (12) ish bo’lImasiga soling, «Yogurt»
dasturini ishlatib tayyor bo’ladigan vaqtini belgilab
qo’ying («Ko’p xil taom pishirgichni ishlatish»
bo’limida aytilgan).

« Digqat! «Yogurt» dasturi ishlayotganda ko’p
xil taom pishirgichni joyidan olib bo’Imaydi.

* Yogurt tayyor bo’lgandan keyin, bakteriyalarning
ko’payishi to’xtashi uchun, qopqgog'ini yopib
bardoglarni bir necha soat sovutgichga olib
qo’ying.

e Tayyor yogurtga meva, murabbo, asal qo’shsa
bo’ladi.
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«FONDYU» DASTURI

Jihozda pishlogli, sho’rvali yoki o’simlik yog'i
go’shilgan fondyu pishirsa bo’ladi. Dastur haroratni
70°C darajadan 150°C darajagacha o’zgartirish
imkonini  beradi. Pishlogli fondyu pishirilganda
haroratni 70°C darajadan 80°C darajagacha qo'yish
tavsiya qilinadi.

* Go’sht, krevetka yoki baligni oldin marinadlab

go’yish  mumkin. Masalligni kichikrog qilib
to'g’rang.
¢ Fondyuga muzlagan masalliq ishlatish
ta'qiglanadi.

« Krevetka, kichikroq go’sht bo’lagi, baliq yoki
sabzavotni metalldan yasalgan maxsus fondyu
sanchgisiga yoki sixga terib oling.

« Sanchqgiga terilgan masalligni gizigan sho’rva/
yog'/pishlogqa tushiring.

«KO’P XIL PISHIRUVCHI OSHPAZ» DASTURI
«Ko'p xil pishirgich oshpaz» dasturi ta’bingizga garab
ovgat pishadigan vagqtni, haroratni 30°C darajadan
150°C darajagacha o’zgartirish imkonini beradi.

Jihozni «Fondyu» va «Ko’p xil pishirgich oshpaz»

dasturlarida ishlatish

« Jihoz qopqog’ini (4) oching.

+ Idishini (12) ish bo’lmasiga soling.

* Masalligni idishga (12) soling (Reseptlar kitobida
yozilgandek solinadi). Idishga solinadigan
masalliq ko’p chizig'idan oshib ketmasligi va kam
chizig’idan kamayib ketmasligi kerak.

¢ Ovqgat «Ko'p xil pishirgich oshpaz» dasturida
pishiriladigan bo’lsa jihoz qopqgog’ini (4) zich
yopib qo’ying. Fondyu dasturida pishiriladigan
bo’lsa jihoz qopgog’ini (4) ochib qo’yish kerak.

» () tugmasini (16) bosib jihozni ishlating.

*«  «MENYU» tugmasini (13 bosing.

e «-/+» tugmasini (14) bosib «Fondyu» yoki
«Ko’p xil pishirgich oshpaz» dasturidan bittasini
tanlang.

» () tugmasini (16) bosing, displeyda o’chib-yonib
«100°S» harorat alomati ko’rinadi. «-/+» tugmasini
(14) bosib giziydigan haroratini belgilab qo’ying.

* () tugmasini (16) bosing, displeyda ovqat
pishadigan vaqt ko’rinadi.

e «-/+» tugmasini (14) bosib ovgat pishadigan vaqtni
belgilab qo’ying.

» (b tugmasini (16) bosib jihozni ishlating.

* Fondyu pishirilganda pishloq erishini, sho’rva/yog’
gizishini kutib turing.

Eslatma:

Fondyu pishirilayotganda pishloq bilan musallas

aralashmasini  aralashtirib  turing. Pishloq

qattiq qaynab ketmasin. Zarur bo’lsa haroratni
pasaytiring. Buning uchun ovqat pishirish
dasturini o’chiring, jihozni qaytadan to’g’rilang.
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TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

« Elektr vilkasini rozetkadan chiqgaring,
sovushini kutib turing.

« Tomchi to’planadigan idishi (8) to’lib qolsa, suvini
to’kib turing.

* Bug’ klapanini (7) ajratib oling. «LOOSEN»
ko'rsatgichi tomonga burab bug’ klapani gopgog'ini
bo’shating. Bug’ klapanini yuving, gopgogni joyiga
go’ying, so'ng «TIGHTEN» ko'rsatgichi tomonga
burab qopqog’ini joyiga mahkamlab qo’ying.
Klapanni (7) joyiga qo'ying.

« Korpusi (1) bilan gopgog’ini (4) nam mato bilan
arting, so’'ng quruq mato bilan artib quriting.

¢ Olinadigan gismlarining hammasini mo”tadil
yuvish vositasida xo’llangan yumshoq g'ovak bilan
yuving, so’'ng ogib turgan suvda chaying.

« ldishini (12) idish yuvadigan mashinaga solish
ta’'qgiglanadi.

* Qizitgich yuzasini (fagat sovugandan keyin) quruq,
yumshoq mato bilan arting, jihoz korpusi ichiga
aslo suv tushirmang.

« Jihoz korpusini, elektr shnurini va elektr vilkasini
suvga yoki boshqga suyuglikka solmang.

e Jihoz bilan qismlarini qirib tozalaydigan yoki
agressis vositalar bilan tozalamang.

jihoz

SAQLASH

< Jihozni o’chiring, tozalab oling.

« Jihozni quruqg, salgin va bolalarning qo’li
yetmaydigan joyga olib gqo’ying.
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YIG’MASI

Ko’p xil taom pishirgich — 1 dona.

Idish — 1 dona.

Bug’da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Yogurt bardog’i —6 dona.

Bardoq qopgogqlari — 6 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATI

Ishlaydigan tok kuchi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 900 W
Idishining sig'imi: 5 |

Ishlab chigaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat - 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni
tasdiglaydigan boshqga bir moliyaviy hujjat kafolat
xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi aso-

C sida belgilangan va Quvvat kuchini belgilash
Qonunida (2006/95/EC) aytilgan YAXS talabla-
riga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoacTBa n3nenus ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuliHbli
HOMEp MpeacTaBnsieT coboi OAMHHAALATM3HAYHOE YMCNO, NEepBbIe YeTbipe undpbl KOTOPOoro o6o3HayaloT aaty
npounssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblin Homep 0606XXXXXXX O3HAYaEeT, YTO U3aenne Gbino NPON3BEAEHO B MIOHE
(wecTtoi mecsiy,) 2006 ropa.

Kz

By/ibIMHbIH, LWbIFAapbINFaH Mep3iMi TexHuKanblk AepekTepi 6ap kectegeri cepusanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMip OH bip caHHaH Typagbl, OHblH OipiHWI TepT caHbl WbiFapy Mep3imiH 6ingipeni. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yribiM 2006 XbINabliH MayCbiM avblHAA (aNTbIHLbI ait) xacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta un
numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de serie
este 0606xxxxxxx, iInseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfri Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jara Bupo6HMLTBa BUPOOY BKadaHa B CEPINHOMY HOMEpI Ha TaBnnyLj 3 TEXHIYHUMY faHuMun. CepiliHnii Homep npea-
cTaBnsie cob0l0 0AMHAOUSATU3HAYHE YMCIO, NepPLUi YOTUPK LMdpU SKOro o3HavalTb AaTy BUpobHuuTBa. Hanpu-
Knaz, cepirHnini Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aE, Lo BMPiO 6B BUrOTOBNEHWI B 4ePBHI (LLOCTUI Micaus) 2006 poky.

BEL

Jara BbITBOpYacLi Bblpaby nakasaHa Yy CepbliiHbiM HymMapbl Ha Tabniyke 3 TOXHiYHbIMI Aana3eHbiMi. CepblviHbl
Hymap npaacTaynse cabolo aasiHauLarae YbiCo, NepLubls YaTbipbl NiY6bl skora abasHavaoupb AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpsbiknan, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx a3dHadae, LTo Bbipab Obly 3pobneH Y 4apBeHi (LwocTbl MecsL) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chiqarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.

3AMPELLEHO YTUIN3NPOBATb
C BbITOBBIM MYCOPOM.
OBPATUTECh HA COOTBETCTBYIOLLINI
NMYHKT NEPEPABOTKW SMIEKTPUYECKOTO
HEE V 5JIEKTPOHHOIO OBOPYLOBAHUA.

15.02.2016 12:09:01 ‘ ‘



